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ALOO BAIGAN ve 9.9
Kartoffel | Aubergine | Zwiebel | Koriander | Tomaten-Masala-SoBe | Serviert mit Roti.

PANEER GHOTALA v 10.9
Hausgemachter Frischkdse | Tomatoe| Zwiebeln| Paprika| Koriander | Schmelzkése | Basmati-Reis.

CHICKEN BARRA TIKKA 1.9
Gegrillt Hdhnchen [Joghurt [ Ingwer | Knoblauch | Kashmiri-Chili | serviert mit Minzsauce und Naanbrot.

CHICKEN DARBARI 1.9

Frisches Hahnchen | Gewirzmischung| Zwiebel| Koriander| Nusspaste| Rote Chili| Tomatensauce | Serviert mit
Reis.

REZALA LAMB CURRY 12.9

Zartes Lammfleisch| Ingwer | Knoblauch| Tomate | Koriander | Zwiebel-Cashew-SoBe| Serviert mit Basmatireis.

: VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhéltlich 12.9
i MixTeller fr Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis |
: Naan-Brot.
SPE[]H[ : CHICKEN THALI 13.9

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken|Chicken Curry | Dal | Raita | Salat|
Basmati-Reis | Naan-Brot.

LAMB THALI 14.9
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry | Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot.

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.

SIGNATURES

TANDOORI WRAPS 9.2

Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | gerollt mit Paprika | Tomaten | Zwiebeln|Masala und
Fillung nach Wahl

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase. 3.0
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hdhnchen. 3.5
CURRY BOWL v 9.5

Bowl mit Reis [ knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce .

Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase. 3.0
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen. 3.5
PAPADAM ve 1.9 MANGO LASSI 45 i i GULABJAMUNvV 1.9
MAHARAJAFRIESve 3.9 : - NIMBU PANI 45 ) )
BEHAGEN SALAT v 39 MANEO EISTEE A R iy e\ it
° i MASALACHAI 25



