
 

 

GÜLTIG MONTAG-FREITAG 11-16 UHR  

www.svaadish.de  |  V=vegetarisch  |  VG=vegan 
Bezüglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.  

 KERALA AVIAL V   9.9 
Gemüse-Mix | Kokosnuss | Kreuzkümmel | Curryblätter | Kokosöl | Basmati-Reis. 

PANEER ANGARA V   10.9 
Hausgemachter Frischkäse | Zwiebeln | Paprika | Geräucherte | Tomaten-Chili-Soße | Indishe Gewürze | Roti. 

MURGH KALI MIRCH TIKKA   11.9 
Gegrilltes Hähnchen | Schwarzer Pfeffer | Ingwer | Knoblauch | Koriander | Joghurt | Naan-Brot. 

METHI CHICKEN   11.9 
Hähnchen | Bockshornkleeblätter | Zwiebeln | Tomaten | Gewürzmischung | Basmati-Reis 

MUTTON LAHORI   12.9 
Zartes Lammfleisch | Knoblauch | Rote Chili | Zwiebeln | Lahori-Gewürze | Basmati-Reis. 

 

 
TANDOORI WRAPS    
Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | gerollt mit Paprika | Tomaten | Zwiebeln |  
Masala und Füllung nach Wahl 

 + PANEER TIKKA v  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Käse 10.9 
 + CHICKEN TIKKA  Im Tandoori Ofen gegrillte Hähnchen 11.9 
 
CURRY BOWL v    9.2 
Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce  

Dazu wahlweise : 

 + PANEER TIKKA v  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Käse 3.0 
 + CHICKEN TIKKA  Im Tandoori Ofen gegrillte Hähnchen 3.5 
 

VEGETARISCHE THALI V, auch vegan erhältlich                                                                       12.9 
Mix Teller für Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani | Dal | Raita | Salat |  
Basmati-Reis | Naan-Brot 

CHICKEN THALI   13.9 
Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken | Chicken Curry | Dal | Raita | Salat |  
Basmati-Reis | Naan-Brot  

LAMB THALI   14.9 
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani | Lamm Curry | Dal | Raita | Salat |  
Basmati-Reis | Naan-Brot 
 

 

 
PAPADAM VG    1.5 
MAHARAJA FRIES VG    3.9 
BEILAGEN SALAT VG    3.9 
 

 
MANGO LASSI 4.5 
NIMBU PANI 4.5 
MANGO EISTEE 4.5 
MASALA CHAI 2.5 

 
GULAB JAMUN V 1.9 


