RAJMA RASILA ve 9.9
Geschmorte rote Kidneybohnen | Tomaten-Gewdiirzsauce | Serviert mit Basmati Reis.

PANEER PASANDA v| 10.9
Geflllter Paneer mit edlen Trockenfriichten | einer cremigen Zwiebel-Cashew-Sauce | Basmati Reis.
TRUFFLE MURG MALAI 1.9

Zarte Hahnchenbrust geflllt mit Kdse und Sahne mariniert inabgehangenem Joghurt | verfeinert mit indischen
Gewdlrzen und im Tandoor Ofen gegrillter | Triiffeldl | Serviert mit Minze Chutney und Naan-Brot

VARUT CHICKEN CURRY 11.9
Hahnchen| gerésteter Kokosnuss | ausgewahlten Gewlirzen Cashewkernen sowie einer aromatischenZwiebel-
Tomaten-Ingwer-Knoblauchbasis | Basmati-Reis.

GHOST MIRCH MAKHANA 12.9
Zartes Lammfleisch| Spinat | griine Paprika | knusprige Lotuskerne in einer mild-wirzigen Joghurtsauce mit
indischen Gewdlrzen| Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich 12.9
Mix Teller fir Vegetarier: VegMix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis| Naan-Brot

SPEE|H[ CHICKEN THALI 13.9

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dall Raita| Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

LAMB THALI 14.9
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani | Lamm Curry| Dal| Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

........................................................................................................................

OIGNHTURES

TANDOORI WRAPS
Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | gerollt mit Paprika | Tomaten|Zwiebeln|
Masala und Fullung nach Wahl

+ PANEERTIKKA v  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése 10.9
+ -CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hihnchenbrust 1.9
CURRY BOWL v 9.5

Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel| Tomaten| Rote Zwiebeln |Makhani Currysauce
Dazu wahlweise:

+ PANEERTIKKAv  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase 3.0
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hihnchenbrust 3.5

......................................................................................................................................................

..............................................

www .svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.

EATRES DA DESSEA

PAPADAM vc 1.5 : : MANGOLASSI 45 :  GULAB JAMUNvV 19
MAHARAJAFRIESve 3.9 : : NIMBUPANI CY IR RS NCCONAR RCA. < NP RN o A :
BEILAGENSALATvc 3.9 : : MANGO EISTEE 45

i~ MASALA CHAI 2.5



