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DALKOFTA CURRY ve

Gemischte Linsenbéallchen| Zwiebel-Tomaten-Paste | Ingwer | Knoblauch | Kurkuma | Senf | Kreuzklimmel | Garam
Masala | Kreuzklimmel | Basmati-Reis

CHETTINAD MIX VEGETABLE CURRY v

Karotten | Bohnen | Kartoffeln | Griine Erbsen | Blumenkohl | Gerdstete sidindische Gewdrze | Koriander | Tomaten-
Zwiebel-Currysauce | Ingwer-Knoblauch-Paste | Chilipulver | Basmati-Reis

THAISTYLE CHICKEN TIKKA

Hahnchen | Thai-Ingwer | Knoblauchpaste | Joghurt | Limettenblatter | Zitronengras | Butter | Kokospulver | Naan-Brot
DUM KA MURGH
Hahnchen|Joghurt | Indische Gewdirze | Milch | Réstzwiebeln | Koriander | Cashewkerne | Basmati-Reis

KOSHA MANGSHO

Lamm | Joghurt | Senfol| Indische Gewdlrze | Getrocknete rote Chilis | Zwiebeln | Ingwer | Gerdsteter Knoblauch|
Kurkuma | Ghee | Griine Chilipaste | Limettensaft | Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich
Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis| Naan-Brot

e [

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita| Salat|
Basmati-Reis| Naan-Brot

LAMB THALI

Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

SINATURES

TANDOORI WRAPS
Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan| gerollt mit Paprika| Tomaten|Zwiebeln|Masala und Fillung
nach Wahl

+ PANEERTIKKAv  Im TandooriOfen gegrillter Paneer-Kéase
+ CHICKEN TIKKA  Im Tandoori Ofen gegrillte Hilhnchenbrust
CURRY BOWL v

Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce

Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen

~ ETRAS DAITKS []RIHHS

PAPADAM v i BADAMMILK : COLA|COLAZERO|FANTA|
MAHARAJAFRIES ve :  MANGO LASSI : i SPRITE|MEZZO MIX
BEILAGEN SALAT ve : i NIMBU PANI ::i MANGO
GULAB JAMUNv : i MANGOEISTEE ;1 MARACUJA |
i i MASALACHAI i+« JONNASBERREN | APFEL |
::  ORANGE|GUAVA |LYCHEE +
SCHORLE...

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan SUH e
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.



