SINDHIDAL ve

Geteilte Kichererbsen | Kartoffel | Aubergine | Gelber Kiirbis | Tomate | Chili | Kreuzkimmelsamen| TamarindensoBe |
Basmati-Reis

MILONI SUBZI v

Spinat | Griine Erbsen| Griine Bohnen | Karotte | Blumenkohl | Paneer| Tomaten-Zwiebel-Currysauce | Basmati-Reis

SIGNATURE KALMI KABAB

Mit Paneer gefillte Hdhnchenbrust | Zwiebel | Cashew | Indische Gewdlrze | Joghurt | Limettensaft | Butter |
Tomatensauce | Naan-Brot

MURGH PATIALA

Mit Papad geflilltes Chicken Keema | Tomaten-Zwiebel-Currysauce | Cashewnisse | Sahne | Butter | Basmati-Reis

COASTAL KARNATAKA LAMM-CURRY

Lamm | Indische Kistengewdirze | Zwiebel | Tomate | Tamarinden-Sauce | Lammfond | Curryblatter | Garam Masalal |
Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich
Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |

Basmati-Reis| Naan-Brot
SPEE|H[ CHICKEN THALI

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken | Chicken Curry| Dal | Raita | Salat|
Basmati-Reis | Naan-Brot

LAMB THALI

Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

 SIGNATURES

TANDOORI WRAPS

Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan| gerollt mit Paprika| Tomaten|Zwiebeln|Masala und Fillung
nach Wahl

+ PANEERTIKKAv  Im TandooriOfen gegrillter Paneer-Kéase
+ CHICKEN TIKKA  Im Tandoori Ofen gegrillte Hilhnchenbrust
CURRY BOWL v

Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce

Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen

~ ETRAS DAITKS []RIHHS

PAPADAM v i BADAMMILK : COLA|COLAZERO|FANTA|
MAHARAJAFRIES ve :  MANGO LASSI : i SPRITE|MEZZO MIX
BEILAGEN SALAT ve : i NIMBU PANI ::i MANGO
GULAB JAMUNv : i MANGOEISTEE ;1 MARACUJA |
i i MASALACHAI i+« JONNASBERREN | APFEL |
::  ORANGE|GUAVA |LYCHEE +
SCHORLE...

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan SUH e
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.



