DILL LEAVES DAL ve

Gelbe Mungbohnen | Dillblatter | Zwiebeln | Tomaten | Koriander | Knoblauch| Curryblatter | Indische Gewdrze | Griine
Chilischoten | Basmati-Reis

LUCHIWITH HING JEERA ALOO DUM v

Kartoffeln|Zwiebel| Tomaten|Ingwer-Knoblauch-Paste | Asafoetida | Senfol | Kurkuma | Koriander | Kreuzkiimmel |
Garam Masala | Rotes Chilipulver | Frittiertes Fladenbrot

MANGO CHICKEN TIKKA

Hahnchen|Joghurt| Tandoori Masala | Mangoptree | Ingwer-Knoblauch-Paste | Kashmiri-Chilipulver | Butter| Naan-
Brot

RAJASTHANIRED CHICKEN CURRY

Hahnchen|Joghurt | Zwiebeln | Kurkuma | Ganzes Garam Masala | Kashmiri-Chilischoten | Ingwer | Knoblauch |
Koriander | Geklarte Butter | Basmati-Reis

MALABAR LAMM CURRY

Lammfleisch|Zwiebeln| Tomaten| Kokosmilch | Kokosél | Curryblatter | Sidindische Gewdirze | Griine Chilischoten|

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhéltlich
Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |

SPECIAL

CHICKEN THALI
Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

LAMB THALI
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis| Naan-Brot

SIGHHTURES

BOMBAY TACOS

Mexikanische Tacos nach indischer Art: Hausgemachtes Roti Brot | Gef(llt mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln,
Avocado, Masala und lhrer Wahl an Fillung

+ PANEERTIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Héhnchen
+ LAMMKEEMA In der Tawa gebratenes Lammhackfleisch

CURRY BOWL v

Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce

Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Héhnchen

~ ETRAS DAITKS []RIHHS

PAPADAM v : ICED COFFEE : COLA|COLAZERO|FANTA|
MAHARAJAFRIES ve :  MANGO LASSI SPRITE| MEZZ0 MIX
BEILAGEN SALAT ve NIMBU PANI i MANGO
GULAB JAMUNv i MANGO EISTEE MARACUJA |
i i MASALACHAI i+ JONNASBERREN|APFEL |
::  ORANGE|GUAVA |LYCHEE +
SCHORLE...

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.



