KERALA DAL CURRY ve
Toor Dal| Moong Dal| Temperieren | Curryblatter | Koriander | Basmati-Reis
VEG PUKHTAN vv

Mischung aus saisonalem Gemdise | Paneer | Kirbisplree | Tomaten-Zwiebel-Sauce | indische Gew(rze | mit
Basmati-Reis

GOLDEN CHICKEN PUFF

Gefillites Naan mit | Chicken Tikka Masala | griiner Chili| Kasuri Methi| mit Butter verfeinert | serviert
mit cremiger Tomatensauce

CHICKEN DANIWAL KHORMA

Hahnchen|frischer Koriander | Joghurt | Sauce aus karamellisierten Zwiebeln | erlesene indische Gew(irze |
mit Basmati-Reis

LAMM SALIBOTI

Lamm | Zwiebel-Masala-Sauce | Essig | Jaggery| Tamarinde | indische Gewt(rze | Tomate | Koriander |
mit Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich
Mix Teller fUr Vegetarier: VegMix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita| Salat]|

SPEC'H[ . Basmati-Reis| Naan-Brot

i CHICKEN THALI
Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal| Raita| Salat | Basmati-Reis|
Naan-Brot
LAMB THALI
Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani | Lamm Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

- SIGNATURES

BOMBAY TACOS
Mexikanische Tacos nach indischer Art: Hausgemachtes Roti Brot | Gefiillt mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Avocado,
Masala und Ihrer Wahlan Fllung

+ PANEERTIKKA v  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase

+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen

+ LAMMKEEMA In der Tawa gebratenes Lammhackfleisch

CURRY BOWL v
Bowl mit Reis | knackigem Salat-Mix | Granatapfel| Tomaten | Rote Zwiebeln [Makhani Currysauce
Dazu wahlweise:

+ PANEERTIKKAv  Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen

........................................................................................................................................................

EXTRFIS []RIHHS DRIHHS

PAPADAM ve 1.5 ICED COFFEE 4.0 COLA |COLA ZERO| FANTA |
MAHARAJAFRIESve 3.9 :  MANGOLASSI 4.5 :  SPRITE| MEZZO MIX
BEILAGEN SALATVG 3.9  : i NIMBUPANI 45 i MANGO
GULAB JAMUNYv 1.9 : ¢ MANGO EISTEE 45 :  MARACUJA|
©* MASALA CHAI 2.5 :: JONNASBERRENI|APFEL|
i ORANGE|GUAVAI|LYCHEE
+ SCHORLE...

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan SUH ®
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.



