DAL FALAKNUMA ve

Black-dal | Green-dal | Chana-dal | Zwiebeln | Tomaten | Indische Gewlirze | Basmati-Reis.

ALOOMATAR KI SUBZI v

Kartoffeln|Griine Erbsen| Zwiebeln| Ingwer | Knoblauch| Tomaten| Indische Gewdiirze | Basmati-Reis.

MINT CHICKEN TIKKA

Hahnchen|Joghurt [ Ingwer | Minzblatter | Knoblauch| Koriander | Indische Gew(rze | Senfél | Naan-Brot.

AFGHANI EGG CURRY

Eil Tomaten| Knoblauch|Ingwer | Zwiebel | Sahne | Koriander | Chilischoten | Indische Gewlirze | Cashewnisse |
Basmati-Reis.

MUTTON GOSHTABA

Lammfleischballchen | Ingwer | Knoblauch| Tomaten|Zwiebel | Minzpulver | Indische Gewd{irze | Basmati-Reis.

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich
Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

CHICKEN THALI

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis |
Naan-Brot

LAMB THALI

Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry| Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

 JIGNATURES

TANDOORI WRAPS

Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan | Gerollt mit Paprika | Tomaten | Zwiebel | Masala und
Fdllung nach Wahl

+ PANEERTIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése

+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrilltes Hadhnchen

CURRY BOWL v

Bowl mit Reis | Knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln | Makhani Currysauce
Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kase
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrilltes Hidhnchen

* EHTRRS DRIHHS DRIHHS

PAPADAM vc 15 ICED COFFEE 40 COLA|COLAZERO|FANTA|
MAHARAJAFRIESve 3.9 i : MANGOLASSI 45 : SPRITE|MEZZO MIX
BEILAGENSALATvc 39 { i NIMBUPANI 45 i MANGO
GULAB JAMUN v 1.9 i ¢ MANGOEISTEE 45 :: MARACUJA|
¢ MASALA CHAI 25 i JOHANNISBEERE|APFEL |
i ORANGE|GUAVA|LYCHEE +
SCHORLE...

; ish. = ) _ [
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen. SUH W

www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan



