www.svaadish.de | V=vegetarisch | VG=vegan
Beziiglich Allergenen bitte beim Personal nachfragen.

DAL BUKHARA v

Schwarze Urdbohnen| Tomatenmark]| Knoblauch | indische Gewlirze | Basmati-Reis

CORNPALAKv

Mais | Spinat | Zwiebeln|Sahne | Indische Gewdrze | Tandoori Roti

MURGH KALMIRI TIKKA

Hahnchen|schwarzer Pfeffer| Joghurt|Sahne|indische Gewdrze | Naan-Brot

KUKAD DARBARI

Hahnchen|Cashewkerne | Kokosnuss | Rstzwiebeln|Indische Gewlrze | Basmati-Reis

MUTTON CHANGEZI

Lammfleisch|Joghurt | Zwiebeln| Tomaten | Muskatnuss | Indische Gew(rze | Basmati-Reis

VEGETARISCHE THALI v, auch vegan erhaltlich
Mix Teller fir Vegetarier: Veg Mix Curry | Paneer Makhani| Dal | Raita | Salat |

Basmati-Reis| Naan-Brot
SPEE|H[ CHICKEN THALI

Mix Teller mit Huhn: Butter Chicken| Chicken Curry| Dal | Raita | Salat | Basmati-Reis |
Naan-Brot

LAMB THALI

Mix Teller mit Lammfleisch: Lamm Makhani|Lamm Curry | Dal | Raita | Salat |
Basmati-Reis | Naan-Brot

SIGNATURES

TANDOORI WRAPS
Die indische Antwort auf Wraps: Hausgemachtes Naan| gerollt mit Paprika | Tomaten|Zwiebeln|Masala und Fillung
nach Wahl

+ PANEERTIKKAv Im TandooriQfen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA  Im Tandoori Ofen gegrillte Hiihnchenbrust

CURRY BOWL v
Bowl mit Reis | Knackigem Salat-Mix | Granatapfel | Tomaten | Rote Zwiebeln|Makhani Currysauce
Dazu wahlweise:

+ PANEER TIKKA v Im Tandoori Ofen gegrillter Paneer-Kése
+ CHICKEN TIKKA Im Tandoori Ofen gegrillte Hahnchen

* EHTRRS DRIHHS DRIHHS

PAPADAM vc ICED COFFEE COLA|COLAZERO|FANTA|
MAHARAJA FRIES ve : ¢  MANGO LASSI :  SPRITE|MEZZO0 MIX
BEILAGEN SALATvc : ©  NIMBU PANI : i MANGO
GULAB JAMUN v : ¢ MANGO EISTEE : i MARACUJA|
Y ¢ MASALA CHAI :* JOHANNISBEERE | APFEL |
: ¢ ORANGE|GUAVA|LYCHEE +
SCHORLE...



