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MENU LUNCH 358
1TH30 - 14H30

MENU BUVETTE

VIN DU JOUR , - HUITRE FRAICHE
VERRE 30Z, ROUGE, BLANC, ROSE MIGNONETTE, CITRON, RAIFORT 3.5
ENTREES DEVILED EGGS
POTAGE DU MOMENT GRIBICHE, CAVIAR DE MUJ;OL 9
GARNITURES
SMOKED MEAT CROQUETTES (4)
FROMAGE EN GRAINS, CHOUCROUTE,
SALADE DE BETTERAVES MOUTARDE FUMEE 18
BETTERAVES, CANNEBERGES, ECHALOTES,
NOISETTES, FETA TOMATES ANCESTRALES
) BEURRASSE, PEAU DE POULET, ]
FAZOLETTI FARCI RICOTTA ET EPINARDS VINAIGRETTE AU MIEL, ECHALOTES MARINEES 26
CHOU-FLEUR ROTI, SAUCE ECHALOTE, ECHALOTES
FRITES
BURRATA , o
COPPA, PESTO TOMATES, ERABLE EPICE, 94
AMANDES
REPAS TARTARE DE CANARD ,
CHEVRE DES NEIGES, CAMELINE, 93
CUISSE DE CANARD NOISETTES
CONFITE, SALADE DE CHOUX CREMEUSE, PATATES
RISSOLEES. CHARCUTERIES
GARNITURES, PAIN MAISON 29
PALOURDES LITTLENECK FROMAGES
VIN BLANC, ECHALOTES, SAUCE MOUTARDE, TOAST DE GARNITURES, PAIN MAISON
FOCCACIA GRILLEE 29
DUO - FROMAGES, CHARCUTE
TAGLIATELLE MAISON *55 GARNITURES, PAIN MAISON
EFILLOCHE DE BOEUF, CHAMPIGNONS, TARTUFATA, ’ 49
CHEDDAR FUME v
CAFES
STEAK DE CHOU-FLEUR AMERICANO 3.5
MISO ET ERABLE, POIREAUX CONFITS, SESAME ET PUREE
LATTE 4.5
SUCRE CAPPUCCINO ' / 4
—
ESPRESSO — 3

DESSERT DU MOMENT +10$
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