
MENU - BRUNCH DE PÂQUES
5 AVRIL

HUÎTRE 3.5

HUÎTRE ROCKEFELLER 
CRÈME D’ÉPINARDS, CHEDDAR FUMÉ, PANKO 5

BOL DE FROOT LOOPS 5

POMME DE TERRE GABRIELLE 8

SHIT LOAD OF BACON 10

SAUMON FUMÉ MAISON 10

DEVILED EGGS (2) ET OSCIETRA CAVIAR 150

SIDES

PLATEAU DE CHARCUTERIES
PAIN GRILLÉ, GARNITURES 30

PLATEAU DE FROMAGES
PAIN GRILLÉ, GARNITURES 30

PLATEAU DUO
FROMAGES, CHARCUTERIES, GARNITURES,
PAIN MAISON 

56

PLATEAUX

MIMOSA 12

HUGO SPRITZ 13

ESPRESSO MARTINI 15

ESPRESSO MARTINI TOWER (12) 145

DRINKS
All  You Can Drink
Mimosa pour 60$ !

Parce que c ’est ça les
brunchs à la Buvette!

LE PÉCHÉ MIGNON
CROFFLE, MINI EGGS CADBURY, FRAMBOISES,
FRAISES, CHANTILLY, SAUCE BUTTERSCOTCH

22

LAPRIN-TANIÈRE
LAITUE, AVOCAT, FRAISES, POMME GRENADE, ŒUF
MIMOSA, TOMATES , CONCOMBRES, VINAIGRETTE
À L’ÉRABLE SUR CRÊPE AU SARRASIN

22

S’MORES & CHILL
CRÊPES, CRÉMEUX AU CHOCOLAT, GUIMAUVES,
CRUMBLE CHOCOLAT, CRÈME GLACÉE VANILLE

24

LA NORDIQUE CHIC
SAUMON FUMÉ MAISON, FOCACCIA GRILLÉE,
RICOTTA FOUETTÉE, ÉRABLE ÉPICÉE, CRÈME DE
JAUNE D’ŒUF, CRESSON

24

CROQUE MADEMOISELLE
JAMBON SCOTSTOWN AUX HERBES, BÉCHAMEL,
CHEDDAR FUMÉ, ŒUF MIROIR, LAITUE, VINAIGRETTE
ÉRABLE

25

LE HAMBURGER STEAK DÉCADENT
DEMI-GLACE AU VIN ROUGE, CHAMPIGNONS, SHIT
LOAD D’OIGNONS CARAMÉLISÉS, ŒUF MIROIR,
POMME DE TERRE GABRIELLE

25

PLATS


	MENU - BRUNCH DE PÂQUES 5 AVRIL
	PLATS
	SIDES
	HUÎTRE
	3.5
	BOL DE FROOT LOOPS
	POMME DE TERRE GABRIELLE
	SHIT LOAD OF BACON
	SAUMON FUMÉ MAISON
	DEVILED EGGS (2) ET OSCIETRA CAVIAR
	150

	PLATEAUX
	DRINKS
	MIMOSA
	HUGO SPRITZ
	ESPRESSO MARTINI
	ESPRESSO MARTINI TOWER (12)
	145
	All You Can Drink Mimosa pour 60$ !
	Parce que c’est ça les brunchs à la Buvette!



