
HUÎTRE FRAÎCHE
MIGNONETTE AUX 3 VINAIGRES, CITRON, RAIFORT 3.5

HUÎTRE ROCKEFELLER 
CRÈME EPINARD, CHEDDAR FUMÉ, PANKO 5

FOCACCIA MAISON
BEURRE COMPOSÉ 9

FRITES PONT IX
MAYO BÉARNAISE, LOUIS D’OR 10

DEVILED EGGS
GRIBICHE, CAVIAR DE MUJOL 9

OLIVES FRITES 
LABNEH AUX HERBES, CITRON, PIMENT
D’ESPELETTE

10

SMOKED MEAT CROQUETTES (4)
FROMAGE EN GRAINS, CHOUCROUTE,
MOUTARDE FUMÉE 

18

CÉSAR DE SAISON
VERDURE DU MOMENT, PARMESAN, BACON,
ZESTE DE CITRON, ANCHOIS BLANC, CÂPRES
AJOUT SCHNITZEL DE POULET 

19

+9

SALADE BETTERAVES
BEURRASSE, PEAU DE POULET, VINAIGRETTE À
L’ÉRABLE, ÉCHALOTES MARINÉES 

23

TARTARE DE CANARD
CHÈVRE DES NEIGES, CAMÉLINE, NOISETTES 25

BURRATA 
COPPA, PESTO TOMATES, ÉRABLE ÉPICÉ,
AMANDES

25

SASHIMI DE THON
SAUCE AUX OURSINS, CAVIAR DE SAUMON,
ÉCHALOTES VERTES, GEL DE CITRON, TEMPURA,
JALAPEÑOS MARINÉS

29

RISOTTO
CREVETTES GÉANTES (2), SAFRAN, CHORIZO, PETITS
POIS, PARMESAN, HERBES

30

CAVATELLI 
CHAMPIGNONS 400PIEDS, PÂTE DE TRUFFE,
CHEDDAR FUMÉ, PANKO AUX HERBES

30

FOIE GRAS POÊLÉ
PUDDING AUX CROISSANTS, CHUTNEY DE POIRES ET
AMANDES AU VERJUS 

30

SAUMON À L’UNILATÉRAL
BEURRE BLANC À L’OSEILLE, BUTTERNUT, KALE FRIT,
OEUFS DE SAUMON

32

ONGLET DE BOEUF
ALIGOT DE PDT, LÉGUMES, SAUCE BORDELAISE 36

PÉTONCLES
BOUDIN NOIR, SAUCE MOUTARDE, KALE FRIT,
CRUMBLE AUX HERBES

36

SPAG CRAB
SPAGHETTI ENCRE DE SEICHE, CRABE DES NEIGES,
BISQUE DE HOMARD, PARMESAN

39

T-BONE D’AGNEAU GRILLÉ
CHIMICHURRI CORIANDRE MENTHE, SAUCE À LA
SAUGE 

42

SHORT RIBS
PURÉE DE LÉGUMES, PETITS POIS, LAQUE À
L’ASIATIQUE

59

LATE NIGHT 
OPTIONS DISPONIBLES ENTRE 23H & 1H

BABA AU BUTTERSCOTCH
CRÈME FOUETTÉE AU TONKA, SORBET À LA POIRE

TOUR DE LA MER 
GARNITURES PM

DUO FROMAGES, CHARCUTERIES
GARNITURES, PAIN MAISON 56

CHARCUTERIES
GARNITURES, PAIN MAISON 30

FROMAGES
GARNITURES, PAIN MAISON 30

15

À CÔTÉ

DESSERT

PLATEAUX

CHOUX DE BRUXELLES FRITS 
HUILE DE TRUFFE, PARMESAN 10

SIDE ALIGOT
PDT, FROMAGE EN GRAINS 12

ENDIVES
LOUIS D’OR, VINAIGRETTE À L’ÉRABLE 11

POÊLÉE DE CHAMPIGNONS
AIL, FINES HERBES 12

16TIRAMISU DUBAI
MASCARPONE AU MÉLILOT, PHYLO, PISTACHES



C
O

C
K

TA
IL

S
SPRITZ MANDARINE
ST-GERMAIN, MANDARINE, MENTHE, PROSECCO 15

GEISHA
GREY GOOSE POIRE, LITCHI, THE JASMIN, YUZU , ST- GERMAIN 17

TC (TONIQUE & CUCUMBA) 
BOMBAY SAPPHIRE, ST-GERMAIN, CONCOMBRE, TONIQUE, POIVRE ROSE 15

SORTIE 69 
GREY GOOSE, CORDIAL VANILLE, FRUIT DE LA PASSION, ORANGE SANGUINE, PROSECCO 17

CANTALOUP MARTINI
GREY GOOSE , ST- GERMAIN, SOJU CANTALOUP 19

PALOMA MELON EPICEE
PATRON SILVER, MELON D’EAU, FETA, SODA MELON, PIMENT ANCHO 19

NEGRONI SOUR 
BOTANIST, CAMPARI, APEROL, FRAGOLI, FRAISES 19

BERRY NICE MOJITO
BACARADI SUPERIOR, GREY GOOSE BERRY, GOYAVE, FRAMBOISE, MENTHE 18

GARDEN SOUR (SANS ALCOOL)
NOA GARDEN GIN, FLEUR DE SUREAU, CONCOMBRE, CITRON, BLANC D’OEUF 15

NOA NEGRONI (SANS ALCOOL)
 NOA DRY GIN  NOA VERMOUTH ROUGE , STAPPI 16

COCO VERDE (SANS ALCOOL)
NOA RHUM ÉPICÉE, NOA AMARO, PISTACHES, ANANAS, CLARIFIÉ LAIT COCO 15

MICHELOB ULTRA BLONDE LÉGÈRE 10

JOUFFLUE, ARCHIBALD BLANCHE 10

CHIPIE, ARCHIBALD ROUSSE 10

STELLA ARTOIS LAGER BLONDE 11

NEIPA, IPA 11

MATANTE, BLONDE ALE 10

WILLS, FUTURE PERFECT, IPA DE QUARTIER 13 FARNHAM - 0% 10

CORONA - 0% 9

B
IÈ

R
E

S
M

IC
R

O
S

HENNESSY X.O. COGNAC 36

HENNESSY VSOP CONAC 20

HENNESSY VS COGNAC 15

POLI GRAPPA 12

CALVADOS 8 ANS BRANDY 19

ELISIR LIMONE POLO LIMONCELLO 12

BELLE DE BRILLET COGNAC 16

SANDEMAN 30 ANS TAWNY PORTO 25

VIN SANTO DI MONTEPULCIANO 2015 VIN DESSERT 20
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