COCKTAILS

BIERES

MICROS

SPRITZ RAZZ

ST-GERMAIN, FRAMBOISE, MENTHE, PROSECCO 15
GEISHA o
GREY GOOSE POIRE, LITCHI, THE JASMIN, YUZU . ST- GERMAIN
TC (TONIQUE & CUCUMBA) s
BOMBAY SAPPHIRE, ST_-GERMAIN, CONCOMBRE, TONIQUE, POIVRE ROSE
SORTIE 69 o
GREY GOOSE, CORDIAL VANILLE, ERUIT DE LA PASSION, ORANGE SANGUINE, PROSECCO
MARTINI CANTALOUP o
GREYGOOSE, ST GERMAIN, SOJU, CANTALOUP
PALOMA MELON EPICEE o
PATRON SILVER, MELON D'EAU, FETA, SODA MELON, PIMENT ANCHO
NEGRONI SOUR o
BOTANIST, CAMPARI, APEROL, FRAGOLI, FRAISES
BERRY NICE MOJITO
BACARADI SUPERIOR, GREY GOOSE BERRY, GOYAVE, FRAMBOISE, MENTHE 18
GARDEN SOUR (SANS ALCOOL) s
NOA GARDEN GIN, FLEUR DE SUREAU, CONCOMBRE, CITRON, BLANC D'OEUF
NOA NEGRONI (SANS ALCOOL) "
NOA DRY GIN NOA VERMOUTH ROUGE , STAPPI

5

COCO VERDE (SANS ALCOOL) , o
NOA RHUM EPICEE, NOA AMARO, PISTACHES, ANANAS, CLARIFIE LAIT COCQ_~

AN

MICHELOB ULTRA BLONDE LEGERE 10 DlGESTl FS

JOUFFLUE, ARCHIBALD BLANCHE 10 HENNESSY X.0. COGNAC

CHIPIE, ARCHIBALD ROUSSE 10 HENNESSY VSOP CONAC

STELLA ARTOIS LAGER BLONDE T HENNESSY VS COGNAC

NEIPA, IPA 1 POLI GRAPPA

MATANTE, BLONDE ALE 10  CALVADOS 8 ANS BRANDY

ELISIR LIMONE POLO LIMONCELLO
WILLS, FUTURE PERFECT, IPA DE QUARTIER 13 EARNHAM - 0% jo  BELLE DEBRILLET COGNAC
CORONA - 0% 9  SANDEMAN 30 ANS TAWNY PORTO

7

VIN SANTO DI MONTEPULCIANO 2015 VIN DESSERT




/NN

MENU LUNCH 358
1TH30 - 14H30

MENU BUVETTE

VIN DU JOUR
VERRE 30Z, ROUGE, BLANC, ROSE

ENTREES

SOUPE POULET ET NOUILLES
MAFALDINE, CELERIS, CAROTTES, HERBES

SALADE GRECQUE
MINIS POIVRONS, FETA, TOMATES, CONCOMBRES
LIBANAIS, KALAMATA, VINAIGRETTE ORIGAN

CROQUETTES DE FROMAGE
SAUCE MARINARA EPICEE

REPAS

CHIEN-CHAUD
SAUCISSE VIENNOISE, RELISH DE TOMATES,

CHOUCROUTE, GRAINES DE MOUTARDE MARINEES,

ECHALOTES FRITES

BURGER DE MORUE D’ISLANDE
PAIN AUX PDT, MAYO TARTARE, REMOULADE
CELERI-RAVE ET CAROTTES, SERVI AVEC FRITES

SPAGHETTI MAISON
BOULETTES DE BOEUF, SAUCE TOMATES,
CHAMPIGNONS, PETIT POIS, PARMESAN

POUTINE DE GNOCCHI

SAUCE GRAVY AUX LEGUMES, OIGNONS VERTS,
ASPERGES, PANAIS, CAROTTES, FROMAGE EN
GRAIN

SUCRE
DESSERT DU MOMENT

+58

+148

HUITRE FRAICHE 3.5
MIGNONETTE, CITRON, RAIFORT
DEVILED EGGS 9

GRIBICHE, CAVIAR DE MUJJOL

SMOKED MEAT CROQUETTES (4) 18
FROMAGE EN GRAIN, CHOUCROUTE, MOUTARDE
FUMEE

SALADE BETTERAVES

BEURRASSE, PEAU DE POULET, VINAIGRETTE A 23
L'ERABLE, ECHALOTES MARINEES
BURRATA , o 25
COPPA, PESTO TOMATES, ERABLE EPICE,
AMANDES
TARTARE DE CANARD , 25
CHEVRE DES NEIGES, CAMELINE,
NOISETTES

30
CHARCUTERIES
GARNITURES, PAIN MAISON
FROMAGES 30
GARNITURES, PAIN MAISON
DUO - FROMAGES, CHARCUTERIES 56
GARNITURES, PAIN MAISON

CAFES

AMERICANO 4
LATTE 6
CAPPUCCINO 5
ESPRESSO 4 3
DOUBLE ESPRESSO o 4
THE 4



	COCKTAILS
	SPRITZ RAZZ ST-GERMAIN, FRAMBOISE, MENTHE, PROSECCO
	GEISHA GREY GOOSE POIRE, LITCHI, THE JASMIN, YUZU , ST- GERMAIN
	TC (TONIQUE & CUCUMBA)  BOMBAY SAPPHIRE, ST-GERMAIN, CONCOMBRE, TONIQUE, POIVRE ROSE
	SORTIE 69  GREY GOOSE, CORDIAL VANILLE, FRUIT DE LA PASSION, ORANGE SANGUINE, PROSECCO
	MARTINI CANTALOUP GREYGOOSE, ST GERMAIN, SOJU, CANTALOUP
	PALOMA MELON EPICEE PATRON SILVER, MELON D’EAU, FETA, SODA MELON, PIMENT ANCHO
	NEGRONI SOUR  BOTANIST, CAMPARI, APEROL, FRAGOLI, FRAISES
	BERRY NICE MOJITO BACARADI SUPERIOR, GREY GOOSE BERRY, GOYAVE, FRAMBOISE, MENTHE
	GARDEN SOUR (SANS ALCOOL) NOA GARDEN GIN, FLEUR DE SUREAU, CONCOMBRE, CITRON, BLANC D’OEUF
	NOA NEGRONI (SANS ALCOOL)  NOA DRY GIN  NOA VERMOUTH ROUGE , STAPPI
	COCO VERDE (SANS ALCOOL) NOA RHUM ÉPICÉE, NOA AMARO, PISTACHES, ANANAS, CLARIFIÉ LAIT COCO

	BIÈRES
	MICROS
	FARNHAM - 0%
	CORONA - 0%


	DIGESTIFS
	MENU LUNCH 35$   11H30 - 14H30
	MENU BUVETTE
	ENTRÉES
	REPAS
	CAFÉS
	AMERICANO  LATTE  CAPPUCCINO  ESPRESSO DOUBLE ESPRESSO THÉ

	SUCRÉ
	DESSERT DU MOMENT


