SALATE UND TATAR
INSALATONI E TARTARE

Saures Rindfleisch mit Zwiebeln
Manzo lesso servito con cipolla

Gebackener Camembert auf buntem Salatteller
Camembert fritto su un piatto di insalata mista

Gornelens;JoieB auf buntem Salatteller
Spiedino di gamberi su un piatto di insalata mista

Beef Tatar (180 gr.)

serviert mit Ciabatta und Butter
Tartare di manzo (180 gr.)
servita con ciabatta e burro



AUS DEM SUPPENTOPF

LE NOSTRE ZUPPE

Speckknsdelsuppe
Canederli allo speck in brodo

Nudelsuppe

Pastina in brodo

Nudelsuppe mit Wurst
Pastina in brodo con wurstel




NUDELGERICHTE & KNODEL
PASTA & CANEDERLI

Graswegernudeln
(Bolognese, Rahm, Curry)

Maccheroni della casa
(bolognese, panna, curry)

Tintenfischtagliolini mit Jakobsmuscheln,
Garnelen und Krustentiersauce

Tagliolini al nero di seppia con capesante,
gamberi e salsa di crostacei

Knédelbis (Spinat und Kase)

mit Butter, Parmesan und gemischtem Salat
Bis di canederli (spinaci e formaggio)

con burro, parmigiano e insalata mista



HAUPTSPEISEN

SECONDI PIATTI

2 Spiegeleier mit Speck und Réstkartoffeln
2 uova all occhio di bue con patate saltate

Wienerschnitzel mit Pommes
Bistecca di maiale alla Milanese
con patate fritte

Cordon Bleu mit Pommes
Cordon Bleu con patate fritte

Spareribs mit Countrykartoffeln und Krautsalat
Costolette di maiale con spicchi di patate e
insalata di cappuccio

Entrecéte mit Pommes und Grillgemiuse
Entrecéte con patate fritte e verdure grigliate

Kleine Portion: - 1,00 € Bei Bedarf verwenden wir hochwertige Tietkihlprodukte.

Piccola porzione: - 1.00 € Se neccessario, usiamo prodotti surgelati di alta qualité.




KOSTLICHKEITEN VOM
HOLZKOHLEGRILL

Sonntag von 12.00 bis 14.00 Uhr und Donnerstag
(Mai bis September) von 18.00 bis 20.00 Uhr.
Domenica dalle ore 12.00 alle ore 14.00 e il giovedi
(da maggio a settembre) dalle 18.00 alle 20.00.

Y2 Huhn
Y2 pollo alla griglia

Schweinerippchen
Costine di maiale alla griglia

Schweinshaxe
Stinco di maiale alla griglia

Schweinsschopf (nur sonntags)
Collo di maiale alla griglia (solo la domenica)

Speckkrautsalat
Insalata di cappuccio con speck

Kartoffelsalat
Insalata di patate



BEILAGEN

CONTORNI

Gemischter Salat
Insalata mista

Grillgemuse
Verdure grigliate

Pommes frittes
Patate fritte

Réstkartoffeln
Patate saltate in padella




MARENDZEIT
MERENDA ALTOATESINA

Kaminwurz mit Schittelbrot
Salsiccia affumicata con pane croccante
di segale

Bauernspeck am Brettl
Speck sudtirolese

Sidtiroler Almkdase mit Butter
Formaggio di malga con burro

Marendbrettl
Speck, Kése, Kaminwurz, Brotkorb, Schittelbrot

Tagliere altoatesino
Speck, formaggio, salsiccia affumicata, pane, pane
croccante di segale

Brotkorb extra
Pane extra

Schuttelbrot extra
Pane croccante di segale extra



DESSERT

DOLCI

Hausgemachter Apfelstrudel
Strudel di mele fatto in casa

Affogato

(Espresso, 1 Kugel Vanilleeis, Sahne)

Sahne extra
Panna extra

Fragen Sie nach dem Dessert des Tages.
Chiedete per il dessert del giorno.
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