
OLIVES 8 $
Huile de chili, wasabi
Chili oil, wasabi

FOCACCIA 12 $
Beurre au miso et nori, olives
Miso and nori butter, olives 

FRITES PARMESAN & TRUFFE 15 $
Servies avec oignons verts, aioli à l’ail noir et miso
Served with scallions, black garlic and miso aioli 

BACI 14 $
Beignets de pâte salés, furikake, katsuobushi, ail croustillant
Savory beignets, furikaki, katsuobushi, crispy garlic

PLATEAU DE CHARCUTERIES 39 $
Prosciutto, spianata, mortadelle, capicollo, beurre de miso et nori, 
tomates et olives marinées, focaccia, aioli au miso
Prosciutto, spianata, mortadella, capicollo, miso and nori butter, 
marinated tomatoes and olives, focaccia, miso aioli 

 Extra focaccia   + 6 $

APERITIVO



L A TAVOL A

ARANCINIS KINOKO (3) 19 $
Riz à sushi, champignons, aioli à la truffe noire, mozzarella, parmesan 
Sushi rice, mushrooms, black truffle aioli, mozzarella, parmesan

TATAKI 23 $
Thon, câpres à la truffe, yuzu ponzu, tonnato 
Tuna, truffles capers, yuzu ponzu, tonnato  

BURRATA 24 $
Tomates, pesto, fleur de sel, focaccia 
Tomatoes, pesto, sea salt, focaccia  

CÉSAR 18 $
Aioli à l’ail noir, prosciutto frit, parmesan, chips de focaccia, citron grillé
Black garlic aioli, fried prosciutto, parmesan, focaccia chips, grilled lemon 

TARTARE DE BOEUF 24 $
Ajitama, mayonnaise au yuzu, chili, feuille de riz croustillante
Ajitama, yuzu mayo, chili, crispy rice paper

MISO VERDE 14 $
Salade mixte, tomates confites, olives, parmesan, échalotes, 
vinaigrette sésame et miso
Mixed greens, candied tomatoes, olives, parmesan, shallots, miso sesame dressing



PIZZA

MARGHERITA 19 $
Sauce tomate, fior di latte, basilic  
Tomato sauce, fior di latte, basil

 Extra prosciutto + 6 $

MAMMA MORTADELLA 23 $
Sauce béchamel, pesto, mortadelle, fior di latte, pistaches, miel
Bechamel sauce, pesto, mortadella, fior di latte, pistachios, honey  

AL FUNGHI  23 $
Sauce béchamel, fior di latte, mélange de champignons, 
huile de truffe, oignons marinés
Bechamel sauce, fior di latte, mixed mushrooms, 
truffle oil, marinated onions   

PIZZETTA BURRATA 27 $
Sauce tomate, origan, ail, burrata, basilic
Tomato sauce, oregano, garlic, burrata, basil

PEPPERONI 21 $
Sauce tomate, pepperoni, fior di latte, mozzarella 
Tomato sauce, pepperoni, fior di latte, mozzarella

BOEUF & SHISHITO 24 $
Sauce béchamel, boeuf braisé, piment shishito mariné, 
fior di latte, oignons frits, sauce tare 
Bechamel sauce, braised beef, marinated shishito pepper, 
fior di latte, fried onions, tare sauce  

DI CAPRA 23 $
Sauce tomate, fromage de chèvre, pesto, fior di latte, 
oignons verts, tomates cerises 
Tomato sauce, goat cheese, pesto, fior di latte, 
scallions, cherry tomatoes

QUATTRO FROMAGGI 24 $
Caciocavallo fumé, fior di latte, fromage de chèvre, 
parmesan, miel, ail croustillant
Smoked caciocavallo, fior di latte, goat cheese, parmesan, 
honey, crispy garlic 

CALABRESE 21 $
Sauce tomate épicée, spianata, fior di latte, 
miel, fenouil, basilic
Spicy tomato sauce, spianata, fior di latte, 
honey, fennel, basil

Extra demie burrata / Extra half burrata + 8 $
Extra burrata / Extra burrata + 15 $



SANDWICH

PANINO CON POLLO   21 $ 
Escalope de poulet panée, caciocavallo fumé, salade de chou au sésame, mayo épicée, tare, focaccia maison
Breaded chicken cutlets, smoked caciocavallo, sesame cole slaw, spicy mayo, tare sauce, home made focaccia

PANINO DI CARNE   21 $ 
Mortadelle, capicollo, provolone, aioli au miso, bomba de tomates et gingembre, tomates, échalotes marinées, focaccia maison
Mortadella, capicollo, provolone, miso aioli, tomato and ginger bomba, tomatoes, pickled shallots, home made focaccia



TIRAMISU Biscuit à la cuillère, café, mascarpone, whisky japonais 12 $
 Lady fingers, coffee, mascarpone, japanese whisky 

CANNOLI (2) Saveur du moment 7 $
 Flavour of the moment 

SABLÉ AU SÉSAME NOIR  3 $

DESSERT


