Beg Toen

A ETE & D R I N K E

Voorgerechten

Voorgerecht “ Beej Toén “ 3 tal kleine voorgerechtjes 15.95
Runder carpaccio met truffelmayonaise, oude kaas, rucola en zongedroogde tomaten 15.95
Gegratineerde champignons in een saus van spek, ui en room met knoflookbrood 15.50

Gemarineerde gerookte zalm met een wakame salade en een dressing van kruiden en honing 15.95

Soepen

Paddenstoelensoep met truffel 7.50

Kerrie-courgette soep met bosui 7.50



A E T E & D R I N K E

Hoofdgerechten

Mixed grill (sparerib, black Angus steak, varkenshaas, kippendij ) met kruidenboter
Zacht gegaarde hertenbief met gratin, stoofpeertje en een stevige wildjus

Black Angus steak 250 gram met een sjalotten portsaus

Biefstuk gesneden van de zijlende met een goed gevulde paddenstoelensaus
Kipstoofpotje met tikka massala, kruidige rijst en naanbrood

Spareribs 500 gram, hot, spicy of mild

Vegetarische lasagne van verschillende groenten, tomatensaus en overbakken
met kaas

Op de huid gebakken zalmfilet met een pestoroomsaus

Hoofdgerechten worden geserveerd met friet-, aardappel- en groenten garnituur

Maaltijdsalades

Carpaccio van rund met truffelmayonaise, noten en oude kaas

Gerookte zalm, twister garnalen en wakame met een pesto roomsaus

Herten ham, noten, preiselbeeren met een truffelmayonaise

Maaltijdsalades worden geserveerd met brood of friet.

26.50
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26.95

25.95
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21.95
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Kindergerechten

Frikandel, friet en appelmoes
Kroket, friet en appelmoes
Bitterballen, friet en appelmoes
Sparerib, friet en appelmoes

Kipnuggets, friet en appelmoes

6.50

6.50

6.50

12.95

6.95

Voor 14.95 kunnen onze kleine gasten ook een aangepaste portie van onze hoofdgerechten krijgen

Desserts

Grand dessert “ Beej Toén”
Vanille panna cotta met hazelnotenmousse en praline ijs

Kinderijsje 2 bollen ijs met slagroom en chocoladesaus

Speciale coffee
Irish coffee.
Italian coffee.
Spanish coffee.

Limburgse koffie.
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7.50



