
Veckans Lunch
11.30-15.00

Lunch served weekdays between 11:30 AM and 3:00 PM

Veckans vegetariska 
Grekiska biffar på sojafärs, vegansk tzatziki,

 tomatconcassé & rostad kulpotatis 
Greek-style patties made from soy mince with vegan 

tzatziki, tomato concassé & roasted potatoes
 

Måndag 
Ugnsbakad kycklingfilé med parmesan, 

tomatconcassé, potatispuré & frästa bönor 
Oven-baked chicken fillet with parmesan,

 tomato concassé, potatopurée & sautéed beans 
 

Tisdag 
Bakad lax med röd curry, pak choy & basmatiris 

Baked salmon with red curry, pak choy & basmati rice 
 

Onsdag 
Helstekt biff med svampsås, råstekt potatis,

 haricots verts & vaxbönor 
Whole roasted sirloin with mushroom sauce, 

pan-fried potatoes, haricots verts & wax beans 
 

Torsdag 
Kålpudding med gräddsås, kokt potatis & rårörda lingon 

Swedish cabbage pudding with cream sauce, 
boiled potatoes & lingonberries 

 
Fredag 

Wallenbergare med potatispuré, 
rårörda lingon, brynt smör & gröna ärtor 

Veal patties “Wallenberg” with potato purée,
 lingonberries, browned butter & green peas 

175

Cocktails
Kulturviken 

gin, violette, hibiscus

Dunderhyttan 
green chartreuse, chamomile, passionfruit 

Gubbhyllan 
apple whisky, calvados, honey, lemon balm 

(mjölkprotein- milk protein)

Kungsjakt 
akvavit, gin, white port, dill

Hyrkusk
pisco, frangelico, lime

Tangote 
 tequila reposado, grappa, rosemary, 

pink grapefruit 

175

Sparkling Wine

NV Royale Réserve Brut
Philipponnat, Champagne, France

175/1000

NV Mont-Ferrant, “La Senyora” 
Brut Nature Cava, Catalonia, Spain

135/810

2008 Henriot Millesime MGN
Champagne, France

1,5L 3000

Förrätter
Starters

Gulbetscarpaccio med mozzarella,
 persiljepesto, syrad silverlök 

& chilirostade pinjenötter  
Yellow beet carpaccio with mozzarella, parsley pesto, 

pickled silver onions & chili-roasted pine nuts
155

 
 

Rödbetsgravad lax på smörstekt toast, löjrom 
 finhackad rödlök, gräslök, äggula & pepparrot 

Beetroot-cured salmon on butter fried toast, bleak roe,
red onion, chives, egg yolk & horseradish

175 

SOS med tre sorters sill, Västerbottensost, 
kryddost, kokt potatis, smör & knäckebröd

Three types of herring with aged cheese,
 potatoes, butter & crisp bread 

175 

Klassisk Toast Skagen med dill & citron
Toast “Skagen” shrimps, mayonnaise, dill & lemon 

1/2 195 / 1/1 295

Klassisk råbiff med kapris, dijonsenap, 
rödbeta, rödlök och äggula

Steak tartare with capers, Dijon mustard, 
beetroot, red onion & egg yolk

1/2 185  
 1/1 med pommes (french fries) 285

Hasselbackspotatis
Hasselback Potato

Skapad av Leif Elisson på Hasselbacken
Serveras som förrätt med kökets val av fyra toppings

Created by Leif Elisson at Hasselbacken
Served as a starter with a selection of four toppings

249 

Ostron
Oysters

6 oysters 
210

12 oysters 
420

med en flaska Philipponnat Champagne
with a bottle of Philipponnat Champagne

990/1200

Hasselbackens Brödkorg
Hasselbacken’s Basket of Bread

Hembakad kavring, rågknäcke & smör 
Home made kavring, rye crisps & butter

35

Varmrätter
Main Courses

Sojabiff med gul tomatsås, grillad broccoli bellaverde, 
friterad kulpotatis & rökt paprikamajonnäs 

Soy patty with yellow tomato sauce, grilled bellaverde 
broccoli, fried potatoes & smoked paprika mayonnaise

225

Rimmad lax med dill- och senapstuvad 
potatis & grillad citron

Cured salmon with dill and mustard-creamed 
potatoes & grilled lemon

245

Hällstekt röding med bakad fänkål, sparris, 
 smörad hummer- och kräftsås & färskpotatis  

Seared artic char with baked fennel, asparagus, 
buttered lobster and crayfish sauce & new potatoes

295

Räksallad med handskalade räkor, avokado, 
tomat, kokt ägg & nobisdressing 

Prawn salad with egg, avocado, tomato & nobis dressing
265

Hasselbackens nötköttbullar med potatispuré, 
pressgurka, rårörda lingon & gräddsås

Hasselbacken’s  beef meatballs with potato purée,
 pressed cucumber, lingonberries & cream sauce.

255

 
Grillad ryggbiff med café de Paris-smör, rödvinssås, 

grillad broccoli bellaverde, tomatsallad & pommes frites. 
Grilled striploin with café de Paris butter, red wine sauce, 
grilled bellaverde broccoli, tomato salad & French fries.

375

Sött
Sweet

Crème brûlée
Crème brûlée

110

Hasselbackens hemystade ostkaka 
med vispad grädde & hjortronsylt

Hasselbacken’s homemade Swedish cheesecake 
with whipped cream & cloudberry compote.

145

Mörk chokladbavaroise på Madeleinebotten
 med halloncoulis & vaniljkräm

Chocolate bavaroise, sponge cake, 
raspberry coulis & vanilla crème

125

Jordgubb- & rabarberpaj med hemlagad vaniljglass
Strawberry  & rhubarb pie, vanilla ice cream

125

Glass / Sorbet
fråga personalen om dagens smak

Ice Cream or Sorbet 
Ask the staff about today’s flavour

65 / kula

Chokladtryffel
Chocolate truffle

45


