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Aperitivo di benvenuto
Un calice di spumante per brindare insieme, accompagnato dalle nostre fragranti focacce calde
Ein Glas Schaumwein zum gemeinsamen Anstossen, serviert mit unserem warmen, duftenden Focaccia-Brot

Antipasto
Filetto di tonno crudo, profumato con spicchi d'arancia e finocchi croccanti,
con vellutata salsa al pistacchio e delicato gelée di mandarino
Rohes Thunfischfilet, verfeinert mit Orangen und knackigem Fenchel,
mit cremiger Pistaziensauce und zartem Mandarinengelee

Primo piatto
Cappellacci artigianali farciti all'astice, adagiati su uno specchio di pecorino dolce,
con soffice spuma di avocado e pomodorini confit dai colori del tramonto
Hausgemachte Cappellacci mit Hummerfullung, auf zarter Pecorino-Kasesauce,
begleitet von luftigem Avocadoschaum und confierten Kirschtomaten in warmen Farben

Sorbetto
Sorbetto alla mela verde, avvolto da una leggera neve di melograno e profumato con un tocco di Calvados
Grunes Apfelsorbet, umhullt von einem Hauch feiner Granatapfelschnee und veredelt mit einem Spritzer Calvados

Piatto principale
Tournedos di vitello (magatello), nappato con demi-glace al Marsala e guarnito con tartufo nero invernale
accompagnato da patate Anna allo speck e spinaci freschi con pinoli tostati
Kalbs-Tournedos (Magatello), glasiert mit Marsala-Demi-Glace und verfeinert mit schwarzem Wintertriffel,
begleitet von Anna-Kartoffeln mit Speck und frischem Spinat mit gerésteten Pinienkernen.

Dolce
Mousse al cioccolato amaro con pere al vino rosso, con morbida ricotta di mucca e note di vaniglia
Bitteres Schokoladenmousse mit weinmarinierten Birnen, verfeinert mit frischer Kuhmilch-Ricotta und einem Hauch Vanille

Festeggia mezzanotte con noi | Feiere Mitternacht mit uns
Per accogliere insieme il nuovo anno, con dolcezza e luce,
vi offriamo un assaggio di lenticchie e cotechino, simbolo di fortuna e prosperita
Um das neue Jahr gemeinsam mit Warme und Licht zu begrussen,
servieren wir Ihnen als kleines Dankschén von Linsen und Cotechino —ein Symbol fur Glick und Wohlstand.
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