
170€

Mise en bouche
Tartelette de chair de crabe, mayonnaise au

piment d’Espelette, caviar oscietre

Entrée
Foie gras mi-cuit, châtaigné de poire confite

& brioche tiède parfumée à la truffe

Poisson
Calamarata au homard bleu, bisque

corsée à l’estragon

Viande
Suprême de canard rôti en croûte de noisette,

compotée de pommes légèrement acidulée,
salade d’herbes fines

Fromages
Trio de fromages affinés, confiture maison

aux fruit d’hiver

Dessert
Bouchée fondante au gianduja, framboises

tardives & glace fior di latte

MENU 31 DÉCEMBRE
Célébrez le réveillon du nouvel an chez 

Laïa Monceau dans un cadre élégant & méditerrannéen.

LAÏA MONCEAU
28 Rue de Monceau

Paris 8
fugafamily.com
@laia_restaurant



Menu végétarien 150€

Mise en bouche
Tartelette de betterave épicée, chantilly 

à la lavande, citron caviar

Entrée
Ceviche de radis d’hiver aux agrumes,

marinade d’agrumes légèrement poivrée, 
herbes fraîches

Plat
Œuf bio en double cuisson, velouté 

de châtaignes fumé, perles de balsamique

Second Plat
Risotto crémeux à la truffe noire, copeaux 

de parmesan affiné

Fromages
Trio de fromages affinés, confiture maison 

de fruits d’hiver

Dessert
Bouchée fondante au gianduja, framboises

tardives & glace fior di latte

MENU 31 DÉCEMBRE
Célébrez le réveillon du nouvel an chez 

Laïa Monceau dans un cadre élégant & méditerrannéen.

LAÏA MONCEAU
28 Rue de Monceau

Paris 8
fugafamily.com
@laia_restaurant


