Francetcce

Spring - Summer Menu

The list of allergens present in our dishesis
available upon request.

4 N\

STARTERS "
H de t 1 hi 8,96 I.E To“n bzﬁ
omemade tarama, lemon, chives..................

e o | DE FRANCETTE

7 Homemade guacamole, coriandre, lime, bread........ 96
Signature Menu

Homemade tarama, lemon, chives

«? Tomato salad, almonds, vinaigrette, strawberries.13€

«# Deviled eggs, mustard mayonnaise.................. 9%
Oysters No. 3, yuzu, chili oil................... 126 Deviled eggs, mustard mayonnaise
Tempura shrimp, mild chili mayonnaise.......... 14,56 Tempura shrimp, mild chili
Sea bream ceviche, strawberry leche de tigre, mayonnaLse
Tadish. ... 156 Duck Breast to share,
fresh fries, vanilla béarnaise
«? Breaded Camembert, honey, pear champagne gel..... 156 sauce
«# Burrata, cucumber, jalapefio sauce, basil....... 14,5€ -
Chocolate mousse
Crispy chicken, mango curry sauce................ 16€ (=3
- : 2 et
Charcuterie and cheese plate..................... 26€ Ueggie Menu 7

*Ask the crew

MAIN COURSES - /

Duck breast, peas, carrots.................ooi.t. 296 SIDES 7
Roast chicken, potatoes, chicken jus................... 2r€

Fresh fries.............. . ... ...... 86
Beef tartare, fresh fries, sucrine lettuce........ 256

Mashed potatoes...................... 8€

Coquillettes pasta, ham, truffles (veggie option).24€ Green salad 76

Roasted red seabream, pilaf rice, beurre blanc....27€

Tuna tataki, avocado, green tomato, fresh fries...29€ KIDS ME““ @

Francette’s salad, breaded prawns, pomegranate,

Cris hick fresh fri ketch
(07211717 A 226 Py chacken, tresn 1ries, ketehup,
chocolate mousse

HOMEMADE DESSERTS
SIG“nT“nE DISI'I for Ss¢ Chocolate mousse, olive oil............. 1€
P4
People

Duck Breast to share, fresh Strawberries, vanilla diplomat cream....12€

v 3dlad, peas, zucchini, feta, mustard................ 196

fries, vanilla bearnaise sauce Coconut & pineapple entremet............ 12€
Chocolate & hazelnut cookie.............. 8
Cheesecake, coulis fruits rouge
Duck (s Framcelte's srecwd,&j, .
Café goummand. ...l
Al ocur weok comes from French
Suppliers. I you hove any allergies, Vanilla and pralinre puff.......
con ask our beam for our
allergens board,
Net prices
Service included Share your best photos with us @francette_restaurant
NNJ LA Francette is a FUGA restaurant. Discover our other venues: ariviera_fuga Paris 7 =
ab ie_f Paris 7 = alai t it Paris 8= And also afi i is af Tt i gy g P
IS rasserie_fougue Paris alaia_restaurant Paris so afuga_space afuga w_paris afuga rooftop L

List.of allergens



100% Frenchy

Francetcte

La liste des allergénes présents dans nos plats
est disponible sur demande.

SALTY PLATES

w? Homemade tarama, lemon, chives........................

W Homemade guacamole, coriandre, lime, bread............. 9€

W Tomato salad,almonds, vinaigrette,strawberries......... 13€
Deviled eggs, mustard mayonnaise....................... 96
Oysters No. 3, yuzu, chili oil............... .. ........ 12€
Tempura shrimp, mild chili mayonnaise................. 14,56

Sea bream tartare, strawberry leche de tigre, radish...15€

v/ Breaded Camembert, honey, pear champagne gel........... 156
W Burrata, cucumber, jalapefio sauce, basil.............. 14,56
Crispy chicken, mango CUrTY SAUCE. .. ......uvvrienennn.. 16€
Charcuterie and cheese plate........................... 26€
- /
4 N

SIDES SWEETS

Chocolate mousse, olive oil..... 11€
Chocolate & hazelnut cookie.. .. .. 86
Cheesecake with red fruits...... 106

Fresh fries............. 86

FUGA

Service included

N L1 @dlaia_restaurant - afrancette_restaurant - @riviera_fuga - @brasserie_fougue
ralh afuga_w_paris - @fuga_space - @fuga_rooftop

A




Francette

COCKTAILS

4 N

LE FRANCETTE - 13

Cocktail signature de Lla maison !

Lillet rosé,
fraise,

vodka,
rose = 20cl

citron,

-

SPRITL - 14

Apérol - Campari - Lillet blanc - Lillet
rosé - Liqueur de sureau - Limoncello
Mamma Mia - Italicus - Belle de Brillet
(Cognac & Poire)

Prosecco, eau gazeuse = 25cl

CLASSIQUES

Negroni = 16
Cosmopolitan = 14
Mule's = 14

Margarita = 15
Expresso Martini = 15
Pornstar Martini - 16
Gin Tonic = 14

Amaretto Sour Adriatico = 15

COCKTAIL DU MOMENT

! 1Lf54%.

Demandez a L’équipage

p
CREATIONS

o

15

Liqueur Napoléon, Apérol, jus
d’orange, jus de pamplemousse,
jus de citron = 18cl

French kiss =

La Maison Jaune = 16

Gin, Limoncello, jus de citron,
yuzu, sirop de gingembre = 18cl

Pigalle Folie's = 15

Tequila, Martini blanc,
sureau, jus de citron,
menthe, basilic =« 18cl

Paris Plage = 15

Cachaga, Curagao, jus de citron,
créme de coco, jus d'ananas,
jus de mangue = 20cl

MOCKTAILS

Le Moulin Rouge = 13

Jus de péche,
sirop d'hibiscus, jus de citron
= 18cl

cranberry, ananas,

Le Jardin des Plantes
= 13

Poire, jasmin, concombre, citron,
vanille, menthe
= 18cl

FUGA

&

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite
aux mineurs de moins de 18 ans.




kFrancette

BOISSONS
SOFIS JUS
En bouteille Jus frais fait en France

100% fruits

Coca Cola 33cl......... 6 Fresh juices from France
Coca Zéro 33cl......... 6 Orange, pomme, ananas,
Coca Cherry 33cl....... 6 poire, péche. 20cl....8
Sprite 25¢cl............ 5

Fuze Tea péche 25c¢cl....5

Orangina 25cl.......... 5 BOIsso“s CHA“DB

Oasis 25¢1 ............ 5 Torréfacteur parisien =
Schweppes Tonic 25cl...5 Parisian coffee roaster Tov
Perrier 33cl........... 5 ESPTesS0. .. vovonnn. .. 3
Allongé.............. 3.5
Noisette............... 4
~N Americano.............. 4
Double expresso...... 5.5
sorllls “nTunEls Cappuccino............. 8
Préparé sur place @ Café latte............. 7
Chocolat chaud......... 6
Limonade 2501 The .................... 6
Ecorce de citron jaune, verveine.6 Jasmin, Theé vert Menthe, Earl Grey,
! ’ Darjeeling, Verveine, Camomille.
Canopé 25cl En“ Costalic
Menthe, bourgeon de pin, verveine.6
Eau microfiltrée
Microfiltered water
Eau plate 75cl......... 3,5
J Eau gazeuse 75cl......... 4

FUGA

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite
aux mineurs de moins de 18 ans.



Francette

CARTE DES BOISSONS
/
4 N
; SPIRITUEUN
BIERES (-~
FUGA x Brasserie Paname Digestifs rrance
o Chartreuse verte....... 16
La Blonde 4’8 Chartreuse jaune....... 16
25cl = 6,5
50cl = 11 Bas—ArmagnaCanw
Laubade Diam VSOP........ 18
La Blanche = 4,5°
5501 = 6.5 Cognac rrance
5@01 . 11 Martell VSOP........... 18
, o Gin France
L'IPA - 6 Bartolomeo ............ 14
25¢cl = 7 Citadelle ............ 16
50cl = 12
Vodka France
. . Ciroc.................. 14
o
Cldre Apple " 417 Grey Goose............. 16
25cl = 6,5
50cl = 11 Rhum rrance & Barbade
Barbancourt 8ans....... 14
Biére sans alcool = 0,0° Bumbu Original......... 18
Alcool Free .
1664 0,0% 33cl - 7 Whisky rrance
Le Whisky des Frangais...14
- J _
Tequ1laMmmw
Don Julio Bianco....... 16
o
SHOTS » 5€
Baby Guiness Happy Friends Orgasme
Kalhua, Baileys Gin Italicus, Amaretto Tequila, Get 27, Baileys
Madeleine Norama Sweet Kamikaze
Amaretto, Cointreau, Vodka, liqueur de Sureau, Vodka, curagao, citron,
jus d"ananas citron ananas

FUGA

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite

aux mineurs de moins de 18 ans.




\ Francette

LES VINS AU VERRE - WINE BY THE GLASS

CHAMPAGNE 12¢1  24cl  75cl

Champagne Drappier Brut “Carte d'Or” 16 89

Frais & fruité - Crispy & fruity

o WHITE
IGP Pays d'Oc Chardonnay “Le Blanc” By Fuga - 2025* 8 15,5 37
Léger & Péche blanche - Light & Peach
VDF Sauvignon “Francette” Fuga - NM 9 17,5 42

Frais & Floral - Fresh & Floral

Muscadet Sévre et Maine “Clos Armand” Les Vignes 9 17,5 43
de Saint-Vincent - 2025

Todé & Citronné - Salty & Lemony

Cotes-du-Rnone “Le Caillou Blanc” Clos du Caillou - 2025* e 19,5 49
Elegant & Rond - Elegant & Smooth
Sancerre blanc “Osmoze” Domaine Denizot - 2025* 12,5 24,5 69

Vif & Mineral - lively & mineral

ROUGES . ...

VDF Grenache & Cinsault “Le Rouge” By Fuga - 2024* 8 15,5 37
Léger & Fruité - Light & Fruity

Cotes du Rhone “Le Caillou Rouge” Clos du Caillou - 2024 9 17,5 42
Juteux & Fruits rouges - Juicy & Red fruits

Bourgogne Pinot Noir Bernard Moreau - 2024* 10,5 20,5 56
Finesse & Cerise - Light & Cherry

Margaux Kid d’'Arsac - 2022 12,5 24,5 64

Tanins fondus & Fruits noirs - Full Bodied & Dark fruits

' 4
ROSES o ROSE

Cotes de Provence “Le Rosé” By Fuga - 2025* 8 15,5 37
Frais & Floral - Fresh & Floral
Cotes de Provence Chateau La Mascaronne - 2025* 10 19,5 55

Délicat & Pamplemousse - Delicate & Grapefruit

MOEI-I-EUH e  SWEET WHITE

IGP Cotes de Gascogne Domaine Saint-Lannes - 2025 8 15,5 37

Moelleux & fruité - Sweet & Fruity

*agriculture biologique

183

143

89

117

79

115



Francette

LES VINS BLANCS - WHITE WINES
Loire 7501

Muscadet Sévre et Maine “Clos Armand” Les Vignes de

43
Saint-Vincent - 2025
Sancerre blanc “Osmoze” Domaine Denizot - 2025* 69
Pouilly-Fumé “Elisa” Jonathan Pabiot - 2023* 76
Sancerre “Le Paradis” Domaine Matthias Planchon - 2021* 134
Alsace
Alsace Riesling Domaine Wassler - 2024 43

[] (]
Bourgogne & Beaujolais
Beaujolais Villages Elisa Guérin - 2025* 42
Bourgogne Chardonnay Bernard Moreau - 2023 46
Chablis Domaine Milcent - 2024* 69
Vallée du Rhéne
Cotes-du-Rhone blanc "Le Caillou" Clos du Caillou 2025* 49
Condrieu Maison des Alexandrins - 2023 84
Corse
IGP Ile de Beauté blanc “Cuvée YL" Domaine Yves 60
Leccia 2024*
o

Languedoc Roussillon
IGP Pays d'Oc Chardonnay “Le Blanc” By Fuga - 2025* 37
VDF Sauvignon “Francette” Fuga - NM 42
Languedoc “Manon” Clos Marie - 2023* 59

Bordeaux

Bordeaux blanc Les Roches Blanches - 2025* 42

*agriculture biologique

1.51

143

143



Francette

LES VINS ROUGES - RED WINES

Loire

Cote Roannaise Le Rouge Domaine Florent Thinon - 2023*
Saumur-Champigny "Les Menais” Fabien Duveau - 2025*
Chinon “Gabare” Domaine Grosbois - 2021*

Sancerre rouge "“Osmoze” Domaine Denizot - 2023*

Alsace Pinot Noir Wassler- 2025

Bourgogne & Beaujolais

Bourgogne Pinot Noir Bernard Moreau - 2024
Brouilly Domaine Georges Descombes - 2022*

Cotes du Rhone “Le Caillou Rouge” Clos du Caillou - 2024
Chateauneuf-du-Pape Rouge “Les Safres " Clos du Caillou - 2023

Provence & Corse

Cotes de Provence Rouge Chateau la Mascaronne - 2020*

Languedoc-Roussillon

VDF Grenache & Cinsault “Le Rouge” Fuga - 2024*

IGP Pays d'Oc Pinot Noir “Hautes Pistes” Aubert &
Mathieu - 2024*

Pic-Saint-Loup “Olivette” Clos Marie - 2022*

Bordeaux
Margaux Kid d’'Arsac - 2022

Montagne Saint-Emilion “Les Terres Brunes” Domaine Baudon - 2023

*agriculture biologique

40
46

59

74

55

49
54

44

89

58

37

43

60

64
77

75¢1 1.51

97

159



Francette

LES EFFERVESCENTS - SPARKLING WINES

Champagne

Champagne Drappier Brut “Carte d'Or”
Champagne Drappier Brut “Brut Nature”
Champagne Drappier Brut “Rosé de Saignée”
Champagne Drappier Brut “Blanc de Blancs”

Champagne Bollinger Brut “Special Cuvée”

LES VINS ROSES /

ROSE WINES

Provence & Languedoc

Cotes de Provence Chateau La Mascaronne - 2025*
Languedoc Rosé Mas Jullien - 2023*

Cotes de Provence “Le Rosé” By Fuga - 2025*

75cl

89
106

114
115
138

75cl1

55

71

37

183

233

1.51

115

79



Francette

COCKTAILS

4 N

LE FRANCETTE - 13

Cocktail signature de Lla maison !

Lillet rosé,
fraise,

vodka,
rose = 20cl

citron,

-

SPRITL - 14

Apérol - Campari - Lillet blanc - Lillet
rosé - Liqueur de sureau - Limoncello
Mamma Mia - Italicus - Belle de Brillet
(Cognac & Poire)

Prosecco, eau gazeuse = 25cl

CLASSIQUES

Negroni = 16
Cosmopolitan = 14
Mule's = 14

Margarita = 15
Expresso Martini = 15
Pornstar Martini - 16
Gin Tonic = 14

Amaretto Sour Adriatico = 15

COCKTAIL DU MOMENT

! 1Lf54%.

Demandez a L’équipage

p
CREATIONS

o

15

Liqueur Napoléon, Apérol, jus
d’orange, jus de pamplemousse,
jus de citron = 18cl

French kiss =

La Maison Jaune = 16

Gin, Limoncello, jus de citron,
yuzu, sirop de gingembre = 18cl

Pigalle Folie's = 15

Tequila, Martini blanc,
sureau, jus de citron,
menthe, basilic =« 18cl

Paris Plage = 15

Cachaga, Curagao, jus de citron,
créme de coco, jus d'ananas,
jus de mangue = 20cl

MOCKTAILS

Le Moulin Rouge = 13

Jus de péche,
sirop d'hibiscus, jus de citron
= 18cl

cranberry, ananas,

Le Jardin des Plantes
= 13

Poire, jasmin, concombre, citron,
vanille, menthe
= 18cl

FUGA

&

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite
aux mineurs de moins de 18 ans.




kFrancette

BOISSONS
SOFIS JUS
En bouteille Jus frais fait en France

100% fruits

Coca Cola 33cl......... 6 Fresh juices from France
Coca Zéro 33cl......... 6 Orange, pomme, ananas,
Coca Cherry 33cl....... 6 poire, péche. 20cl....8
Sprite 25¢cl............ 5

Fuze Tea péche 25c¢cl....5

Orangina 25cl.......... 5 BOIsso“s CHA“DB

Oasis 25¢1 ............ 5 Torréfacteur parisien =
Schweppes Tonic 25cl...5 Parisian coffee roaster Tov
Perrier 33cl........... 5 ESPTesS0. .. vovonnn. .. 3
Allongé.............. 3.5
Noisette............... 4
~N Americano.............. 4
Double expresso...... 5.5
sorllls “nTunEls Cappuccino............. 8
Préparé sur place @ Café latte............. 7
Chocolat chaud......... 6
Limonade 2501 The .................... 6
Ecorce de citron jaune, verveine.6 Jasmin, Theé vert Menthe, Earl Grey,
! ’ Darjeeling, Verveine, Camomille.
Canopé 25cl En“ Costalic
Menthe, bourgeon de pin, verveine.6
Eau microfiltrée
Microfiltered water
Eau plate 75cl......... 3,5
J Eau gazeuse 75cl......... 4

FUGA

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite
aux mineurs de moins de 18 ans.



Francette

CARTE DES BOISSONS
/
4 N
; SPIRITUEUN
BIERES (-~
FUGA x Brasserie Paname Digestifs rrance
o Chartreuse verte....... 16
La Blonde 4’8 Chartreuse jaune....... 16
25cl = 6,5
50cl = 11 Bas—ArmagnaCanw
Laubade Diam VSOP........ 18
La Blanche = 4,5°
5501 = 6.5 Cognac rrance
5@01 . 11 Martell VSOP........... 18
, o Gin France
L'IPA - 6 Bartolomeo ............ 14
25¢cl = 7 Citadelle ............ 16
50cl = 12
Vodka France
. . Ciroc.................. 14
o
Cldre Apple " 417 Grey Goose............. 16
25cl = 6,5
50cl = 11 Rhum rrance & Barbade
Barbancourt 8ans....... 14
Biére sans alcool = 0,0° Bumbu Original......... 18
Alcool Free .
1664 0,0% 33cl - 7 Whisky rrance
Le Whisky des Frangais...14
- J _
Tequ1laMmmw
Don Julio Bianco....... 16
o
SHOTS » 5€
Baby Guiness Happy Friends Orgasme
Kalhua, Baileys Gin Italicus, Amaretto Tequila, Get 27, Baileys
Madeleine Norama Sweet Kamikaze
Amaretto, Cointreau, Vodka, liqueur de Sureau, Vodka, curagao, citron,
jus d"ananas citron ananas

FUGA

Partagez-nous vos plus belles photos afrancette_restaurant

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.La vente d’alcool est interdite

aux mineurs de moins de 18 ans.




\ Francette

LES VINS AU VERRE - WINE BY THE GLASS

CHAMPAGNE 12¢1  24cl  75cl

Champagne Drappier Brut “Carte d'Or” 16 89

Frais & fruité - Crispy & fruity

o WHITE
IGP Pays d'Oc Chardonnay “Le Blanc” By Fuga - 2025* 8 15,5 37
Léger & Péche blanche - Light & Peach
VDF Sauvignon “Francette” Fuga - NM 9 17,5 42

Frais & Floral - Fresh & Floral

Muscadet Sévre et Maine “Clos Armand” Les Vignes 9 17,5 43
de Saint-Vincent - 2025

Todé & Citronné - Salty & Lemony

Cotes-du-Rnone “Le Caillou Blanc” Clos du Caillou - 2025* e 19,5 49
Elegant & Rond - Elegant & Smooth
Sancerre blanc “Osmoze” Domaine Denizot - 2025* 12,5 24,5 69

Vif & Mineral - lively & mineral

ROUGES . ...

VDF Grenache & Cinsault “Le Rouge” By Fuga - 2024* 8 15,5 37
Léger & Fruité - Light & Fruity

Cotes du Rhone “Le Caillou Rouge” Clos du Caillou - 2024 9 17,5 42
Juteux & Fruits rouges - Juicy & Red fruits

Bourgogne Pinot Noir Bernard Moreau - 2024* 10,5 20,5 56
Finesse & Cerise - Light & Cherry

Margaux Kid d’'Arsac - 2022 12,5 24,5 64

Tanins fondus & Fruits noirs - Full Bodied & Dark fruits

' 4
ROSES o ROSE

Cotes de Provence “Le Rosé” By Fuga - 2025* 8 15,5 37
Frais & Floral - Fresh & Floral
Cotes de Provence Chateau La Mascaronne - 2025* 10 19,5 55

Délicat & Pamplemousse - Delicate & Grapefruit

MOEI-I-EUH e  SWEET WHITE

IGP Cotes de Gascogne Domaine Saint-Lannes - 2025 8 15,5 37

Moelleux & fruité - Sweet & Fruity

*agriculture biologique

183

143

89

117

79

115



Francette

LES VINS BLANCS - WHITE WINES
Loire 7501

Muscadet Sévre et Maine “Clos Armand” Les Vignes de

43
Saint-Vincent - 2025
Sancerre blanc “Osmoze” Domaine Denizot - 2025* 69
Pouilly-Fumé “Elisa” Jonathan Pabiot - 2023* 76
Sancerre “Le Paradis” Domaine Matthias Planchon - 2021* 134
Alsace
Alsace Riesling Domaine Wassler - 2024 43

[] (]
Bourgogne & Beaujolais
Beaujolais Villages Elisa Guérin - 2025* 42
Bourgogne Chardonnay Bernard Moreau - 2023 46
Chablis Domaine Milcent - 2024* 69
Vallée du Rhéne
Cotes-du-Rhone blanc "Le Caillou" Clos du Caillou 2025* 49
Condrieu Maison des Alexandrins - 2023 84
Corse
IGP Ile de Beauté blanc “Cuvée YL" Domaine Yves 60
Leccia 2024*
o

Languedoc Roussillon
IGP Pays d'Oc Chardonnay “Le Blanc” By Fuga - 2025* 37
VDF Sauvignon “Francette” Fuga - NM 42
Languedoc “Manon” Clos Marie - 2023* 59

Bordeaux

Bordeaux blanc Les Roches Blanches - 2025* 42

*agriculture biologique

1.51

143

143



Francette

LES VINS ROUGES - RED WINES

Loire

Cote Roannaise Le Rouge Domaine Florent Thinon - 2023*
Saumur-Champigny "Les Menais” Fabien Duveau - 2025*
Chinon “Gabare” Domaine Grosbois - 2021*

Sancerre rouge "“Osmoze” Domaine Denizot - 2023*

Alsace Pinot Noir Wassler- 2025

Bourgogne & Beaujolais

Bourgogne Pinot Noir Bernard Moreau - 2024
Brouilly Domaine Georges Descombes - 2022*

Cotes du Rhone “Le Caillou Rouge” Clos du Caillou - 2024
Chateauneuf-du-Pape Rouge “Les Safres " Clos du Caillou - 2023

Provence & Corse

Cotes de Provence Rouge Chateau la Mascaronne - 2020*

Languedoc-Roussillon

VDF Grenache & Cinsault “Le Rouge” Fuga - 2024*

IGP Pays d'Oc Pinot Noir “Hautes Pistes” Aubert &
Mathieu - 2024*

Pic-Saint-Loup “Olivette” Clos Marie - 2022*

Bordeaux
Margaux Kid d’'Arsac - 2022

Montagne Saint-Emilion “Les Terres Brunes” Domaine Baudon - 2023

*agriculture biologique

40
46

59

74

55

49
54

44

89

58

37

43

60

64
77

75¢1 1.51

97

159



Francette

LES EFFERVESCENTS - SPARKLING WINES

Champagne

Champagne Drappier Brut “Carte d'Or”
Champagne Drappier Brut “Brut Nature”
Champagne Drappier Brut “Rosé de Saignée”
Champagne Drappier Brut “Blanc de Blancs”

Champagne Bollinger Brut “Special Cuvée”

LES VINS ROSES /

ROSE WINES

Provence & Languedoc

Cotes de Provence Chateau La Mascaronne - 2025*
Languedoc Rosé Mas Jullien - 2023*

Cotes de Provence “Le Rosé” By Fuga - 2025*

75cl

89
106

114
115
138

75cl1

55

71

37

183

233

1.51

115

79



