
www.common-sns.be experience the kitchen of natural ingredients

V Txogitxu W

Door steeds gepassioneerd te zoeken 
naar kwaliteit, zijn we bij Txogitxu terecht 
gekomen.

De Baskische Traditie van Txogitxu bestaat 
er in om een selectie te maken van hun 
melkrunderen die vele jaren op de wei 
hebben gestaan en daadwerkelijk hebben 
geleefd.

Gezonde en vette dieren, die juist omdat ze 
niet voor de spiermassa zijn gekweekt, een 
rijke vleessmaak bevatten. De Baskische 
traditie van goed om te gaan met hun 
dieren maakt Txogitxu een van de beste 
vleessoorten ter wereld. 

Common Sense NEWS
Welkom in onze bistro 
‘Common Sense’!
Eten, drinken, spelen, genieten! 5

Warme sauzen
Bearnaise-pepersaus-provencaalse saus-champignonsaus 	 4,00
chimichurri-kruidenboter 	

Kids only (tot 12 jaar)
Micky Mouse spaghetti 	  12,50
Wild happy chicken vidé   	 13,50
Buffalo Bill stoofvlees van varkenswangeni 	 15,50
baby shark gebakken vis 	 16,50
chickenrun reepjes kruidige kippenreepjes  	 12,50
Bambino balletjes in tomatensaus   	 13,50
Kids classic burger  	 13,50
The Small Butcher kids steak	 18,50
Kids sparerib	 18,50

Alle kindergerechten worden geserveerd  
met frietjes, ketchup of mayonaise

Extra’s: 
“Side Dishes”

Veggie’ s by Jo, Heidi & Lesley
“Jo & Heidi van de haspengouwer zorgen telkens weer  

voor de beste kwaliteitsgroentjes. 
Lesley van het kaasbaronneke in spouwen zorgt op  
zijn beurt voor de mooiste selectie champignons en  

kaas uit de grotten van Valkenburg”

Kropsla-tomaat-bio ei-radijs-dressing	 5,00
Gepofte maïskolf	 1,50 / 6,50
Gebakken champignon	 1,50 / 6,50
Grotchampignon “gegratineerd met BIO grottekaas”	 2,50 / 7,50
Warme seizoensgroenten	 1,50 / 6,50

Frieten rustic of puree 	 5,00
Frieten van zoete aardappel of verse kroketten  	 1,50 / 6,50
Al forno aardappel “kruidige kwartjes aardappel”	  5,00 
Gepofte aardappel met zure room en kruiden	 5,00
Gepofte aardappel met kruidenboter 	 5,00
Potato Common sense “Chili sin carne, cheddar, zure room”	 1,50 / 6,50

Ronny’ s potatoes
“Boer Ronny uit Herderen zorgt telkens weer 

voor een selectie van zijn beste patatjes”

Natuurlijke vis uit eigen streek 
V RegenboogforelF W

Wist je dat onze frieten worden gebakken in rundvet  
van oude runderen? Hierdoor worden ze mooi goud bruin  

en krijgen ze nog meer smaak

V Onze kaart W
Dat onze chefkok Rogier met ‘gezond 
verstand’ kookt, proef je in onze  
(h)eerlijke gerechten, die bereid zijn 
met verse, kwalitatieve producten uit 
eigen streek en ver daarbuiten. Van 
een snelle hap tot een uitgebereid 
diner, stellen wij U een evenwichtige 
kaart voor met zowel klassiekers 
als trendy sharing food, elk met een 
touch van de Green Egg. 

V Ons vlees W
Elke maand bieden wij in onze vleessuggesties 100% natuurlijk en grasgevoerd 
rundvlees rechtstreeks van bij de boer aan, door deze werkwijze krijgt elke schakel 
in deze korte keten zijn deel.  
Uiteraard trekken we deze lijn door in de keuze van onze andere vleessoorten. 
Zo werken we enkel met nartuurlijke kip “La belle flamonde”, kiezen we voor 
varkens van boeren die vrije uitloop en natuurlijk voer hoog in het vaandel dragen. 
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Geniet ervan!

Rogier, Kim, Lise & Noah

De regenboogforellen uit de Voeren 
staan bekend om hun frisse, zachte 
smaak en stevige textuur, wat hen een 
favoriet maakt onder visliefhebbers. 
Gevoed met een natuurlijk dieet en 
gekweekt in optimale omstandigheden, 
bieden deze vissen een duurzaam en 
smakelijk alternatief voor wild gevangen 
soorten. 

Common Sense - 0471 31 44 48 - info@common-sns.be 

Ontdek Txogitxu geput uit een lange 
traditie van meer dan 150 jaar selectie.

Deze cultuur onderscheidt zich door  
uitsluitend vlees te selecteren van oudere 

koeien en ossen vanaf 7 tot wel 20 jaar.

Salads 
“From the Big Green Egg”
Roasted Veggie salad  	  22,50
BBQ bloemkool-kikkererwten-Griekse yoghurt-verse kruiden 

Roasted salad Chicken Noah 	  24,50
Op Noah bier gegaarde kip La belle flamonde-gegrilde  
seizoensgroenten-mesclun

Roasted beef salad 	  27,50
Txogitxu steak-gegrilde seizoensgroenten-mesclun 

Ceasersalade    	  27,50
Krokante kipfilet low & slow-gegrilde romeinse sla-parmezaan-  
caesar dressing-kappers-spek

Common sense burgers, 
almost 100% Bilzen “vér zen daume van aof te lêkke”!

Hamburgerbuns van spelt, gebakken door bakkerij  Vangrondsveld 
en gezoet met onze eigen honing, vlees van natuurlijk gekweekte 

varkens en runderen, verse groenten van de Haspengouwer and a 
nice cup of Common Sense from the chef.

classic burgers 
Classic cheese   	  17,50
Varkens/rund-sla-tomaat-rode ui-augurk-homemade sauzen-cheddar

Kim’s favourite burger   	  19,50
Varkens/rund-sla-tomaat-rode ui-augurk-homemade sauzen- 
cheddar-keuterspek-bio spiegelei  

Great Lord   	  21,50
100% natuurlijk rund-Heer van Biesen-Limburgse grottenkaas  
“kaasbaronneke”-keuterspek-rode ui-sla-tomaat-augurk

Signature burgers 
Overloaded burger   	  23,50
Common Sense burger meat-spek-cheddar-pulled pork-special sauce

Pulled pork  	  19,50
Slowcooked varkensschouder “green egg”-apple coleslaw-BBQsaus  

Overloaded beef   	  26,50
100% natuurlijk rund-sla-ajuin-beenmerg-spek-grottekaas- 
pulled beef-pickeld relish 

Surf & Turf    	  27,50
100% natuurlijk rund-wilde gamba-kimchi-crispy bacon-cheddar 

VEGGIE burgers 
Pulled Mushroom   	  16,50
Oesterzwammen-coleslaw-BBQ sauce  

Veggie    	  16,50
Falafels-venkel-komkommer-kruiden-yoghurtdressing

Pimp Your Burger   	  
Cheddar  	 +1,50	 Pulled Pork 150g	 	 +7,50
Keuterspek 	 +1,50	 Varkens/rund burger	 150g  	+8,50
		  Rundsburger 150g  		  +9,50

Full option upgrade    	  8,00
Gemengde salade en rustic frietjes

Allergieën (icoontjes bevestigen allergieën in het gerecht)
gluten   lactose   noten   vegetarisch 

In de kristalheldere wateren van de 
Voeren in Limburg, worden de natuurlijke 
regenboogforellen met zorg en aandacht 
grootgebracht. Deze forellen worden 
gekweekt in de oudste nog werkende 
viskwekerij van België, die gevoed 
wordt door de bron ‘Voer’. Deze bron, de 
grootste van Vlaanderen met een debiet 
van 4.000 liter per minuut, is cruciaal 
voor de kwaliteit van de viskweek dankzij 
de constante temperatuur en het hoge 
calciumgehalte.



MOUSSERENDE WIJNEN	 Glas / Fles
Zwarte Parel Genoels-Elderen	 9,50 / 47,50
Rose Parel Genoels-Elderen	 10,50 / 52,50
Champagne Charles Pougeoise	 69,00
Valdo Prosecco 0,0%	 7,50 / 37,50 

huisWIJNEN	 Glas / Fles
WIT - Luccarelli	 6,00 / 27,50
rood - Luccarelli	 6,00 / 27,50
rosé - Monte del Frà	 7,00 / 31,50

FRISDRANKEN
Coca cola	 € 3,20
Coca cola zero	 € 3,20
Fanta	 € 3,20
Ice tea	 € 3,50
Common Sense bronwater plat/bruis 25cl	 € 3,20
Common Sense bronwater 50cl	 € 5,20
Common Sense bronwater 1l	 € 8,20
Tönissteiner Citroen/Orange/Vruchtenkorf/Naranja	 € 3,80
Appelsap vers	 € 3,80
Tonic	 € 3,50

aperitief 
Aperol Spritz	 8,50
Ricard	  5,50
Lillet-tonic	 8,50
Vermouth wit / rood	  6,00
Wodka	  6,00
Porto wit / rood	 6,00

HOMEMADE ICE TEA &
PIMPED LEMONADES
Citroen	 3,90 / 5,90
Rode vruchten	 3,90 / 5,90
Perzik en kakifruit	 3,90 / 5,90
Biologische limonades
Bionina Miss pink	 5,10
Pimped with fresh grape fruit & thym
Bionina Uncle Pommes Granate	 5,10
Pimped with fresh cranberries & Rosemary

BIEREN

Stella Artois 25cl	 3,20
Stella Artois 33cl	 4,20
Filou 25cl 	 4,20
Filou 33cl	 5,20
Bier van de maand, vraag ernaar

VAN HET VAT  
“Without headache and a bad taste”

Doordat het bier in ons IFK systeem volledig gekoeld wordt  
vlak onder onze tapkraan kunnen we de CO2 druk tot een minimum 
beperken “0,7 waar het normaal 2,4 bar is”. Hierdoor kunnen we  

een langdurige en betere kwaliteit van ons bier garanderen!  
Have a taste of al that goodness and ask for our suggestions!

Wist je dat
“We ons eigen bronwater hebben”

op fles
Fruitbieren
Bacchus krieken 37cl	 5,50
Speciaalbieren
Brigand blond 33cl	 5,10
Kasteelbier rouge 33cl	  5,10
Kasteelbier cuvee 33cl	 5,70
Leffe Bruin 33cl	 4,90
Leffe Blond 33cl	 4,90
Karmeliet	 4,90
Sint-hubertus	 4,90
Streekbieren
NOAH	 5,10

Tripel 33cl “eigen gebrouwen bier”	
Perfect serve: Roasted salads - Butcher dishes - Burgers
Kanunnik Wilderen tripel	 5,10
Horendol Tripple	 5,10
Horendol Donker	 5,10
Alcoholvrij
Carlsberg 0,0%	 3,20
Stella 0,0% 	 3,20
Affligem Tripple 0,0%	 4,90
Force Majeurre tripple 0,0% 	 5,10

Wist je dat
“Noah bier ons eigen gebrouwen bier is  

genoemd naar onze zoon”

MOCKTAILS
Virgin Mojito	 8,50
Ginger Ale-limoensap-munt
Virgin Mule	 8,50
Ginger Beer-tonic-limoensap
LISE Red Cheeks	 8,50
Hibiscus-frambozen

Wist je dat
“Lise onze alcoholvrijecocktail genoemd  

is naar onze dochter”

cocktails

Negroni	 13,00
Campari-gin-vermouth
Lazy Red Cheeks	 13,00
Wodka-violet-frambozen
Mojito	 13,00
Rum-spuitwater-limoen-munt
Common Sense	 13,00
Homemade spiced rum-Gingerbeer-Lemon

gin-tonic
Double You Wilderen	 14,00
Sint-Truiden-21 plantaardige en regionale kruiden
Amuerte	 14,00
Houthalen-tropisch fruit-coca leaf
Ambiorix Gin	 14,00
Tongeren-gallic botanicals
Squadron Gin	 14,00
Mopertingen-pers resten van de Montepertini wijngaart-citrus-rozemarijn

Aperitief:  
“Let’s Share”
Nacho’s “the full option” 	 15,00 / 19,00
Pulled pork-tomaat-rode ui-zure room-guacamole 
cheddar-jalapenos-nachochips

Bitterballen (6 stuks)   	 9,50
Huisbereid-Txogitxu rundvlees-homemade ketchup

Home made appetizermix (10 stuks)   	 14,50
Loempia’s-falafels-kibbeling-kruidige kippenreepjes- 
bitterballen-2 sauzen

Slowcooked chickenwings (4 stuks)	 10,00
Kippenvleugels van de green egg met homemade BBQsaus

Bruschetta’s do it yourself (6 stuks)   	 15,00
2 hartige toppings volgens het seizoen apart geserveerd- 
6 grote gegrilde toasts 

Nutchi’s wild loempia’s (4 stuks) 	 10,00
Huisbereide Thaise loempia’s-zoetzure cranberry-chilisaus 

Sticky Bloemkoolwings 	 8,00
BBQ bloemkool-great seasoning-sticky sauce  

Small mixed plate 2 tot 4 pers.   	 27,50
Mini nacho’s “the full option”-2 bitterballen-2 loempia’s- 
2 Slowcooked chickenwings

Big mixed plate 4 tot 8 pers.   	 37,50
Mini nacho’s”the full option”-4 bitterballen-4 loempia’s- 
4 Slowcooked chickenwings

Hoofdgerechten:
“The Fisherman”
Fish & chips 	  34,50
Kabeljauw-aardappel-remouladesaus

Kabeljauw op vlaamse wijze 	  39,50
Botersaus-citroen-kappers-peterselie-dragon-gestoofde prei

Zalmforelfilet met citrus op cederhout gegaard 	  36,50 
Natuurlijke zalmfilet uit de Voeren-citrus-cederhout-gemengde salade 

Wilde reuzegamba’s                    3 stuks  28,50	 4 stuks  36,50
van de grill (125gr/st.)
Gegrild-limoen-olie-kruiden  

Common Sense vispannetje  	  41,50
Kabeljauw-zalmforel-wilde gamba-pittige tomatensaus-prei

Homemade
BBQ infused cocktail

       Rib infused bourbon-smoked simple syrup-black walnut bitters 	 13,00
Perfect serve with our grilled, smoked & slowcooked dishes 

 Geniet van onze selectie
Gins uit Limburg

“#support your locals”

! 

ma-di: gesloten, wo-za: 17u-23u, zo: 12u-22u Keuken: ma-di: gesloten, wo-za: 17u-21u, zo: 12u-20u

Single Dishes Low & Slow from  
the Masterbuilt smoker 
Juicy and crispy pork belly    	 	 29,50
Buikspek-krokante sushi rijst-frisse rauwkost brunoise- 
spinazie-groene boontjes  	

Slowcooked tex-mex spareribs	 ±500gr	 28,50
“the best in town”                                            	 ±1kg	 39,50
St-Louis cut-afgelakt met homemade BBQsaus   
Texas style brisket “Agnus”   	 300gr	 39,00
Runderpuntborst 16u-18u traag gegaard op de  
Masterbuilt smoker-geroosterde maïs	

Single Dishes HOT & FAST FROM  
THE BIG GREEN EGG 
Steak “Txogitxu”	 150gr	 28,50
Natuurlijk rund-grasgevoerd-rijke smaak-geen vet	 200gr	 31,50
	 300gr	 38,50
	 400gr	 45,50

Bavette “Holstein”   	 200gr	 36,50
Natuurlijk rund-gras gevoerd-rijke smaak-boter mals-  	 300gr	 43,50 
mooi gemarmerd-geen pezen-dry aged 	 400gr	 49,50
Rib eye “Txogitxu”	 400gr	 51,50
Natuurlijk rund-grasgevoerd-rijke smaak-mooi gemarmerd	 500gr	 61,50 
Filet pure “Txogitxu”  	 150gr	 36,50
Natuurlijk rund-grasgevoerd-rijke smaak-botermals-	 200gr	 41,50 
geen vet-dry aged	 300gr	 52,50
	 400gr	 61,50

Alle vleesgerechten worden standaard geserveerd met een 
bijhorende groentengarnituur en Rustic frieten, u kan deze  

garnituren aanpassen door een keuze te maken uit onze extra 
side dishes op de volgende pagina.

“The Butcher”
Single Dishes “Classics”
Kruidige balletjes in tomatensaus   	 24,50
Varkens/rund gehakt-ui-verse kruiden

Vidé   	 26,50
“La belle flamande kip”-balletjes-champignons

Stoverij van varkenswangen  	 27,50
Brasvar-zilverui-champignons-wortel-sjroep van spaan-heer van Biesen

Steak tartaar “a la minute” 	 31,50
Natuurlijk rund-Common Sense seasoning-bio ei-waterkers- 
tuinkers-mosterdzaad

Sharing Dishes For the meatlovers  
Cote a l’os (per 2 personen)	 44,50/p.p.
Natuurlijk rund grasgevoerd van minstens 10 jaar oud- 
±1kg op het been 

The meat mix (vanaf 2 personen)   	 39,50/p.p.
Rund grasgevoerd-slowcooked tex-mex spareribs- 
classic mini burgers-stoverij van varkenswangen

Low & Slow platter (per 2 personen) 	 41,50/p.p.
Brisket-crispy pork belly-tex-mex spareribs
+ pulled pork 150g €7,50      + pulled beef 150g €9,50

Proefplank (per 2 personen)	 600gr  44,50/p.p.
Steak-rib eye-filet pure

Proef plank deluxe (per 2 personen) 	 800gr  52,50/p.p.
Steak-rib eye-filet pure-bavette

Allergieën (icoontjes bevestigen allergieën in het gerecht)
gluten   lactose   noten   vegetarisch 


