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Soyons I'écho responsable en haie de Somme

LES BEAUX JOURS EN BAIE DE SOMME

Petit dejeuner zero gaspi & local !

A l'occasion de la Semaine Baie de Somme Zéro Carbone, découvrez
I'engagement local et écoresponsable des Beaux Jours en Baie de
Somme. Sarah vous en dira plus au petit déjeuner.

@ Renseignements sur place ou en appelant
I'établissement au (+33) 06 26 98 44 67

AU PROGRAMME

Objectif zéro gaspillage

Un petit déjeuner préparé sur-mesure qualitatif et gourmand, sans jamais jeter d'aliments.
Lors de I'accueil, nous interrogerons nos hotes afin de connaitre leurs préférences (choix
des boissons, ceufs, fromage, yaourts) ainsi que leurs éventuelles restrictions alimentaires.
Nous limitons ainsi le gaspillage au profit de la qualité.

Mise a I'honneur de la gastronomie locale et responsable

Un territoire se découvre aussi a travers ses saveurs. C'est pourquoi nous privilégions les
circuits courts et les partenaires de notre région : spécialités de boulangerie, produits
laitiers fermiers, jus de fruits, fruits de saison et confitures maison. C’est pour nous une
belle occasion de soutenir les producteurs investis dans une production locale
respectueuse et qualitative.

Réduction de nos déchets ensemble

Afin de limiter les emballages, nous favorisons les achats en vrac et les contenants
réutilisables. Nous portons également une attention particuliére au tri de nos déchets et
invitons nos hotes a participer a cette démarche. Lors de I'accueil, nous présenterons nos
bacs spécifiques ainsi que notre composteur.


https://www.google.com/search?q=domaine+du+val&rlz=1C5CHFA_enFR956FR958&oq=domaine+du+val&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUqBggAEEUYOzIGCAAQRRg7MgYIARBFGD3SAQgyNTE5ajBqN6gCALACAA&sourceid=chrome&source=chrome.ob&ie=UTF-8
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