Nous livrons dans tout le Sud de la France,
avec retrait possible a Aubagne, 13400.
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Nous contacter

Du Lundi au Vendredi
De 09h30 a 18h00

=

lateliermmi3@gmail.com

www.latelierrmml3.com

O

+33 6 37 83 26 87
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Click & Collect Aubagne 13400
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A Propos

Traiteur designer dans le Sud
de la France, I'Atelier M&M est
une entreprise familiale basée
entre Marseille et Aix-en-
Provence.

Nous allons au-dela de la
restauration en imaginant des
expériences culinaires uniques,

ou le golt rencontre
l'esthétique.

Spécialisés dans la création de
buffets sur mesure et le table
styling, nous mettons notre
savoir-faire et notre sens du
détail au service d'événements
qui marquent les esprits.



Mini fondant au chocolat

Gdateau au chocolat intense, a la texture fondante
Vendu par 20 minimum 62€ TTC

Cake citron & pavot
Cake moelleux au citron tranché, parsemé de graines de pavot
Vendu par Cake de 1000gr 42€TTC

Madeleine “création”
Madeleine moelleuse 50gr, délicatement parfumée
Vendu par 20 minimum 40€ TTC

Mini Muffin gourmand
Muffin moelleux aux saveurs variéees
Vendu par 30 minimum 45€ TTC

Cookies aux éclats de chocolat
Cookies croustillant a l'extérieur et fondant a coeur.
Vendu par 20 46€ TTC

Banana bread
Cake a la banane fondant tranché et subtilement parfumé
Vendu par Cake de 1100gr 48€TTC

Carrot cake ‘
Gateau aux carottes et épices douces, tranché texture moelleuse
Vendu par 20 52€ TTC

Brownie fondant
Brownie au chocolat riche et fondant
Vendu par 20 52€ TTC

Mini meringues maison
Mini meringues croustillantes et fondantes
Vendu par 20 52€ TTC

Les visuels présentés sont non contractuels, chaque création etant réalisée de fagcon unique.
Pour une expérience optimale, nos créations sont a déguster dans les 24 heures suivant la livraison



Pancakes & fruits frais
Pancakes moelleuses accompagnées de fruits frais de saison et toppings gourmands
Vendu par 20 pieces - 52 € TTC
Vendu par 20 52€ TTC

Gaufres dorées
Gaufres croustillantes a I'extérieur et moelleuses a cceur, servies avec accompagnements sucreés
Vendu par 20 52€ TTC

. Crépes sucrées _
Crépes fines et légéres, proposées avec garnitures gourmandes
Vendu par 20 52€ TTC

‘ _ Plateau de fruits frais de saison
Sélection de fruits frais soigneusement découpés et joliment présentés
Vendu par 20 52€ TTC

French toast (brioche perdue aux fruits frais)
Tranches de brioche dorées et carameélisées, avec des fruits frais de saison
Vendu par 20 52€ TTC

Les visuels présentés sont non contractuels, chaque création etant réalisée de fagcon unique.
Pour une expérience optimale, nos créations sont a déguster dans les 24 heures suivant la livraison



Nfes eiiens

Mise en place de buffet a partir de 30 personnes

Chaque mise en place de buffet est pensée comme une création sur mesure et fait l'objet d’'un
devis personnalisé.

Notre prestation comprend l'installation compléte, le table styling, la scénographie florale, le
mobilier, la vaisselle ainsi que le nappage, pour une harmonie parfaite.

Proposée sous forme de forfait a partir de 20 convives, cette expérience débute a 350 € TTC.

Nous vous invitons a nous contacter pour imaginer ensemble un buffet a votre image

Animations culinaires a partir de 50 personnes

Nos animations culinaires sont imaginées comme de véritables expériences gourmandes et font
I'objet d’'un devis personnalisé.

Preparées a la minute par notre equipe, elles incluent notamment des brochettes de viande, mini
crépes, glaces artisanales ou plats chauds réalisés a la demande.

Pensees pour sublimer vos événements et créer un moment de partage interactif, ces prestations
sont proposées a partir de 50 convives.

Nous vous invitons a nous contacter afin de concevoir ensemble une animation culinaire sur
mesure, a 'image de votre événement.

Boissons & rafraichissements

Café
Café chaud servi en thermos (1 L), accompagné de gobelets, sucre et touillettes
25€ TTC

Thé
Sélection de thés servis en thermos (1 L), avec gobelets, sucre et touillettes
25€ TTC

Jus de fruits
Jus de fruits assortis en bouteille de T L
55€ TTC/bouteille

Boissons soft
Sélection de sodas et boissons sans alcool
55€ TTC/bouteille

Eau plate / gazeuze
Eau minérale plate / gazeuze
4, 5€ TTC/bouteille




e

+33 637 8326 87 www.Lateliermmi3.com

Nous livrons dans tout le Sud de la France, avec
retrait possible a Aubagne

MAI a OCTOBRE 2026

<&

L'ATEL?ER M &M

TRAITEUR MADE IN MARSEILLE




	L’univers de notre Atelier
	Nous contacter
	Du Lundi au Vendredi De 09h30 à 18h00


	Ils nous ont fait confiance
	A Propos

	Notre Atelier sucré
	Mini fondant au chocolat Gâteau au chocolat intense, à la texture fondante Vendu par 20 minimum 62€ TTC
	Cake citron & pavot Cake moelleux au citron tranché, parsemé de graines de pavot Vendu par Cake de 1000gr 42€TTC
	Madeleine “création” Madeleine moelleuse 50gr, délicatement parfumée Vendu par 20 minimum 40€ TTC
	Mini Muffin gourmand Muffin moelleux aux saveurs variées Vendu par 30 minimum 45€ TTC
	Cookies aux éclats de chocolat Cookies croustillant à l’extérieur et fondant à cœur. Vendu par 20 46€ TTC
	Banana bread Cake à la banane fondant tranché et subtilement parfumé Vendu par Cake de 1100gr 48€TTC
	Carrot cake Gâteau aux carottes et épices douces, tranché texture moelleuse Vendu par 20 52€ TTC
	Brownie fondant Brownie au chocolat riche et fondant Vendu par 20 52€ TTC
	Mini meringues maison Mini meringues croustillantes et fondantes Vendu par 20 52€ TTC

	Notre Atelier Brunch sucré
	Pancakes & fruits frais  Pancakes moelleuses accompagnées de fruits frais de saison et toppings gourmands Vendu par 20 pièces – 52 € TTC Vendu par 20 52€ TTC
	Gaufres dorées Gaufres croustillantes à l’extérieur et moelleuses à cœur, servies avec accompagnements sucrés Vendu par 20 52€ TTC
	Crêpes sucrées Crêpes fines et légères, proposées avec garnitures gourmandes Vendu par 20 52€ TTC
	Plateau de fruits frais de saison Sélection de fruits frais soigneusement découpés et joliment présentés Vendu par 20 52€ TTC
	French toast (brioche perdue aux fruits frais) Tranches de brioche dorées et caramélisées, avec des fruits frais de saison Vendu par 20 52€ TTC

	Nos options
	Mise en place de buffet à partir de 30 personnes
	Animations culinaires à partir de 50 personnes
	Boissons & rafraîchissements

	L’univers de notre Atelier
	+33 6 37 83 26 87
	Nous livrons dans tout le Sud de la France, avec retrait possible à Aubagne
	MAI à OCTOBRE 2026



