
22€

24€

29€

21€

19€

Planche de charcuteries
Charcuterie Platter

Planche de fromages de nos régions
Cheese Platter

Planche mixte
Charcuterie & Cheese Platter

Truite gravlax & sauce citronnée
Gravlax Trout & Lemon Sauce

Assortiment de tartinables
Tapenade, houmous au basilic et rillettes de
saumon « Smoking Good »
Assortment of spreads
Tapenade, basil hummus, and “Smoking Good”
salmon rillettes

Riz au lait et caramel onctueux
Rice Pudding and Smooth Caramel

Fraisier 
Strawberry cake

Sélection de glace et sorbet 
MOF Gérard Cabiron
Selection of ice cream and sorbet
MOF Gérard Cabiron

SÉLECTION DE LA MAISON STURIA 

Caviar “Vintage” 30g ou 50g
“Vintage” Caviar 30g or 50g

Tarama au yuzu
Yuzu tarama

Tarama au caviar
Caviar tarama

Rillette d’esturgeon à la truffe
Sturgeon rillettes with truffle

Rillette d’esturgeon et Saint-Jacques
Sturgeon and scallop rillettes

DOUCEURS  

LE ROOFTOP 
MENU

85€ / 115€

14€

21€

14€

15€

Prix nets en €, service compris.

Net prices in €, service included.

12€

13€

4€ / 7€ / 9€

PLANCHES & TARTINES



Disponible de 14h à 22h sur le rooftop de l’hôtel, selon les
conditions météorologiques. Fermé les lundis et jeudis.

Available from 2 p.m. to 10 p.m. on the hotel rooftop, weather
permitting. Closed on Mondays and Thursdays.

Les Vagues Hôtel & Spa
9 boulevard de l’Océan, 33120 Arcachon, France

+33 (0)5 40 51 01 00
contact@lesvagues.fr

LE ROOFTOP
ROOFTOP MENU
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