
PLATS

ENTRÉES

DESSERTS

 

 

RIS DE VEAU / ESTRAGON / MAÏS  49€
Ris de veau croustillant, polenta au citron et à l’estragon, maïs au barbecue, jus de veau fumé au thym

SUIVEZ-NOUS !

OEUF PARFAIT / EPINARD / GUANCIALE  19€
Oeuf à la Florentine revisité, Guanciale, béchamel au pecorino 

CHAMPIGNON / LIVECHE / OSSAU IRATY  19€
Panna cotta aux champignons, sorbet livèche, crumble à l’Ossau Iraty, tuile craquante au sarrasin

DAURADE / MANGUE / SHISO VERT  24€
Crudo de Daurade Royale, concombre, sauce mangue/shiso, poivre de Timut

AGNEAU / MIEL / MOUTARDE  20€
Croustillant d’agneau confit au miel et au romarin, mayonnaise à la moutarde à l’ancienne

VOLAILLE / CHAMPIGNON / FOIE GRAS  36€
Ballotine de volaille, farce fine aux éclats de châtaignes, purée de champignons, sauce foie gras 

 BŒUF / PATATE DOUCE / TONKA  40€
Filet de bœuf rôti, patates douces de couleurs en 3 façons, jus de bœuf à la fève de Tonka 

CABILLAUD / POIREAUX / COCO-CURRY  36€
Cabillaud rôti, poireaux épicés, lait de coco, émulsion au curry rouge

POMME DE TERRE / COMTÉ / TRUFFE  31€
Tourte de pomme de terre au vieux comté et truffe noire 

FROMAGES  18€
Affinés par «Marie-Anne Cantin»

POMME / CIDRE / VANILLE  14€
Pomme façon Tatin, sorbet pomme/cidre, gelée cidre, compote vanille 

BABA AU RHUM  15€
Baba au Rhum à l’orange, ganache montée vanille, suprêmes d’orange

L’INCONTOURNABLE SOUFFLÉ AU CHOCOLAT  16€
Crème fouettée sans sucre à la vanille 

SÉLECTION «GLACES & SORBETS MAISON»  6€

CANARD / MIMOLETTE / BETTERAVE  22€
Canard confit, pain brioché, sauce mimolette, pickles, ketchup de betteraves, pousses de moutarde 

 


