SUGGESTIES september-oktober

ALCOHOLVRU: BURP KOMBUCHA “Milky Peach” €7

De romige, bloemige tonen van de thee combineren perfect met de zoete frisheid van
perzik, terwijl sprankelende bubbels je zintuigen prikkelen.

Deze kombucha wordt gebrouwen door een van onze chefs, zonder toevoegingen of
pasteurisatie. Fris, zurig en frisky!

FISHKY DHAL €30

Zachte romige linzencurry met zeebaarsfilet op vel gebakken, butternut, kaffir, limoen,
kokosroom & crispy chili-garlic

TUNA TARTAR €31

Watermeloen, Ahi tonijn, sesammayo, avocado, komkommer, citrus & poffed ricepaper

MEXICANO €29

Gevulde punt-paprika met mexicaans gehakt, appel, cheezy kaassaaus, koriander,
granaatappel & geroosterde noten

DA TOAST €27

Zuurdesemtoast met handgesneden tartaar van rund, miso, gekarameliseerde ui, rode biet,
truffelmayo, krokante hazelnoot & gelakte aubergine

SPANAKOPITA €27

Gevulde filodeeg met feta, spinazie, lente-ui geserveerd met Griekse pistache-yoghurt, vijg,
olijf, rucola, granaatappel, munt, sumak en honing

Info over allergenen? Ask us ©



