
Middag & Avond
formules



Tarieven

Maison Parazaar is te huur per dagdeel van 4 uur
Ochtend 07u - 11u
Middag 12u - 16u
Avond 18u - 22u

*start -en einduur van het dagdeel is bespreekbaar

De huurprijs is incl. personeel en afhankelijk van het aantal personen
<20p      €150
20 - 39p  €250
40 - 60p  €350
>60p       €450

Een dagdeel kan verlengd worden per uur
Verlenging na 4u = €100/u incl. personeel

Voorwaarden

Minimum opstart event
€1000 weekdagen + zaterdag

€1500 zondag

Maximum einduur
Voor avond events hanteren wij een last-call om 1u30

Voorschot
De reservatie is pas definitief na goedkeuring van de offerte en

betaling van de voorschotfactuur



Hoe gaan wij te werk?

We starten met het kiezen van een opstelling, gebruikmakend van het meubilair dat wij
ter beschikking hebben.

a. Rechtstaande opstelling
 Met hoge receptietafels – capaciteit tot maximaal 100 personen.
Indien gewenst kunnen we hierbij ook een tafelblok voorzien zodat gasten die minder
goed te been zijn ook kunnen zitten.
b. Zittende opstelling aan tafel
Het is mogelijk om vooraf rechtstaand een aperitief te serveren, waarna iedereen
gezamenlijk aan tafel gaat voor het diner.
c. Opstelling op maat
We kunnen ook een voorstel op maat uitwerken met aangepast meubilair, gehuurd bij
een geschikte partner.

Inbegrepen in elke opstelling
Seizoensbloemetjes en theelichtjes

       Wens je extra decoratie of bloemen, dan kunnen wij dit voor je bestellen of
        kan je deze zelf voorzien.

Beamer en microfoon, gratis ter beschikking.
       Idee: de beamer wordt vaak gebruikt om tijdens het feest een fotoreportage
       te projecteren.

Schildersezel voor het plaatsen van een welkomstbord

Linnen & aankleding
Wij werken standaard niet met linnen. Indien jullie linnen tafelaankleding wensen, is dit
zeker mogelijk. We bekijken dan samen het kleurenthema om het feest volledig naar
jullie smaak in te richten.

1.Keuze van de opstelling



Drankenforfait

Wij werken steeds met een drankenforfait bij de gekozen eet-formule. Je kan naar
wens kiezen voor een kleine of grote forfait. Alle prijzen zijn incl. btw per persoon/kind.

2.Keuze van de drankenforfait

Kleine forfait Grote forfait Kids forfait

1 glas cava of mocktail
2 glazen wijn of fris
Water aan tafel
1 koffie

€22
*extra drankjes worden
genoteerd

Incl. cava of mocktail, 
wijnen, Stella, frisdrank,

water, koffie en thee

3U - €26
4U - €32

*€6/pp per extra uur
of per consumptie

Prijs per leeftijd
0 - 2   gratis
3 - 7         €7

8 - 17       €14

Meeting Champagne Cocktails

Enkel voor meetings
of workshops

€10 koffie en water
€13 koffie, water
 en versnaperingen

*prijs voor 4u
*extra drankjes worden
 genoteerd

Supplement
voor Champagne

€8/u pp dat er
geschonken 

wordt

Sterke dranken en
cocktails zijn per stuk

 Geef op voorhand je
keuzes door

Suggestiewijnen

Eenmalig supplement
voor wijnen €8/pp bovenop

de drankenforfait
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3.Keuze van de eet-formule

MENU 1
€39/pp

 Soep van de dag
 Hoofdgerecht

 Dessert 

MENU 2
€49/pp

 Voorgerecht 
 Hoofgerecht

 Dessert 
 

OTTOLENGHI LIGHT BUFFET (koud)
€32/pp

Een buffet geïnspireerd op de verfijnde keuken van Yotam Ottolenghi.
Vanuit onze fascinatie voor zijn kleurrijke en smaakvolle stijl serveren we een

uniek geheel van gerechten, gepresenteerd in mooie bowls en schalen.
Gezond, verrassend en rijk aan aroma’s.

Koud buffet incl. soep en brood

OTTOLENGHI DELIGHT (warm)
€52/pp

3 hapjes van de chef
Ottolenghi buffet met 4 koude en 5 warme seizoensgerechten

 Vers brood en dips
 Dessert 

*Menu keuzelijst achteraan



Middag & avondformules

WALKING DINNER
vanaf 20 personen

Maak een keuze uit onze ruime lijst met walking dinner gerechten. Deze
formule is speels, luxueus en gevarieerd. 

We rekenen op min. 4-5 gerechtjes voor een volwaardige maaltijd. Vooraf aan
deze formule werkt men vaak met onze apéro “messy mezzes” of “pretty apéro

bites”.

KOUD (€10/gerecht)

Humus, geroosterde groenten, feta

Carpaccio, zwarte look & artisjok

Gravad lax, salsa van erwt, munt

Sabo noodles, tuna, pindasaus

Tomaat, burrata, miso

Rosbief, pompoencrème, tabouleh

Fetacrème, kip & dukkah

Ceviche citrus

Tomaat burrata, miso, gerookte zalm

Tomaat burrata, miso, basilicum

Geroosterde paprika, ansjovis,
basilicumolie

Vitello tonato

-Salmon Crudo

 WARM (€10/gerecht)

Gepofte aubergine, lamsgehakt & feta

Cheezy truffelravioli

Gelakte zalm, pompoencrème & dukkah

Rode gyoza curry

Tahini visje met parelcouscous

Pulled pork burger met mango coleslaw

Huisgemaakt garnaalkroketje 



Broodjes

BROODJES BUFFET
vanaf 15 personen

€28/pp

Buffet van mini zachte ovenkoekjes wit en bruin:
-Gerookte zalm / honingmosterd dressing / lente-ui

               -Jonge kaas/ oude mosterddressing / krokante wortel
-Prépare / tomaat / gedroogde ui / sla

-Italiaanse ham / pesto / mozzarella / pijnboompitjes
 -Brie/ honing / notenmengeling / rucola

 incl. verse soep
 

+dessert €8/pp

KIDSMENU
3 - 13 jaar

€20

Zakje chips 
Lasagne Parazaar OF gehaktballetjes in tomatensaus met puree

Kinderijsje

Voor de kids



Koffietafel

DESSERTTAFEL
vanaf 20 personen

€32/pp

Een koffietafel met een dessertbuffet met mini-dessertjes zoals appelcake,
huisgemaakte chocolademousse, panna cotta met passievrucht, verse fruitsalade,

american cookies, boules de berlins & chocoladetaart



Maak je feest extra lekker

OP DE RECEPTIETAFEL

- Rainbow bordje met dips €6,8
-Three Dips & crackers €6,5

 -Cute Mezze met charcuterie, kaas, dips & crackers, €6,5/pp
 -Messy Mezze plank met tapas, charcuterie, kaas, dips, crackers,

veggies, olijfjes, noten €12,5/pp

HAPJES

-3 seizoenshapjes van de chef €9/pp
 -Apérobites per stuk (zie onze keuzelijst)

 -Shell glas topper: mooie schelp die op de bovenkant van je glas aangeboden wordt
om zo idividueel van een eigen klein tapasbordje te genieten €6,8

ZOET 

-Huisgemaakte chocolaatjes voor bij de koffie €3/pp
-Brownie creamcheese bites €3,5/st

-Dessertbuffet ter vervanging van dessert in de menu +€8/pp
 Of als extra aanvullingen van een formule zonder dessert +€18/pp

TUSSENDOORTJE

Enkel voor meetings
-Verse fruitsalade €5/pp

-Bananabread met nootjes €5/pp
-Cookies assortiment €6/pp



Keuzelijst Menu 1 & 2

Voorgerechten:
Kaaskroketje met crudité

Garnaalkroketje met crudité
 Carpaccio van rund, rucola, parmezaan & croustini

Vitello tonato met appel & kappers
Carpaccio van tomaat met burrata, miso & gegrilde aubergines

Gerookte zalm, pompelmoesdressing & brioche
Geroosterde aubergine, feta, munt, honing & pijnboompit

Scampi diabolique

Hoofdgerechten:
Vers gemaakt stoofvlees met verse frietjes of kroketjes

Filet mignon met champignon of pepersaus, verse frietjes of kroketjes
Kalfstong in madeirasaus met verse frietjes of kroketjes

Steak tartaar met verse frietjes
Scampi in gele madras curry met rijst en gewokte groentjes

Kip in gele madras curry met rijst en gewokte groentjes
Pasta Parazaar met verse gruyère 

Gepofte aubergine, lamsgehakt, feta, munt, zoete punt paprika gehakt
Italiaanse gehaktbal, tomatencompote, basilicumolie en N’duja met geroosterde

aardappeltjes
Vispannetje met verse puree

Dessert:
Dame blanche met verse chocoladesaus

Ottolenghi dessert
Moelleux au chocolat met vanille-ijs

Coupe Parazaar met verse coulis, merengue & fruit
Panna cotta met passievrucht & cookiecrumble

Irish coffee+€5/pp



Keuzelijst Apero bites

Koude hapjes:
Tataki van tuna, shizoleaf, sesam

Mi-cuit zalm, zure room, zeste
Coquille, chimichurri, mango

Rosbief, thaise dressing, pinda
Sucrine céasar

Tartare van rund, patanegra 
& zwarte olijf

Warme hapjes:
Chicken satay met pindasaus
Kibbeling met za’atar tartaar

Pankoscampi met zoetzuur sausje
Samosa, yoghurt & tamarin

Gyoza met varken & thaise salsa
Kofte & fetacrème


