Suggesties

maart/april

SUGGESTIE ALCOHOLVRIJ:

BURP KOMBUCHA “Milky oolong-mandarijn-jasmijn” ........... €7,00
Deze kombucha wordt gebrouwen door een van onze chefs,

zonder toevoegingen of pasteurisatie.

SUGGESTIE COCKTAIL:

PASSIONFRUIT MOJITO..c.ciiiiiiiireeiiieeeeeerrenrnnnens €14,00
Verse passievrucht, witte rum, munt & limoen

ISLAND SALMON ........oouuniierieiieeneereerenneeereesenneesseesennesasanee €29,00
Krokant gebakken “"MOWI!" zalm in thijmboter, geserveerd met
escavitch veggies, lemon-dashi beurre blanc & bieslook-olie

BISTECCA CHILI .....coeeiiiiiiicrnsrc s v e e aeaans €31,00
Dunne lende met homemade crispy chili oil met geconfijte
kerstomaat, stro-nori-frietjes &
fris slaatje in avocado-limoen dressing en edamameboontjes

PINKY SWEAR SALAD...........oevtuuerrreeeenererreenennrareenaeassasenen €28,00
Creamy goatcheese & feta met falafel, gepofte rode bieten, radichio,
bloedsinaasappelsalsa & gecrushte noten

BABYLON PIE.........ccciiiiiiiiiiniiiiiiiiininiciinisnssis s iesssssssssessssnens €28,00
Crispy filodeeg gevuld met lamsgehakt, aubergine, rozijn, gedroogde
limoen met yoghurt & sumak-walnoot sausje met salade met mint,
feta & granaatappel

DUCK RAGU CON PAPPARDELLE ...........ccccoeveirennneenenes €29,00
Pulled duck confit in witte wijn & witte miso met pappardelle, citroen,
parmezaan, pigmento del padron & pan grattato

SUGGESTIE DESSERT:

DUBAI SUNDAE ...........ovvuuererenananne €12,00
Bosbessen sorbet, pistache-ijs, Italiaanse merengue
& crunch van witte chocolade




