
TEATIME
TEA RECEPTION



A Tea Time Selection of 
Delicate Bites & Quiet Luxury
Inventive bites for moments between.

Designed for moments of pause within a busy day, our Tea Time Buffet 
presents a thoughtfully curated selection of light yet satisfying bites. 
From savoury to sweet, each element is composed to offer variety 
without heaviness. Complete with a full buffet setup, it delivers a 
seamless and polished experience—ideal for keeping guests refreshed, 
engaged and comfortably indulged throughout the day.

IDE AL FOR
•	 Corporate Functions
•	 Product Launches
•	 Media Events
•	 Networking Sessions
•	 Afternoon Receptions & 

Gatherings

WHY YOU’LL LOVE IT
•	 A well-balanced spread of light bites and 

refreshments
•	 Halal-certified, with options for every 

dietary need
•	 Full setup for seamless, fuss-free hosting
•	 Elegant presentation with wide variety



Teatime

  RECOMMENDED    VEGETARIAN   SPICY

􀀻	 Salad 沙拉

•	 Asian Inspired�  
Summer Slaw
夏日风 味 凉 拌 沙拉

•	 Classic Caesar Salad
帝皇沙拉

•	 Potato Salad �with Turkey Bacon
马铃薯沙拉

•	 Garden Green Salad  
with Italian Dressing
蔬 菜 沙拉

•	 Royal Thai� Mango Salad +$0.5

泰式 芒果 沙拉

•	 Tropical Fruit Salad
水 果 沙拉

􀀽	� Sandwich 轻食
•	 Egg Mayo 鸡蛋 三 文 治

•	 Tuna Mayo 金 枪 鱼三 文 治

•	 Veggie 蔬 菜 三 文 治

•	 Chicken Ham & Cheese 
芝士 鸡肉火 腿 三明 治

•	 Mini Butter Croissant +$0.8

迷 你 可颂

•	 Danish Custard +$0.8

西式 奶黄 糕

•	 Tuna Mayo Croissant +$1

迷 你 金 枪 鱼可颂

•	 Egg Mayo Croissant +$1

迷 你 鸡蛋可颂

•	 Chicken Ham &  
Cheese Croissant 
迷 你 芝士 鸡肉火 腿可颂 +$1  

􀀿	Dim Sum 点心
•	 Chicken Siew Mai 烧 卖

•	 Mala Chicken Siew Mai 
麻 辣 鸡肉烧 卖 +$0.5

•	 Prawn Dumpling 虾饺  +$0.5

•	 Soon Kueh 迷 你 笋 糕

•	 Rice Kueh 迷 你 饭桃

•	 Pumpkin Cake 蒸 金 瓜糕

•	 Yam Cake 蒸 芋 头 糕

•	 Fried Carrot Cake 迷 你 炸 萝卜糕

•	 Honey Chicken Bun
迷 你 蜜 汁 鸡包

•	 Red Bean Pau 迷 你 红 豆包

•	 Lotus Paste Pau 迷 你 莲 蓉 包

•	 Coffee Pau 咖 啡 包

•	 Charcoal Salted Egg  
Custard Pau 流 沙 包  +$0.5

􀁁	Savoury 香脆小 吃
•	 Spring Roll 酥 炸 春 卷

•	 Curry Samosa 三角咖 哩卜

•	 Sotong Dough Fritter
苏东油 条

•	 Breaded Scallop 炸 干贝

•	 Curry Puff 咖 喱卜

•	 Sotong Ball 苏东 丸

•	 Peanut Sesame Ball
芝 麻 球（花 生 ）

•	 Sweet Potato Roll 番 薯 卷

􀁃	Delight* 酥 炸类
•	 Ebi Prawn�  

with Sriracha Aioli +$1

日式 炸 虾

•	 Chicken Cheesy Ball
芝士 鸡肉丸

•	 Breaded Crab Claw
酥 炸 蟹 钳

•	 Pan-Fried Chicken Gyoza
煎 迷 你 鸡肉饺 子

􀁇	Poultry 鸡类 
•	 Teriyaki Mid Wing

日式中翅

•	 Honey Drumlet
蜜 汁小 鸡 腿

•	 Crispy Mid Wing
鸡中翅

•	 Chicken Fillet
炸 鸡 柳

•	 BBQ Chicken Drumlet
B B Q鸡 腿

􀁉	Pastry 糕 点
•	 Chocolate Éclair +$0.5

迷 你 巧 克 力卜

•	 Custard Puff 迷 你 奶 油 包

•	 Banana Walnut Muffin +$0.5

迷 你 香蕉 玛 芬

•	 Chocolate Chip Muffin
迷 你 巧 克 力玛 芬

•	 Swiss Roll 迷 你 蛋 糕 卷

•	 Sliced Marble Cake 云石蛋 糕

•	 Nyonya Kueh 娘 惹 糕  +$0.5

•	 Apple Strudel +$0.5

迷 你 苹 果 派

􀁋	Sweet† 甜点  +$0.8

•	 Toffee Cake
迷 你 太 妃 蛋 糕

•	 Red Velvet
迷 你 丝 绒 蛋 糕

•	 Chocolate Fudge Brownie
迷 你 巧 克 力布朗尼

•	 Assorted Cheesecake
迷 你 芝士 蛋 糕

•	 Fruit Tart
迷 你 水 果 塔

•	 English Carrot Cake 
迷 你 法式萝卜蛋 糕

􀔕	�Beverage 饮料 
(Required)

•	 Blackcurrant  黑 加仑 

•	 Fruit Punch 杂果 

•	 Hot Coffee 咖 啡 

•	 Hot Tea 茶 

•	 Orange Juice +$0.5  
No Added Sugar�
橙 汁（ 无 糖）

•	 Apple Juice +$0.5  
No Added Sugar�

苹 果 汁（ 无 糖）

􀔔	Dessert 甜品
•	 Fresh Fruit Platter

鲜 果 拼 盘

•	 Almond Jelly� with Longan
龙 眼杏 仁 豆 腐

•	 Grass Jelly� with Longan
龙 眼仙草

•	 Aloe Vera�  
with Ice Jelly Fruit Cocktail
芦 荟 冰 果 冻 杂果

•	 Hot Bo Bo Cha Cha +$0.5

热 摩 摩 喳 喳

•	 Chilled Mango Sago +$0.5

芒果西米 露

* Surcharge of $1 /Guest applies for delivery times between 10:30 AM - 1:00 PM and 4:30 PM - 7:00 PM. 
† Limited to 1 selection only

􀁅	Pizza† 披 萨
•	 Hawaiian 夏 威 夷 披 萨

•	 BBQ Chicken B B Q鸡肉 披 萨

•	 Spicy Tuna 金 枪 鱼（辣）披 萨

•	 Provencale Cheese 芝士 披 萨

•	 Mushroom 蘑 菇 披 萨

•	 Vegetarian 素 披 萨

•	 Mala 麻 辣 披 萨  +$1

$10/GUEST
$10.9 W/GS T

MIN 45 GUESTS

SE LEC T  
7 Dishes + 1 Beverage

SE LEC T  
8 Dishes + 1 Beverage

SE LEC T  
9 dishes + 1 beverage

MENU A

$11/GUEST
$11.99 W/GS T

MIN 40 GUESTS

MENU B

$12/GUEST
$13.08 W/GS T

MIN 30 GUESTS

MENU C
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30B Quality Road, Singapore 618826

T&C

Order On

An afternoon of quiet opulence, where 
timeless elegance meets delicate flavours.

TEATIME


