
Bites 
Oester, Fines de Claires   4.25 

Comté, 36 maanden, chili & honing   16.50 

Courgettebloem, opgeklopte ricotta, hazelnoot & dille   13.50 

Kippenleverparfait profiteroles & rabarber (3st.)   12.50 

Vongole, piment d’Espelette & baguette   18.50 
Jamón Ibérico   17.50 

Voorgerechten 
Zeebaars crudo, groene tomaat, olijf & chili   16.50  

Biet, wortel, mierikswortel, gist, quinoa & hazelnoot   15.50 

Langoustines, Café de Paris boter   18.50 

Steak tartare, préparé & toast   17.50 

Hoofdgerechten 
Noordzee-kabeljauw, artisjok barigoule, zeekraal & limoen jus  27.50 

Koolrabi, tropea-ui, gerookte spinaziepuree & groene radijs    23.50 
Poulet roti, baby gem en erwten fricassee &  cantharellen 26.50 

Hereford entrecôte,  maïs, aardappelterrine & beenmerg-  en lavasjus   29.50 
Côte de Boeuf	 vraag ons personeel naar de opties 

Sides 
Botersla & vinaigrette   4.25 

Groene asperges, citroenboter & aardappelkruim   7.50 

Franse frites & mayonaise   5 

Nagerechten 
Mille feuille, citroen, Italiaanse meringue, witte chocolade & pecannoten   11.50 

 Abrikoos tarte tatin & vanille ijs   10.50 

Chocolademousse, mandarijn compote, hazelnoot & citroentijm   11.50 
Assiette de fromages van l’Amuse, chutney & crackers   16.50 

Heeft u een allergie, gelieve dat bij uw bestelling door te geven.



Bites 
Oyster, Fines de Claires   4.25  

Comté, 36 month, chili & honey   16.50 

Courgette flowers, whipped ricotta, hazelnut & dill   13.50 

Chicken liver parfait profiteroles & rhubarb (3pc.)   12.50 

Vongole, piment d’Espelette & baguette   18.50 
Jamón Ibérico   17.50 

Starters 
Sea bass crudo, green tomato, olive & chili  16.50 

Beetroot, carrots, horseradish, yeast, quinoa & hazelnut   15.50 
Langoustines & Café de Paris butter   18.50 

Steak tartare, préparé & toast   17.50 

Mains 
North sea cod, artichoke barigoule, samphire & lime jus   27.50 

Kohlrabi, tropea onion, smoked spinach purée & green radish   23.50 

Poulet roti, gem and pea fricassee & chanterelles   26.50 
Hereford entrecôte, sweetcorn, potato terrine & bone marrow and  lovage jus   29.50 

Côte de Boeuf	 ask our staff  for the options 

Sides 
Butterhead lettuce & vinaigrette   4.25 

Green asparagus, lemon butter, potato crumb   7.50 
French fries & mayonnaise   5 

Desserts 
Mille feuille, lemon, Italian meringue, white chocolate & pecan   11.50 

Apricot tarte tatin & vanilla bean ice cream   10.50 

Chocolate mousse, clementine compote, hazelnut & lemon thyme   11.50 
Cheese platter by l’Amuse, chutney & crackers   16.50

Please inform us of  any allergies when making your order.


