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Gasthaus Schwendelberg

VORSPEISEN

Blattsalatkomposition g @

Ein frischer Auftakt: knackige Blattsalate, verfeinert mit zarten Kleine Schussel
Sprossen und serviert an unserem feinen Hausdressing — leicht, Grosse Schissel
lebendig und voller Frische.

Spargelsalat mit Obwaldner Rohschinken @
und Krautervinaigrette

Zarter weisser und gruner Spargel, begleitet von feinem
Rohschinken und einer leichten Vinaigrette mit frischen Krautern
—saisonal, elegant und ausgewogen.

10.00
20.00

19.50

AUS GROSSMUTTERS SUPPENTOPF

Saisonal inspirierte Tagessuppe @
Taglich frisch zubereitet, inspiriert von dem, was die Saison gerade

schenkt —wohltuend und Uberraschend zugleich.

Spargelcremesuppe g @

Crémige Spargelsuppe, verfeinert mit Rahm und frischen Krautern -
klassisch und elegant.

9.50

11.50

gvegetarisch @ durchgehend erhaltlich
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VEGETARISCHE GERICHTE

Alplermagronen im Pfannli serviert g @ 27.00

Ein Stuck Alpenkiche: Magronen und Kartoffeln in leichter Kleine Portion 23.00
Rahmsauce, verfeinert mit kraftigem Sbrinz und knusprigen

Rostzwiebeln, dazu feines Apfelmus - traditionell, herzhaft und

glicklich machend.

Friuhlings-Gemiiserisotto 2 @ 28.50

Risotto mit saisonalem Gemduse, Krautern und wahlweise vegan Vegan moglich
oder mit Parmino von der Alpnacher Kaserei Flieler vollendet -
aromatisch und fein.

Portion Pommes Frites ﬁ 9.00

Zvegetarisch @ durchgehend erhaltlich
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FLEISCHGERICHTE

Gebratene Pouletbrust gefullt mit Frischkase 32.00
Goldbraun gebratene Pouletbrust von Stutzer & Fliieler, saftig und

zart, mit einer cremigen Frischkasefullung. Dazu junges, knackiges
Gemiuse und neue Kartoffeln — ein harmonischer Genuss.

Kalbssteak mit Krauterbutter

Zart gebratenes Kalbssteak, begleitet von Krautstiele und Fenchel, 180 ¢g 42.00
verfeinert mit Krauterbutter und jungen Kartoffeln — edel, saisonal 120 g 36.00
und leicht.

Schweinsschnitzel paniert @ 27.50

Ein saftiges Schweinsschnitzel im knusprigen Mantel goldbraun
gebraten, serviert mit Pommes frites — einfach gut.

Schweins-Bratwurst mit Zwiebelsauce @ 26.00

Eine regionale Spezialitat von Stutzer & Fliieler: saftige
Schweinsbratwurst, begleitet von einer herzhaften Zwiebelsauce.
Dazu knusprige Pommes frites — bodenstandig und voller
Charakter.

Sonntags-Spezial 34.00
Geschmorte Rindsschulter mit Frihlingsgemiise
Langsam geschmort, bis sie butterzart ist: Rindsschulter an Kleine Portion 29.00

kraftigem Jus, serviert mit frischem Frihlingsgemuse und
Bratkartoffeln —tief, warm und voller Seele.

gvegetarisch @ durchgehend erhaltlich
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FISCH

Gebratenes Saiblingfilet auf Spargelragout 41.00

Knusprig gebratenes Saiblingfilet auf grinem und weissem Spargel,
begleitet von einer leichten Weissweinsauce und jungen Kartoffeln

VOM HOF EGGBODEN

Gitzi-Cervelat & Sbrinz-Mockli @ 18.00

Zarte Cervelat vom Hof Eggboden trifft auf wirzige Sbrinz-
Happchen — dazu knuspriges Marmorbrot auf rustikalem Holzbrett.
Ein einfacher Genuss, der Lust auf mehr macht.

Hausgemachte Trockenwurst vom Gitzi @ 16.00
Direkt vom Hof Eggboden, liebevoll angerichtet auf dem Holzbrett,

serviert mit frischem, knusprigem Brot — perfekt zum Teilen... oder
auch nicht!

Far Informationen zu Zutaten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kdnnen, wenden Sie
sich bitte an unsere Servicemitarbeitenden.

Herkunftsdeklaration: Rindfleisch CH, Kalbfleisch CH, Schweinefleisch CH,
Ziegenfleisch CH, Pouletfleisch CH, Eier CH Freilandhaltung, Brot CH, Fisch CH

Alle Preise pro Person/Teller in CHF und inkl. 8.1% MWST

gvegetarisch @ durchgehend erhaltlich



