MENU

STARTERS

italian olives vv 7

olive pops 10

olives stuffed with ricotta and anchovies / sourdough breadcrumbs / fermented tomato salsa

vegan aperitivo plate vv 14
pickles / olives / vegan spread / sourdough bread

charcuterie plate 20
selection of zanetti cured meat (100g) / sourdough bread

alba salad (+ pecorino 2) vv 17
crunchy leaves / mustard dressing / pickled shallots / fresh apples / buckwheat

alba vitello tonnato (+ sourdough focaccia 2) 26
swiss veal (60g )/ tonnato sauce / fresh kohlrabi / fried capers / fig leaf oil

giannis stracciatella (+ sourdough focaccia 2) v 16
stracciatella/ ponzutomatoes / fried onions / chili oil

alba tartare (+ sourdough focaccia 2) 29
swiss hand cut beef tartare marinated in tarragon oil (100g) / browned butter mayo / cured

egg yolk / pickled onions / parmigiano reggiano / pickled mustard seeds

v = vegetarian / vv = vegan all prices in CHF incl. VAT [ for ingredients & allergies, ask our staff



MENU

SOURDOUGH PIZZA

marinara (+ anchovies 6) vv 19
brigade-passata / garlic / oregano

margheritav 23
brigade-passata / alba raw milk mozzarella / parmigiano reggiano / basil

diavola (+ stracciatella 5) 27
brigade-passata / alba mozzarella / spicy salami from ticino / parmigiano reggiano

prosciutto funghi 2.0 29

brigade-passata / alba mozzarella / miso mushrooms / swiss smoked ham / parmigiano
reggiano /maggia- pepper

tomato supreme v 26
umamitomato base / dehydrated cherry tomatoes / garlic and chilli pickle / ricotta salata

cornfield 26

corn and provolone cream base / charred corn / fermented cabbage / chimichurri / crispy garlic
/ chives / smoked salt

DESSERT

tiramisuv 11
marscapone / lady fingers / egg yolk / sugar / cocoa powder / coffee

v = vegetarian / vv = vegan all prices in CHF incl. VAT [ for ingredients & allergies, ask our staff



SUPPLIERS
SUPPLIERS

sourdough starter
aulus by alba. iceland

alba mozzarella
lattereria sorrentina. sant’anastasia, italy

stracciatella
maista. andria, italy

tomato-passata & olive oil

del grillo. sicily, italy

parmigiano reggiano

4 madonne caseficio dell'emilia. lisagnano, italy

flour
altbachmuhle. wittnau, switzerland

ancient grain flour - maiorca, russello & tumminia
molino del ponte. sicily, italy

meat
keller metzgerei. zlrich, switzerland + zannetti metzgerei. poschiavo, switzerland

alba miso
wiedikoiji. zUrich, switzerland

anchovies
armatore cetara. cetara, italy

raw buffalo milk
riedenholzhof. zUrich-seebach, switzerland

sourdough bread

vuaillat. uster, switzerland

wine

the bottleshop + smith & smith. zlrich, switzerland

coffee
stoll. zlrrich, switzerland

all prices in CHF incl. VAT [ for ingredients & allergies, ask our staff



MENU

VORSPEISEN

italienische oliven vv 7

olive pops 10
ricotta und sardellen geftllte oliven / sauerteig panko/ fermentierte tomatensalsa

veganer aperitivo teller vv 14
oliven/ pickles / veganer aufstrich / sauerteig brot

charcuterie teller 20
auswahl von der zanetti metzgereiin poschiavo (100g) / sauerteig brot

alba salat (+ pecorino 2) vv 17
knackige salatblatter / senf dressing / eingelegte schalotten/ apfel / buchweizen

alba vitello tonnato (+ sauerteig focaccia 2) 26
schweizer kalbfleisch (60g) / tonnato-sauce / frischer kohlrabi/ frittierte kapern /
feigenblattol

giannis stracciatella (+ sauerteig focaccia 2) v 16
stracciatella / chilli 61/ gerdstete zwiebeln / ponzu tomaten

alba tatar (+ sauerteig focaccia 2) 29

schweizer handgeschnittenes rinds-tartar in estragon-6l mariniert (100g) / braune butter
mayo / gebeiztes eigelb / parmigiano reggiano / eingelegte zwiebeln / eingelegte
senfkorner

v = vegi/ vv = vegan alle preise in CHF inkl. mwst | fiir zutaten & allergene fragen sie das personal



MENU
SOURDOUGH PIZZA

marinara (+ sardellen 6) vv 19
brigade-passata / knoblauch / oregano

margheritav 23
brigade-passata / alba mozzarella / parmigiano reggiano / basilikum

diavola (+ stracciatella 5) 27
brigade-passata / alba mozzarella / scharfe salami aus dem tessin / parmigiano reggiano

prosciutto funghi 2.0 29
brigade-passata /alba mozzarella / miso pilze / schweizer schinken / pfeffer / parmigiano
reggiano

tomato supreme v 26
umami tomatenbasis / getrocknete kirschtomaten / knoblauch-chili-pickles / ricotta salata

cornfield 26

mais- und provolonecremebasis / gerdsteter mais / fermentierter kohl / chimichurri /
knuspriger knoblauch / schnittlauch / gerduchertes salz

DESSERT

tiramisu v 11
marscapone / l6ffelbiskuit / eigelb / zucker / kakaopulver / kaffee

v = vegi/ vv = vegan alle preise in CHF inkl. mwst | fiir zutaten & allergene fragen sie das personal



LIEFERANTEN
LIEFERANTEN

sauerteig starter
aulus by alba. island

alba mozzarella
latteria sorrentina. sant’anastasia, italy

stracciatella

maista. puglia, italien

tomaten-passata & olivenol

del grillo. sizilien, italien

parmigiano reggiano

4 madonne caseficio dellemilia. lesignana, italien
mehl

altbachmuhle. wittnau, schweiz

antike getreidesorten - maiorca, russello & tumminia
molino del ponte. sizilien, italien

fleisch

keller metzgerei. zlrich, schweiz + zannetti metzgerei. poschiavo, schweiz
alba miso

wiedikoiji. zUrich, schweiz

sardellen

armatore cetara. cetara, italien

buffelmilch roh
riedenholzhof. zUrich-seebach, schweiz

sauerteig brot

vuaillat. uster, schweiz

wein

the bottleshop + smith & smith. zlrich, schweiz

kaffee
stoll. zlirich, schweiz

v = vegi/ vv = vegan alle preise in CHF inkl. mwst | fiir zutaten & allergene fragen sie das personal



