
PETIT-DÉJEUNER
BREAKFAST

Tous les jours de 7h à 11h
Every morning from 7am to 11am

Provenance des viandes / Meats origin : UE / European Union  •  Prix nets en euros, taxes comprises. Net prices in euros, including taxes.
La liste des allergènes présents dans nos plats est disponible sur demande. The list of allergens present in our dishes is available upon request.

NOS FOURNISSEURS ET TALENTS - OUR SUPPLIERS AND TALENTS

Les viennoiseries et le pain - Pastries and breads:
La Boulangerie Mimi Factory - Le Cannet (06)

Les confitures et le miel - Jams and honey :
Le Clos de Laure - Drap (06)

Les yaourts et fromages - Yogourts and cheeses :
Mons Fromager-Affineur / Meilleur Ouvrier de France - Le Cannet (06)

La truite du Cians - Trout from the Cians :
Gorges du Cians (06)

Les madeleines, chouquettes, cookies, cake, granola - fait maison
par notre Cheffe Pâtissière Léa Matteudi

Madeleines, chouquettes puff-pastry, cookies, cake, granola - home-made
by our pastry cheffe Léa Matteudi



CÔTÉ SALÉ

INCLUS DANS LE PETIT-DÉJEUNER BUFFET 
DE VOTRE PREMIÈRE COMMANDE :

Œufs au plat (2 pièces)
Œufs pochés (2 pièces)
Œufs à la coque (2 pièces)
Œufs brouillés 

Omelette nature ou garnie : épinards,
champignons, tomates, ciboulette,
jambon, Emmental

Les accompagnements de vos œufs
Bacon, saucisse (veau, volaille ou porc),
tomate confite, pommes de terres

VOTRE SECONDE COMMANDE :
9€ PAR ÉLÉMENT

EN SUPPLÉMENT
Avocado toast 12€
Œufs Bénédicte, bacon 14€
Œufs Bénédicte, truite 14€
Supplément avocat 9€

ADDITIONAL CHARGE
Avocado toast 12€
Eggs Benedict, bacon 14€
Eggs Benedict, trout 14€
Avocado 9€

 SAVORY

INCLUDED IN THE BREAKFAST 
BUFFET OF YOUR  FIRST ORDER :

Fried eggs (2 pieces)
Poached eggs (2 pieces)
Soft-boiled eggs (2 pieces)
Scrambled eggs

Plain omelette or with a choice of fillings : 
spinach, mushrooms, tomatoes, chives, 
ham, Emmental cheese

Sides with your eggs
Bacon, sausage (veal, chicken or pork), 
confit tomato, potatoes

YOUR SECOND ORDER :
9€ PER ITEM

CÔTÉ SUCRÉ

INCLUS DANS LE PETIT-DÉJEUNER BUFFET 
DE VOTRE PREMIÈRE COMMANDE :

Crêpes
Pancakes

VOTRE SECONDE COMMANDE :
9€ PAR ÉLÉMENT

EN SUPPLÉMENT
Gaufre 10€
Assiette de fruits rouges 12€
Pain perdu 14€

SWEET SELECTION

INCLUDED IN THE BREAKFAST 
BUFFET OF YOUR FIRST ORDER :

Crepes
Pancakes

YOUR SECOND ORDER:
9€ PER ITEM

ADDITIONAL CHARGE
Waffle 10€
Red berry plate 12€
French toast 14€

CAFÉ

Espresso
Espresso décaféiné
Café allongé
Double espresso
Cappuccino
Latte macchiato
Chocolat chaud

THÉS ET INFUSIONS

Thé vert Sencha ou menthe
Thé noir
Thé fruits rouges
Sencha Ariake
Long Jing
Grand Jasmin Impérial
Rooibos (vanille, amande)
Earl Grey (thé noir et bergamote)
Infusion camomille
Infusion verveine

LAIT

Soja 
Amande
Avoine
Entier
Demi-écrémé

COFFEE

Espresso
Decaffeinated espresso
Americano
Double espresso
Cappuccino
Latte macchiato
Hot chocolate

TEAS & HERBAL INFUSIONS

Green tea Sencha or mint
Breakfast tea
Red berry tea
Sencha Ariake
Long Jing
Grand Jasmin Impérial
Rooibos (vanilla, almond)
Earl Grey (black tea and bergamot)
Chamomile infusion
Verbena infusion

MILK

Soy
Almond
Oat
Skimmed
Semi-Skimmed
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