
Os à moelle, tartine à lʼail, sel de Guérande
fumé - 7€

Œuf parfait en meurette, lard de porc 
noir - 9€

Saumon confit, beurre blanc citronné,
chou-fleur, frisée à l’huile de noisette - 21€

Tarte à la praline rose, crème d’Isigny - 7€

Radis boule, fleur de sel et beurre de
baratte - 3€

Jambon de Bayonne poêlé, échalotes et
graisse de canard - 11€

Steak au poivre, pommes de terre
sarladaises, jus corsé - 22€

Chou Paris-Brest - 7€

Mousse au chocolat Inaya, crumble 
cacao - 8€

Oreille de cochon grillée, sauce 
gribiche - 5€

Poireaux vinaigrette façon mimosa - 8€

Ris de veau, Cognac, champignons,
châtaignes, légumes rôtis - 22€

Foie de veau en persillade, déglacé au
vinaigre de Jerez - 9€

Ravioles du Dauphiné, crémeux de comté
AOP - 18€

G R I G N O T A G E S
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MENU ENTRÉE - PLAT - DESSERT : 33€


