
Os à moelle, tartine à lʼail, sel de Guérande
fumé - 7€

Cœurs de canard en persillade - 6€

Radis boule, fleur de sel, beurre de baratte - 3€

Rosette de Lyon, cornichons - 6€

Steak au poivre, pommes de terre sarladaises, jus
corsé - 22€

Pavé de truite, beurre blanc au Pouilly Fumé,
fondue de légumes - 22€

Cuisse de canard confite, pommes de terre
sarladaises, jus à l'orange - 22€

Andouillette 5A, moutarde à l’ancienne, écrasée
de pommes de terre - 22€

Gnocchis, cerneaux de noix, Bleu d’Auvergne - 19€

G R I G N O T A G E S

E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

MENU ENTRÉE - PLAT - DESSERT : 33€

Fromage : Saint-Marcellin affiné, pain grillé - 6€

Tarte à la praline rose et crème d’Isigny - 7€

Fraises, marmelade fraise-basilic et crème
chantilly - 7€

Mousse de chocolat noir et cœur lacté, servie
tiède - 8€

Asperges du Blayais, sauce mousseline - 9€

Harengs pommes à l’huile - 8€

Saucisson brioché, sauce au Porto - 9€

Œuf parfait en meurette, lard de porc noir - 9€

Carpaccio de tête de veau, sauce gribiche - 8€


