MENU DE COMIDA

Cocina del Norte de Africa y Medio Oriente

5 Castle Street, Gibraltar

tel: +350 20077021 elkasbahgibraltar@gmail.com elkasbah.gi
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SIENTE LA HISTORIA, SABOREA LA TRADICION

Bienvenido a El Kasbah

Asi como la Kasbah, una antigua ciudadela que se
erigia como fortaleza en el corazdn de la ciudad,
sirvio como crisol cultural durante el dominio Moro
de Gibraltar, nuestros platos rednen una fusion de
ingredientes y sabores de esta era histdrica.

La cocina de Gibraltar es una rica fusion de
sabores inspirada en su historia Morisca, que
mezcla hierbas, especias y técnicas culinarias de
Oriente Medio, el Mediterraneo y el norte de Africa.
Este tapiz cultural se enriquece aliin mas con la
gran comunidad marroqui de Gibraltar, cuya
influencia esta profundamente entrelazada en la
cultura gastrondmica local.

iEsperamos que disfrutes de tu comida en nuestro
lugar unico e histérico!
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ALERGENOS ALIMENTARIOS

Todos los platos de nuestro menu se preparan frescos utilizando tinicamente ingredientes halal
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Nueces Sesamo Gluten Pescado Calamar Soja Champinones Huevo Lacteos
Almendras Gamba Apio Vegetariano Vegano  Opcion ve;glana Sin gluten Opcidn sin gluten
disponible disponible

Se anade un cargo por servicio del 8% a todas las cuentas que incluyan comida

ENTRANTES

Harira s $8.25

Una sopa tradicional Marroqui con corderoy
verduras. Servida con datiles y chebakia.

Sopa De Verduras (vg, gfo)# ¢  £6.95

Una sopa célido y sustancioso con verduras

de t.emporada, servido con pan marroqui. PLATOS PARA PICAR
Briouats « D palafel (vgo, gfo) o & £7.50

Tridngulos de hojaldre rellenos de:
- Con ensalada y salsa de yogur

-Pollo con especias Marroqui
_Espinacas y verduras mixtas (vg) @ - En un pita con salsa de yogur +£1.00

Muhummara (vg, sfo) e £6.95  Kasballs (vg) & £7.85

Un dip Sirio de pimiento rojo y nuez, Falafel de remolacha y alubias negras
servido con pan de pita o palitos de - Con ensalada, aguacate y salsa de harissa
verduras para mojar. - En un pita con ensalada, aguacate y salsa de

harissa +£1.00
Maakoud, f £7.25 :
Frigtaz;s Ej)e}lpaga Ec\)]ngés%ec)ia Marroquies, BUffalo COhﬂOf (Vg) &

=i o cam e =6 ks A £ Bocaditos de coliflor crujiente con salsa

£8.25

de barbacoa casera

Hummus (vgo, gfo) & & £6.95 £8.75

9pQ
Con pan de pita o verduras para mojar. Elige: Aray_es & °f’ _
L i T T i E A T Bocaditos de pita frita rellenos de carne,

-Hummus de ctircuma

-Hummus cléasico _ - Buffalo Coliflor

PLATOS PARA COMPARTIR
Hamsa Platter (vgo, gfo) €52 €13 50

Seleccién de los siguientes dips y ensaladas:

zaalouk, hummus de remolacha y de circuma,
ensalada de zanahoria picante, dip de za’atar y
pasta de aceitunas servido con pan Marroqui.

Mezze Platter (vgo, gfo) ¢ 6 2
Hummus clasico, falafe% tab%lé, aceitunas, fetg-m£,14'95 ENSALADAS

muhammara, datiles, tzatziki, verduras y pita.

Fl Kasbah Platter ¢ oo9s ArabiaBowl (vg, gio) o & £13.50

Hummus clésico, falafel, col roja, lechuga,
pico de gallo, ensalada de zanahoria y pita.

servidos con una salsa de tahini.

Buffalo cauliflower, briouats de pollo y de
espinacas, maakouda, kasballs, salsa de ajoy

El Kasbah Salad (v, gf) es  £14.25

Col roja, lechuga y boniato, con tomates cherry,
nueces, cebollas caramelizadas, albaricoques y
queso de cabra, con vinagre balsamico de

el kasbah

TAGINES ( gf()) (todos servidos con pan Marroqui)
Tagine De Pollo Con Limon §14.25

Un plato tradicional Marroqui de muslo de
pollo cocinado con limén, aceitunas y higado
de pollo.

PLATOS PRINCIPALES Tagine De Pollo Con Canela ~ £14.50

Alitas de pollo cocinado con una salsa de

I

P&Stela De POHO G & £1295 canela con cebollas caramelizadas y pasas.

Pollo tierno desmenuzado, almendras y .

especias aromaticas en hojaldre filo, Kefta Taglne D £l450
cubierto con azucar glas y canela, Albondigas de Kefta en una salsa de tomate

servido con un toque de miel. y especias con un huevo en el centro.

PastelaDe Mariscog 255 £14.00  Lamb Tagine o ¢ £14.95
Hojaldre filo relleno de calamares, gambas, Un plato tradicional Marroqui de cordero cocido

pescado blanco, verduras y fideos de arroz, a fuego lento con albaricoques, almendras y

cubierto con queso fundido. ciruelas.

Moussaka s ¢ $13.95

Un plato popular Levantino. Capas de
carne picada especiada, berenjena y
patata con una cobertura cremosa de queso.

Brochetas
Pinchos de carne especiada con pimientos y
cebollas, servidos con ensalada y zaalouk.

Acompanados con papas fritas al sumac o arroz.

-Vegetal (vg) 212,95

-Pollo £13.50

-Kefta £14.95

Cuscus @«

Cuscus con verduras, especias aromaticas, 5

cebollas caramelizadas, pasas y almendras. EXplomdor Del DeSIGrtO & £8OO
-Vegetal (vg) £13.50 Tiras de pollo empanizadas, papas fritas y

-Pollo £14.50 alubias en salsa de tomate

-Cordero §14.75

Bocaditos De Marrakech £9.30
ACOMPANAMIENTOS Albondigas de kefta en salsa de tomate con arroz.
Cuscis & £3.50 Arroz Basmati £3.50 Bocadltos De Kasbah &8 909 £900

CestaDePan Marroqui ¢ £2.00  Mantequilla De Harissa 8  £1.25 Fritatas de papa, falafel, hummus clasico
P el S 8350 Pasta de Aceitunas Negras - £1.50 palitos de zanahoria y tiritas de pita.
Ensalada £4.00 Zaalouk £3.50

Verduras a La Parilla £4.50 Ensalada de Zanahoria £3.50
Picante PO ST | % | ':S

Dulces Marroqui (vgo) @ @ ¢ %

Por Unidad/con almendra o pistachio £1.20/£1.70
Una bandeja de 6 u. £5.70
Una bandeja de 8u. £7.50

Pregunta a tu camarero por los postres caseros de hoy.




