
LAVAGNA 10 bistrot – Genova, Piazza Lavagna 10 rosso

I numeri indicati in corrispondenza di ciascun piatto indicano gli allergeni 
contenuti  e fanno riferimento all’elenco degli allergeni allegato al menu

LAVAGNA 10
bistrot

G N O C C H E T T I   D I   R I C O T T A
Petits Gnocchis de Ricotta au Beurre Citronné, 
Anchois et Miettes Croustillantes de Pain 1, 4, 7

14 €

V E C C H I A   G E N O V A
Lasagnettes de pâtes fraîches 

au pesto artisanal génois AOP 1, 3

12 €

PA N Z A   E   N O C I

Pâtes fraîches de Légumes

avec Sauce aux Noix Faite Maison 1, 3, 7, 8

12 €

T A R T A R E   L I M O U S I N E
Tartare de veau Limousine avec oignon rouge 

de Tropea, câpres et moutarde à l’ancienne 10, 12

14 €

L A   M I L A N E S E
Escalope de Noix de Veau panée

et dorée servi avec Salade Mixte 1, 3, 7

14 €

I N S A L A T A   D I   P A N I S S A
Salade de Panissa avec Tomates, Oignon

Nouveau, Basilic et Olives Taggiasche
10 €

I N S A L A T A   P E S C A    E   A L I C I
Salade de Peches avec Mozzarella 

Fiordilatte, Anchois et Noix 4, 7, 8

10 €

B A S  I L I C O   C I O C C O L A T O   E   A L B I C O C C H E
Panna Cotta parfumée au Basilic et au Citron,

Crumble au Chocolat et Abricots 1, 3, 6, 7

7 €

C O P P A   D E L   1 0
Glace Chocolat et Pistache

garnie de Chantilly et Confiture de Pêches 3, 7, 8

5 €

C A R T E   D U   D Î N E R



LAVAGNA 10
bistrot

LAVAGNA 10 bistrot – Genova, Piazza Lavagna 10 rosso

Sur la base de la réglementation en vigueur (Règlement européen CE 
1169/2011 contenant des dispositions en la matière) les aliments et/ou 
substances suivants répartis en 14 catégories sont considérés comme 
des « allergènes » : 
1) les céréales contenant du gluten, à savoir le blé, le seigle et l'orge, 
l'avoine , épeautre et kamut ou leurs souches hybridées et produits 
dérivés à l'exception: a) des sirops de glucose à base de blé, y compris le 
dextrose; b) les dextrines de malt à base de blé ; c) les sirops de glucose à 
base d'orge ; d) les céréales utilisées pour la fabrication de distillats 
alcooliques, y compris l'alcool éthylique d'origine agricole. 
2) coquillages et produits à base de coquillages ; 
3) oeufs et dérivés ; 
4) poisson et produits à base de poisson ; 
5) cacahuètes et dérivés ; 
6) soja et produits à base de soja ; 
7) lait et produits laitiers, y compris le lactose ; 
8) Fruits à coques et dérivés (amandes, noisettes et noix, noix de cajou, 
pistaches), notamment amandes (Amygdalus communis L.), noisettes 
(Corylus avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium
storico), noix de pécan (Carya illinoinensis ( Wangenh.) K. Koch), noix du 
Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera), noix de macadamia 
ou noix du Queensland, et leurs produits, à l'exception des noix utilisées 
dans la fabrication de spiritueux, y compris l'alcool éthylique d'origine 
agricole. 
9) céleri et produits à base de céleri ; 
10) moutarde et produits à base de moutarde ; 
11) Graines de sésame et produits à base de graines de sésame ; 
12) anhydride sulfureux et sulfites à des concentrations supérieures à 
10 mg/kg ou 10 mg/l exprimées en SO2 ; 
13) lupin et produits à base de lupin ;  
14) coquillages et produits à base de coquillages.

L I S T E   D E S   A L L E R G È N E S


