
LAVAGNA 10  bistrot – Genova, Piazza Lavagna 10 rosso

I numeri indicati in corrispondenza di ciascun piatto indicano gli allergeni 

contenuti  e fanno riferimento all’elenco degli allergeni allegato al menu

LAVAGNA 10

bistrot

Français

P L I N   D I   C O N I G L I O

Agnolotti del plin farcis de lapin braisé, 

glacés au jus brun 
1, 3, 9, 12

14 €

V E C C H I A   G E N O V A

« Testaroli » faits maison

avec pesto de notre production 
1, 7

12 €

R I S O   D I   G A M B E R I

Riz sauté croustillant au carpaccio 

de gambas et sa bisque 
1, 2, 7, 9,12

15 €

M A I A L E   I N   A G R O D O L C E

Filet de porc cuit à basse température, peperonata

et réduction aigre-douce de poivrons rouges et jaunes  
9, 12

13 €

T O N N E’   D E L   1 0

Veau cuit à basse température 

avec sauce au thon  3, 4

15 €

B R A N D A D E

Brandade de morue, polenta 

et crumble d’olives noires  
4

12 €

I N S A L A T A   R U C O L A   E   P E R E

Salade de Roquette aux Poires,

Noix et Coupeaux de Parmesan  
7, 8

10 €

L A T T E   D O L C E

Lait doux génois au coulis de fruits rouges 

(sans lactose et sans gluten)  
3

6 €

T O R T I N O   C I O C C O L A T O   E   C O C C O

Moelleux au Chocolat Coeur Fondant,

Quenelle de Glace à la Noix de Coco (sans gluten)  
3, 7

7 €

C A R T E   D U   D Î N E R



LAVAGNA 10

bistrot

LAVAGNA 10  bistrot – Genova, Piazza Lavagna 10 rosso

Sur la base de la réglementation en vigueur (Règlement européen CE 

1169/2011 contenant des dispositions en la matière) les aliments et/ou 

substances suivants répartis en 14 catégories sont considérés comme 

des « allergènes » : 

1) les céréales contenant du gluten, à savoir le blé, le seigle et l'orge, 

l'avoine , épeautre et kamut ou leurs souches hybridées et produits 

dérivés à l'exception: a) des sirops de glucose à base de blé, y compris le 

dextrose; b) les dextrines de malt à base de blé ; c) les sirops de glucose à 

base d'orge ; d) les céréales utilisées pour la fabrication de distillats 

alcooliques, y compris l'alcool éthylique d'origine agricole. 

2) coquillages et produits à base de coquillages ; 

3) oeufs et dérivés ; 

4) poisson et produits à base de poisson ; 

5) cacahuètes et dérivés ; 

6) soja et produits à base de soja ; 

7) lait et produits laitiers, y compris le lactose ; 

8) Fruits à coques et dérivés (amandes, noisettes et noix, noix de cajou, 

pistaches), notamment amandes (Amygdalus communis L.), noisettes 

(Corylus avellana), noix (Juglans regia), noix de cajou (Anacardium

storico), noix de pécan (Carya illinoinensis ( Wangenh.) K. Koch), noix du 

Brésil (Bertholletia excelsa), pistaches (Pistacia vera), noix de macadamia 

ou noix du Queensland, et leurs produits, à l'exception des noix utilisées 

dans la fabrication de spiritueux, y compris l'alcool éthylique d'origine 

agricole. 

9) céleri et produits à base de céleri ; 

10) moutarde et produits à base de moutarde ; 

11) Graines de sésame et produits à base de graines de sésame ; 

12) anhydride sulfureux et sulfites à des concentrations supérieures à 

10 mg/kg ou 10 mg/l exprimées en SO2 ; 

13) lupin et produits à base de lupin ;  

14) coquillages et produits à base de coquillages.

L I S T E   D E S   A L L E R G È N E S
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