
Alle Preise in CHF, inklusive Service & gesetzlicher Mehrwertsteuer. Bei Allergien & Unverträglichkeiten fragen Sie bitte unsere Servicemitarbeiter nach der Allergendeklaration.

Restaurant & Bar

19.01.2026 –23.01.2026

WOCHENMENU 
inkl. Suppe oder Salat 
(Home-, French- oder Italian Dressing)

Menu	 28
Vegi-Menu	 26

Weinkarte

OH..LALA...	
Moules & Frites	
Miesmuscheln im 
Weissweinsud mit 
Pommes Frites

17 / 25

MONTAG
Gebratene Entenbrust mit Rahm
wirsing, Kartoffelgratin

Knuspriger Flammkuchen mit Olive 
und Gorgonzola 

DIENSTAG
Variation von der Wachtel, Babyrüebli 
und cremiges Selleriepüree

Frisches Zitronenrisotto mit Oliven 
und Feta

MITTWOCH
Wiedikerli mit geschmorten 
Schalotten, French Fries 

Pasta al Pomodoro mit Mozzarella 
di Bufala

DONNERSTAG
Kalbsnussplätzli mit Buttergemüse 
und Kartoffelstock 

Lauwarmer Glasnudelsalat mit 
Gemüse, Sesam und Koriander

FREITAG
Felchenfilet auf Oliven-Tomaten-
Dillgemüse

Mildes Kichererbsencurry mit feinem 
Duftreis

LOULOUS FAVORITEN

Nüsslisalat mit Speck, 
Artischocke und 
pochiertem Ei	 19

Asia Beef Tatar leicht 
angebraten, Koriander, 
Walnussöl, Mayak-Ei, 
Brioche & Kräutersalat 	 19 / 33

Tagliolini mit 
schwarzen Trüffeln	 18 / 27 

Scharfe Chili-Rotwein-
Bratwurst 	 17 / 25

Zander gebraten, 
Violettkartoffel, Gewürzapfel, 
Safranfenchel	 39 

Signature Burger mit 
Spiegelei, Kalbs-Bacon, 
Trüffelöl, Cole Slaw und 
Pommes Frites 	 38


