MENU DE NOEL

Appetizers
ENTREES

Escargots a la Bourguignonne
Snails in garlic butter

Soupe froide de Courgette, Menthe & Féta (V)
Zucchini gaspacho, mint & feta cheese

Saumon fumé, salade d’herbes aromatiques
Smoked salmon, aromatic herb salad, blinis & cream cheese

PLATS

Filet de boeuf, purée de pommes de terre & sauce Cépes
Eye Fillet, creamy mashed potatoes & Porcini sauce

Magret de Canard a 'orange
Duck breast, orange sauce & pumpkin mash

Filet de John Dory, salade de fenouil
John Dory fillet, fennel salad, citrus dressing & pine nuts

Soufflé au chévre (V)
Goat cheese soufflé, ratatouille

Trou Normand - Shot of lemon sorbet with vodka

DESSERTS

Biiche chocolat pistache
Chocolate and pistachio log

Créme Brialée
Vanilla bean creme briulée

Nougat glacé
Frozen nougat, raspberry coulis & fresh berries




