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FRUITS DE MER

Bol de bigorneaux 11 
Cup of winkles

Bol de bulots et mayonnaise épicée 16 
Cup of whelk and spicy mayonnaise

Bouquet de crevettes roses et mayonnaise au naturel 14 
Bouquet of pink shrimps and mayonnaise

6, 9 ou 12 huîtres creuses n°3 « La Belle de Paimpol » 14 , 20 ou 25 
6, 9 or 12 oysters n°3 « La Belle de Paimpol »

Assiette du pêcheur 27 
5 huîtres, crevettes roses, bulots, bigorneaux, rillettes de poisson 

5 oysters, pink shrimps, whelks and periwinkles, fish rillettes

Plateau de fruits de mer (pour 1 personne) 65 
5 huîtres, ½ tourteau, langoustines,  
crevettes roses, bulots, bigorneaux 

5 oysters, ½ crab, langoustines, 
pink shrimps, whelks, periwinkles

Plateau de fruits de mer (pour 2 personnes) 115 
10 huîtres, 1 tourteau, langoustines,  
crevettes roses, bulots, bigorneaux 

+ Supplément Homard 23€ les 100gr

10 oysters, 1 brown crab, langoustines,  
pink shrimps, whelks, winkles 

+ Lobster supplement €23 per 100g



A PARTAGER … OU PAS !   
TO SHARE … OR NOT!

Rillettes de poissons et croûtons dorés	�  13 
Rillettes of fish with croutons 

Tarama maison et toasts� 8 
Homemade tarama and toasts

Accras de crevettes et mayonnaise citron � 10 
Shrimp accras with lemon mayonnaise

ENTRÉES 
STARTERS

Soupe de poisson maison	�  16 
Homemade fish soup

Salade frisée, avec ou sans lardon, œuf mollet et croûtons� 11/13
Curly endive salad, with or without bacon, soft-boiled egg and croutons

Ravioles d’artichaut, crème de crustacé et cœurs d’artichauts � 14 
Artichoke ravioli with shellfish cream and artichoke hearts

Asperges tièdes, sauce hollandaise � 18 
Warm asparagus with hollandaise sauce

Palourdes de la Baie de Morlaix au beurre Maitre d’hôtel � 23 
Clams from the Bay of Morlaix, herb butter

Tartare de veau au couteau, câpres, échalotes et cornichons� 11 
Veal tartare with capers, shallots and gherkins	

LES INCONTOURNABLES 
MUST-HAVE

Sole meunière � 45 
Sole Meunière
1 garniture au choix, choice of 1 side

Homard rôti � 23€ les 100gr 
Roasted lobster� €23 for 100gr
1 garniture au choix, choice of 1 side

PL ATS 
MAIN

Pêche du jour � 26 
Catch of the day 

Suprême de volaille rôtie, jus de volaille� 25 
Roasted chicken breast, poultry sauce 
1 garniture au choix, choice of 1 side

Filet de bœuf (sauce béarnaise ou poivre) � 32 
Beef fillet (with Béarnaise or pepper sauce) 
1 garniture au choix, choice of 1 side

Raie à la Grenobloise � 23 
Skate wing à la Grenobloise
1 garniture au choix, choice of 1 side

Gnocchi de carottes, crème d’asperges, crumble de parmesan� 18 
Carrot gnocchi, asparagus cream, Parmesan crumble



FROMAGE & DESSERTS 
CHEESE & DESSERTS

Assortiment de fromages (3 sortes)� 10 
Assorted of cheeses (3 varieties)

Sablé breton, pommes confites et caramel beurre salé � 9 
Breton shortbread, candied apples and salted butter caramel

Moelleux au chocolat, praliné noisette, glace vanille � 12 
Chocolate cake, hazelnut praline, vanilla ice cream

Chou pistache, fruits de saison � 10 
Pistachio puff pastry, seasonal fruit

Thé ou café gourmand� 12  
Sweet tea or coffee

Glaces Artisanales des Alpes 
Artisanal ice creams from the Alps  

Vanille, Chocolat, Caramel beurre salé, Café,  
Citron de Sicile, Framboise, Fraise 
Vanilla, Chocolate, Salted Butter Caramel, Coffee,  
Sicilian Lemon, Raspberry, Strawberry

1 boule, 2 boules, 3 boules� 3, 5, 8 
1 scoop, 2 scoops, 3 scoops

Supplément Chantilly � +1 
Chantilly supplement

GARNITURES -  6€ 
SIDES

Frites �  
French fries

Salade en vinaigrette 
Salad with vinaigrette

Purée de pommes de terre maison 
Homemade mashed potatoes

Poêlée de légumes de saison 
Pan-fried seasonal vegetable

MENU ENFANT -  14€

Œuf  mayonnaise 
Eggs mayonnaise

Steak haché ou Poisson du moment  
Steak haché or Fish of the moment

Une garniture au choix :  
Frites, poêlée de légumes, purée de pommes de terre  

Choice of side dish :  
French fries, pan-fried vegetables, mashed potatoes

Moelleux au chocolat chantilly 
ou 2 boules de glace 

Chocolate fondant with whipped cream  
or 2 scoops of ice cream
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