., Carte

ENntrées

A
b\
e

P

« Le Roi Rose et |a crevette »

Poitrine confite & queue de crevette en cuisson basse
température, espuma de comté affiné, bouillon de laurier &
jaune d'ceuf croustillant
“18,00€”

Supplément truffe noire 2€ / gr
Prix « emporté » 13€

«lLe Foie gras mi-cuit maison»
Colrave roti au doenjang, compotée de pamplemousse,
huile de liveche, tuile de riz.
“18,00€”
Prix « emporté » 13€

« Le Veau et la Moule »

Jarret en effiloché, la moule au lard de Colonnata, royale de
salsifis & son condiment, nuage de pomme & crackers
cacahuete
“18,00€”

Prix « emporté » 13€

« La Courge et le Boeuf » ,
- Declmalson de courges, Cecina, cerfeuil tubéreux vanillé & /
: beurre de champignons
“18,00€"
Prix « emporté » 13€

Plats a emporter sur commande /

Prix nets, taxes et service compris
“Viandes d'origine : France



Plats -

« Le Marcassin »
Filet & cromesquis, salsifis en textures, presseé de shiitake,
creme a la rose & jus de viande
"26,00€"
Prix « emporté » 20€

« Saint-Jacques roties»

Céleri rave en houmous & confit a I'herbe a curry,
conférence aux algues, émulsion Cointreau
"28,00€"

Prix « emporté » 22€

« Le Boeuf »
Paleron maturé, cuisson de 72 heures,
Déclinaison de Poire de terre,
Datte, duxelle, tonka, chocolat, Jus de viande corsé
"30,00€"
Prix « emporté » 24€

« Le Brochet »

En mousseline, royale d'oseille, ail noir,
pommes en textures & sauce verjus
"26,00€"

Prix « emporté » 20€

\_Plats a emporter sur commande

Prix nets, taxes et service compris
“Viandes d'origine : France



Desserts %

« Le Kaki »
Royale de miel, voile de champignon de Paris vanillé,
gel shiso, glace au salsifis
“14,00€"
Prix « emporté » 11€

« La Vision tiramisu »
Creme de café « Distiloire », crumble amande, légéreté

d’Anjou, glace chocolat, crémeux cacao, granité amaretto
“14,00€”
Prix « emporté » 1€

« Le Chou-rave »
En tatin au jasmin, cerfeuil tubéreux en textures
& glacé, café Turc
“14,00€"

Prix « emporté » 1€

Assiette de fromages affinés
“14,00€"
Prix « emporté » 1€

Plats a emporter sur commande

- Notre carte est amenée a évoluer régulierement en
fonction.de la disponibilité des produits de saison et
de la créativité du Chef. /

/

Prix nets, taxes et service compris
“Viandes d'origine : France



~ACH

AU COIN DES HALLES

s/

<
Nous vous accueillons toute I'année du Mardi au Samed,|,
le Dimanche midi de Mai a Septembre et sur demande

pour les groupes toute I'année.

De 12h15 a 13h30 & De 19h15 a 20h30

Le restaurant ferme a 15h00 au déjeuner et 23h00 au diner.
Pensez a réserver votre table ou votre salle privatisée :
o Sur notre module de réservation accés sur nos sites
o aucoindeshalles.fr

o 02.47.96.37.25

"Notre terrasse est ouverte dés que le soleil nous sourit"
Espace non-fumeurs

» Moyens de paiement acceptés :
Cafl‘es Bancaires, titres restaurant et espéces

N\,

Pr(x nets, taxes et service compris
“Viandes d'origine : France
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Suggestions du jour

(Proposées uniquement le midi du mardi au
samed|)

Entrée - Plat - Dessert : 28,00€

Prix<<emporté>>24€

Entrée - Plat ou Plat - Dessert :
23,00€

Prix<x<emporté>>19€

Plat :18,00€

Prix<<emporté>>14€

Moyens de paiement acceptés :
I Cartes Bancaires, titres restaurant et espéces

N\

/:\)N'\X nets, taxes et service compris ‘
Viandes d'origine : France /-"
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