
 

A la carte

Wenn Sie Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, gibt unsere  Küche gern Auskunft. 

Alle Preise inkl. MwSt. 

Obsiblue Garnelen, Sauce Vierge, Pak Choi, Zitrone 

Gelbschwanz Makrele Crudo, Charentais Melone, Honig 

Sellerie Carbonara, Eigelb, Guancale 

*** 

Ricotta Agnolotti, Zitrone, Salbei, Parmesan  

Mieral Perlhuhn, Pfifferlinge, Coco Bohnen, Aprikosen    

Tagliolini, Frutti di Mare, Konfierte Zitrone, Basilikum 

*** 

Käse Auswahl von Maître Affineur Antony 

*** 

Brownie, Schokolade, Erdnuss, Karamel, Vanille, Passionfrucht 

Kokos Espuma, Kokos Eis, Erdbeeren, Gebrannte Mandeln, 

Aprikosen-Pfirsich Sorbet 
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Brot vom Bäcker Gaues & Salzbutter 

Arancini, Shitake, Parmesan (4St)  

Panisse (Kichererbsen Pommes), Safran Aioli 

Ricotta Crostini, Trüffelhonig, Champignons (4St) 

Acras (frittierte Stockfischbällchen), Tzatziki (6St) 

Zucchini Antipasti, Ajo bianco, Chili Peanuts 

Kantabrische Anchovis auf Crostini (4St) 

Zum Teilen
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