
 

Wenn Sie Fragen zu Allergien oder Lebensmittelunverträglichkeiten haben, gibt unsere  Küche gern Auskunft. 

Alle Preise inkl. MwSt. 

Ricotta Agnolotti, Parmesan, Salbei 

Tagliolini, Waldpilze, Geflügelleber 

St.Petersfisch Sashimi, Miesmmuschel Escabèche 

Rindertartar, Crème fraîche, Avruga Kaviar, Rote Bete 

*** 

Hirschrücken, Wachholder Jus, Maronen,Chicorée, Pastinaken Püree  

Steinbutt, Sauce normande, Spinat, Champignons 

Agnolotti gefühlt mit Perlhuhn, Jus de viande, Trüffel 

*** 

Käse Auswahl von Maître Affineur Antony 

Vanille Espuma, Kaffee Biskuit, Baileys Eis, Walnuss 

Milchreis, Birne, Kakao Sorbet, Puffreis 

Zitronen Sorbet mit Limoncello 

*** 

Brot vom Bäcker Gaues & Salzbutter
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A la carte


