
M A D K AST E L L E T ·  B RY L L U P

Elleve huse i og omkring København. Fra
romantiske krohuse i Dyrehaven og et
ikonisk designerhus ved havet til historiske
sale og rå rum i Kødbyen.

P R I S E R  G Æ L D E N D E  P R .  JA N UA R  2 02 5



I N T RO D U K T I O N 1 1  B RY L L U PS LO K AT I O N E R

Vores univers spænder fra romantiske krohuse i Dyrehaven
og et ikonisk designerhus ved havet til urbane lokaler i
Kødbyen og historiske sale midt i København. Uanset om I
drømmer om en intim middag for de nærmeste eller en
storslået fest med hundredevis af gæster, har vi rammerne til
jeres dag.

Maden er skabt af vores kokke, der arbejder med sæsonens
bedste råvarer og en kombination af tradition og innovation.
Menuen fastsætter vi sammen med jer. Opdækning,
garderobe, rengøring og personale er en del af pakkerne, og
planlægningen ligger hos en projektleder, der kender huset.

Hvert hus står med samme opsætning på de følgende sider:
Bryllupspakken først, derefter reception og tilkøb. Har I
ønsker, der ikke står her, så ring - vi skræddersyr pakken, så
den passer til jer.

H U S E N E

KØ B E N H AV N

01 Prinsens Palæ · Nationalmuseet
02 MARK Bistro & Bar
03 FoodSpace · Kødbyen
04 Louche · Kødbyen
05 Langelinie Pavilionen
06 Kays · Ørestaden

H E L L E R U P

07 Experimentarium

DY R E H AV E N

08 Peter Liep's Hus
09 Kilden

B R E D E  VÆ R K

10 Brede Spisehus
11 Brede Høker & Forsamlingshus

B RY L L U P  H O S  M A D K AST E L L E T 02



0 1  —  KØ B E N H AV N  K

Ja i rokokoens rum

Der er få steder i København, hvor et ja bliver hængende i luften som her.
Palæet er et af Danmarks ældste rokokopalæer i ægte fransk stil, og
Nicolai Eigtveds originale interiørkunst står stadig i flere af rummene.

Fra intim middag i de mindre sale til reception for flere hundrede gæster i
den store forhal. Huset kan skaleres til den dag, I drømmer om, og aftenen
slutter under lysekronerne i Festsalen.

Omvisninger og foredrag kan arrangeres i forbindelse med festen, hvis
gæsterne skal se mere af huset.

Nationalmuseet varetager selv bookingen af lokaler:
bookingcenteret@natmus.dk

Stående reception 400 pers.

Middag 280 pers.

N AT M U S . D K 0 3



0 1  —  P R I N S E N S  PA L Æ PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

8,5 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink og snacks

3-retters sæsonbetonet menu

Øl, vand og husets vine ad libitum hele aftenen

Bar med diverse sjusser 4 timer efter middag

Friskbrygget kaffe og te med sødt

Natmad

Borde, stole og opdækning, garderobe, rengøring og personale

P R I S  P R .  P E R S O N fra kr. 1.650,-

VA R I G H E D

2 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Snacks

Øl, vin og vand

Husets bobler

Kaffe og te

P R I S  P R .  P E R S O N fra kr. 345,-

T I L KØ B

Cocktailbar med bartender, 4 slags i 4 timer 250,- pr. person

DJ inkl. lyd og lys fra kr. 8.500,-

LO K A L E L E J E

Festsalen fra kr. 25.000,-

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  K U V E RT V E D  M I N I M U M  4 0  G Æ ST E R 0 4



02  —  KØ B E N H AV N  V

Bryllup mellem Tivoli og Palads

Få skridt fra Tivoli ligger MARK: Et MICHELIN-anbefalet køkken, en
bar til aftenens sidste glas og en terrasse, gæsterne trækker ud på
mellem retterne.

Restauranten ligger i stueetagen i Axelborg med udsigt til
Cirkusbygningen og Palads, et minuts gang fra Vesterport Station.
Møblerne er lavet i specialmål til huset.

Til det bryllup, hvor maden er hovedpersonen ved siden af jer - frokost i
lyset fra vinduerne eller middag og fest, der løber til klokken to.

Stående reception 115 pers.

Middag 70 pers.

R E STAU RA N T M A R K . D K 0 5



02  —  M A R K B I ST RO  &  B A R PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

8 timer
T I D S P U N K T

Kl. 18.00 – 02.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler og salte snacks

Sæsonens 3-retters menu

Husets vin, øl og vand under maden

Økologisk kaffe, te samt petit four

Filtreret vand med og uden brus

Bar med husets vin, øl, sjusser og tre forskellige cocktails

P R I S  P R .  P E R S O N 1.750,-

T I L KØ B

Upgrade til Champagne 50,- Bryllupskage fra 125,-

Medbragt bryllupskage 15,- Asti til kagen 95,-

Natmad fra 125,-

VA R I G H E D

4 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler og salte snacks

Sæsonens 2-retters menu

Husets vin, øl og vand under maden

Økologisk kaffe og te

Filtreret vand med og uden brus

P R I S  P R .  P E R S O N 750,-

VA R I G H E D

2 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Husets bobler, vin, øl og vand

Salte snacks

3 kanapeer pr. person

Økologisk kaffe, te samt petit four

Filtreret vand med og uden brus

P R I S  P R .  P E R S O N 495,-

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  P E R S O N  V E D  M I N I M U M  2 5  K U V E RT E R 0 6



0 3  —  KØ D BY E N ,  KØ B E N H AV N

Rå rammer, jeres egen ramme

Et gammelt slagtehus i Kødbyen, 500 kvadratmeter uden fastlagt facon.
Her sætter I selv scenen: Langborde gennem rummet, dansegulv i den
ene ende, bar i den anden.

Hallen er nyistandsat, men har beholdt fliserne, portene og den
industrielle stemning. Køkkenet er moderne, baren velassorteret, og lyset
kan skrues helt ned, når festen tager over.

Til brudepar, der vil bygge deres eget hus for en aften, midt i byens
kreative centrum.

Stående reception 200 pers.

Middag 200 pers.

FO O D S PAC E . N U 07



0 3  —  FO O D S PAC E  I  KØ D BY E N PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

9,5 timer
T I D S P U N K T

Kl. 17.30 – 03.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Planlægning og rådgivning

Lokaleleje og slutrengøring

Supervisor, kokke, tjenere, bartendere, toiletopsyn

Velkomstbobler, longdrinks og saltede snacks

3-retters menu efter sæson

Vin, øl og soft under hele arrangementet

Kaffe, te og avec i en periode

Cocktail og longdrinks efter middagen

Alkoholfri alternativer på alle drikkevarer

P R I S  P R .  P E R S O N 1.500,-

T I L KØ B

Natmad, pr. person 125,-

Ekstra time, pr. person, inkl. fri bar 150,-

B E M Æ R K

Hallen leveres tom og opdækkes efter jeres bordplan. Har I
ønsker om scene, lyd eller lys ud over pakken, sætter vi det op
sammen med jer i planlægningen.

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  P E R S O N  V E D  M I N I M U M  5 0  G Æ ST E R 0 8



0 4  —  KØ D BY E N ,  V E ST E R B RO

Aftener der varer længere end planlagt

Louche er et frirum for dem, der søger stemning frem for forklaring. Med
inspiration fra dekadence, legesyge og et strejf af uorden er huset ramme
om mad, cocktails og musik i en intim og levende atmosfære.

Rummet, musikken og menneskene skaber tilsammen en stemning, hvor
aftenen får lov at udvikle sig naturligt. Sharing-menuen kommer ind på
midten af bordet, og glassene bliver fyldt undervejs.

Til brudepar, der holder fest og ikke arrangement og gerne bliver lidt
længere end planlagt.

Cocktailbar Kødbyen, Vesterbro

Kapacitet Efter aftale

M A D K AST E L L E T. D K / VO R E S -V E N U E S/ LO U C H E 0 9



0 4  —  LO U C H E PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

4 timer
T I D S P U N K T

Start kl. 17.00 / 18.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink
Bobler, Louche-øl og Shiso GT

Snacks
Krydret tangchips, manzanilla-oliven og presset agurk med mynte og
løvstikke

Louche sharing-menu
5 serveringer inkl. dessert

Drikkemenu
Husets vine, husets pitchers (2 slags), Louche-øl og vand

P R I S  P R .  P E R S O N kr. 1.095,-

VA R I G H E D

6 timer
T I D S P U N K T

Start kl. 17.00 / 18.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink
Champagne, Louche-øl, Shiso GT og cocktails

Snacks
Josephine-østers, muslingetoast, duroc-skinke og tangchips

Louche sharing-menu
8 serveringer inkl. kaviardessert. Vælg mellem kød, skaldyr eller
helleflynder som hovedret

Drikkemenu
Opgraderede vine, sake, cocktail, Louche-øl og vand

P R I S  P R .  P E R S O N kr. 1.695,-

P R I S E R  I  D K K P R .  P E R S O N  ·  S P Ø RG  O M  T I L KØ B  O G  FO R L Æ N G E L S E 1 0



0 5  —  KØ B E N H AV N  Ø

Ja ved havnekanten

Glas til alle sider, havet foran og Den Lille Havfrue som nabo. Eva og Nils
Koppel tegnede Pavilionen i 1958, og huset er fredet og er et markant
stykke dansk designhistorie.

Lyset over vandet skifter gennem aftenen, og det er den kulisse, I får med:
Sen sol under middagen, skibene forbi, byen på den anden side.

Lokalerne kan skaleres fra en intim middag til fest for flere hundrede
gæster, og eventrådgivningen er vant til at tage imod særlige ønsker.

Stående reception 1.100 pers.

Middag 550 pers.

L A N G E L I N I E . D K 1 1



0 5  —  L A N G E L I N I E  PAV I L I O N E N PA K K E R  &  P R I S E R

Langelinie Pavilionens eventrådgivning og lokaler er enormt fleksible, så særlige ønsker er
altid velkomne. Vi har mange års erfaring med bryllupper, så vi tør godt love, at vi kan klare det
meste. Herunder kan I se en pris på hvordan et bryllup kunne se ud, men ring til os på 3312
1214, så skræddersyr vi pakken, så den passer lige til jer.

VA R I G H E D

9,5 timer
T I D S P U N K T

Kl. 17.30 – 03.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler & salte snacks

3-retters sæsonmenu

Husets vin, øl & vand ad libitum

Kaffe & te

Fri Pavilionbar efter middagen (gængse long drinks & 3 af husets
cocktails)

Natmad

Lokaleleje, rengøring & personale

P R I S  P R .  P E R S O N 1.695,-

VA R I G H E D

9,5 timer
T I D S P U N K T

Kl. 17.30 – 03.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler, salte snacks & 2 kanapeer

4-retters sæsonmenu

Tilpasset vinmenu inkl. dessertvin til middagen (samt øl & vand)

Kaffe, te & avec

Fri Pavilionbar efter middagen (gængse long drinks & 3 af husets
cocktails)

Natmad

Lokaleleje, rengøring & personale

P R I S  P R .  P E R S O N 1.945,-

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S  V E D  M I N I M U M  5 0  G Æ ST E R  ·  LO K A L E R  A L LO K E R E S  E F T E R  STØ R R E L S E N  PÅ J E R E S  B RY L L U P 1 2



0 6  —  Ø R E STA D E N

Varmt, uformelt og fleksibelt

Kays er varmt og indbydende indrettet, med fleksible lokaler og en menu
af smagfulde retter og gode drikkevarer. Her er plads til både stående
reception og siddende middage.

Til det uformelle bryllup, hvor gæsterne selv finder rundt: En reception,
der glider over i middagen, og en fest, der bliver ved bordet lidt længere
end planlagt.

Med metroen lige udenfor er huset let at komme til også for gæsterne, der
kommer langvejs fra.

Kapacitet 15–120 pers.

Off. transport 25 m.

M A D K AST E L L E T. D K / VO R E S -V E N U E S/ K AYS 1 3



0 6  —  K AYS PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

7 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink

3 retters menu

Husets øl, vin, vand og softdrinks

Kaffe/te

Fri blød bar efter middagen

P R I S  P R .  P E R S O N 1.195,-

VA R I G H E D

4 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink

3 retters menu

Husets øl, vin, vand og softdrinks

Kaffe/te

P R I S  P R .  P E R S O N 995,-

VA R I G H E D

2 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomst bobler, husets øl, vin, vand og softdrinks

Salte snacks

3 forskellige kanapeer

P R I S  P R .  P E R S O N 500,-

VA R I G H E D

4 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomst bobler, husets øl, vin, vand og softdrinks

Salte snacks

3 forskellige kanapeer

P R I S  P R .  P E R S O N 650,-

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  P E R S O N 1 4



07 —  H E L L E R U P

Fest med plads til leg

Velkomstdrink i forhallen ved den ikoniske kobbertrappe, leg i
udstillingerne på 2. sal og langborde i restauranten SMASK, når aftenen
falder på.

Menuen er tilsmagt af vores kokketeam og sætter alle sanser i spil med
omtanke for både klima og miljø.

Til det store selskab, der gerne må overraskes undervejs, og til gæster i
alle aldre, som har brug for noget at gå på opdagelse i mellem retterne.

Stående reception 3.000 pers.

Middag 450 pers.

E X P E R I M E N TA R I U M . D K 1 5



07 —  E X P E R I M E N TA R I U M PA K K E R  &  P R I S E R

A N TA L G Æ ST E R

Op til 450

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink i forhallen

Leg i Oplevelserne på 2. sal

Middag + fest i SMASK

P R I S  P R .  P E R S O N kr. 1.625,-

A N TA L G Æ ST E R

450 – 600

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Mad og drinksbarer i udstillingerne på 2. sal

Leg i Oplevelserne på 2. sal

Fest i SMASK

P R I S  P R .  P E R S O N kr. 1.625,-

A N TA L G Æ ST E R

Op til 450

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Foyer m/velkomstdrink

Middag + fest i SMASK

P R I S  P R .  P E R S O N kr. 1.438,-

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  P E R S O N 1 6



0 8  —  DY R E H AV E N ,  K L A M P E N B O RG

Vielse i skoven

Midt i Jægersborg Dyrehave ligger Peter Liep's Hus. Sig ja under
trækronerne, og lad gæsterne gå turen fra vielsen til huset
gennem skoven.

Huset har stået i mere end 100 år og er varsomt opdateret med flere
fleksible lokaler og et lyst, indbydende anneks. Køkkenet henter urter,
svampe, vildt og fisk fra skoven og Øresund tæt på.

Der er en halv times kørsel fra København, men støjen fra byen er
glemt, når I kommer ind ad porten. Om vinteren er det pejsen, om
sommeren terrassen.

Stående reception 300 pers.

Siddende 150 pers.

Fest på Liep's & Kilden 500 pers.

P E T E R L I E PS . D K 1 7



0 8  —  P E T E R  L I E P ' S  H U S PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

9 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler og salte snacks

Sæsonens 3-retters menu

Husets vinmenu til middagen samt øl og vand

Kaffe og te

Filtreret vand med og uden bobler

Natmad

Fri Peter Liep's bar efter middagen med longdrinks

P R I S  P R .  P E R S O N fra 1.600,-

VA R I G H E D

2 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler og salte snacks

3 kanapeér pr. gæst

Husets vine og øl

Kaffe og te

Filtreret vand med og uden bobler

P R I S  P R .  P E R S O N fra 280,-

T I L KØ B

Spørg for tilkøb og upgrade priser.

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S  ·  M I N .  4 0  P E R S .  ·  FO R B E H O L D  FO R  Æ N D R I N G E R 1 8



0 9  —  DY R E H AV E N ,  K L A M P E N B O RG

Stråtag, skov og sø

Kilden ligger i Dyrehaven med udsigt over Kildesøen: Stråtag, sort træ og
navn efter Kirsten Piil, hvis historiske kilde stadig løber ved huset.

Salen er lys og rummelig, terrassen stor nok til middag under
trækronerne, og et telt kan lejes til den store fest. Om aftenen bliver det
stille omkring huset, og lyden er festen selv.

Til brudepar, der vil have naturen med ind i festen kun ti minutter fra S-
toget og alligevel midt i skoven.

Stående reception 150 pers.

Telt 120 pers.

Middag 80 pers.

K I L D E N . K I RST E N P I I L S . D K 1 9



0 9  —  K I L D E N PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

9 timer
T I D S P U N K T

Kl. 17.00 – 02.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Surdejsbrød med pisket smør

3 retters bryllupsmenu

Husets vin, øl og hjemmelavet iste

Kaffe og te

3 timers fri bar efter middagen med long drinks, vin og øl

P R I S  P R .  P E R S O N fra kr. 1.450,-

T I L KØ B

Sødt til kaffen 50,-

Bryllupskage fra Kildens konditor fra 125,-
I er selv med til at forme kagens udtryk og smage

Ekstra ret 125,-

Friske blomster fra 40,-

Opgrader til andre vine fra 100,-

Cocktailbar (shakede cocktails) 200,-

Leje af lydudstyr, festlys (inkl. ikke dj) 2.850,-

Ekstra time 100,-

Bryllupsmiddag i udendørsteltet 25.000,-

Fest på 1. sal hvis teltet ikke er oppe

M I N .  4 0  G Æ ST E R  ·  I N K L .  LO K A L E L E J E ,  R E N G Ø R I N G  O G  P E R S O N A L E  ·  P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S  P R .  G Æ ST ·  R E C E PT I O N  K A N  K U N
T I L KØ B E S  V E D  B RY L L U PS F E ST

2 0



1 0  —  B R E D E  VÆ R K ,  KG S .  LY N G BY

Bryllup ved Brede Dam

Brede Spisehus ligger i Mølleådalen med udsigt over Brede Dam. Huset
åbnede i december 1893 som kantine for Brede Klædefabrik og har taget
imod gæster siden.

Nationalmuseet har restaureret spisesalen og bevaret de originale
detaljer; de dekorerede vægfliser, opalglasloftet og de originale
glaslamper. Køkkenet står bag glaspartier midt i huset.

Vielsen kan holdes ved dammen, og gæsterne kan gå turen rundt om
vandet mellem retterne. Cirka ti kilometer fra Københavns centrum, tæt på
Kgs. Lyngby.

Stående reception 150 pers.

Middag 80 pers.

B R E D E S P I S E H U S . D K 2 1



1 0  —  B R E D E  S P I S E H U S PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

8 timer
T I D S P U N K T

Efter aftale

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstdrink og snacks

3-retters sæsonbetonet menu

Husets vine, øl, vand ad libitum hele aftenen

Bar med sjusser/longdrinks i 3 timer

Friskbrygget kaffe og te med sødt

Planlægning og projektledelse (ca. 5 timer)

P R I S  P R .  P E R S O N fra kr. 1.795,-

T I L KØ B

Natmad 100,- pr. person

Opgradering til 3 timers bemandet cocktailbar 300,- pr. person

B E M Æ R K

Spørg os om øvrige tilkøbsmuligheder. Vielse ved Brede Dam
aftales sammen med tidsplanen.

P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S ,  P R .  K U V E RT V E D  M I N I M U M  5 0  G Æ ST E R 2 2



1 1  —  B R E D E  VÆ R K ,  KG S .  LY N G BY

Det uformelle bryllup

Brede Høker ligger ved Brede Dam og Mølleåen, i en af Brede Værks
historiske bygninger. Lyse vægge, mørke gulve, rustikke søjler og lys fra
de mange små vinduer.

Gæsterne kommer ind gennem den brostensbelagte port, og parken
bagved og Slusegård ved dammen er oplagte til en udendørs reception,
mens salen bliver gjort klar.

Maden serveres family style ved langbord, og festen holder til klokken et.
Til brudepar, der vil have det uformelt og tæt.

Stående reception 120 pers.

Middag 80 pers.

B R E D E H O E K E R . D K 2 3



1 1  —  B R E D E  H Ø K E R  &  FO R SA M L I N G S H U S PA K K E R  &  P R I S E R

VA R I G H E D

8 timer
T I D S P U N K T

Kl. 17.00 – 01.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

Velkomstbobler og salte snacks

Family style middag, serveret af 3 omgange

Hjemmebagt brød og smør

Husets vine, øl og vand

Isvand

Kaffe og te med sødt

LO K A L E L E J E

Opdækning, servering og slutrengøring fra 5.000,-

P R I S  P R .  P E R S O N fra 1.025,-

VA R I G H E D

3 timer
T I D S P U N K T

Fx kl. 12.00 – 15.00

PA K K E N  I N D E H O L D E R

3 kanapeér pr. gæst

Sæsonens friske frugt

Husets bobler, øl og vand

Kaffe og te

LO K A L E L E J E

Opdækning, servering og slutrengøring fra 1.000,- pr. time

P R I S  P R .  P E R S O N fra 425,-

M I N .  4 0  G Æ ST E R  ·  B Ø R N  U N D E R  1 2  Å R ,  H A LV P R I S  ·  S P Ø RG  FO R  T I L KØ B  O G  U P G RA D E  ·  P R I S E R  I  D K K I N K L .  M O M S  P R .  G Æ ST 24



T I L B U D

Hos Madkastellet hylder vi det uventede og det intime.
Derfor tilbyder vi nu 20 % rabat på vores
bryllupspakker, hvis I vælger at fejre kærligheden uden
for højsæson - fra oktober til april eller på en fredag
året rundt.

*Undtagen Langelinie Pavilionen
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P RA K T I S K P RO C E S  ·  PA K K E R  ·  B E T I N G E L S E R

01
I skriver eller ringer til os. Vi arrangerer en
fremvisning af de huse, I ønsker at se nærmere
på.

02
I vælger hus og pakke. Vi holder datoen, mens I
tænker.

03
Vi taler menu og drikkevarer igennem.
Sæsonen bestemmer råvarerne, og vi tager
hensyn til allergier og alkoholfri alternativer.

04
Projektlederen lægger tidsplan, bordplan og
logistik sammen med jer.

05
På dagen står vores personale for opdækning,
servering og oprydning.

Priserne indeholder fem projektledelsestimer til
tidsplaner, logistik og personalebooking.
Ønskes yderligere assistance, tillægges kr.
600,- pr. påbegyndt time.

MARK Bistro & Bar min. 25

Prinsens Palæ, Peter Liep's Hus,
Kilden, Brede Høker

min. 40

Langelinie Pavilionen, Food Space,
Brede Spisehus

min. 50

Priser er angivet i DKK og pr. gæst, inkl. moms.

Priser er gældende pr. januar 2026. Der tages
forbehold for ændringer og justeringer.

Lokaleleje er inkluderet, hvor det fremgår af
pakken. For Prinsens Palæ og Brede Høker
afregnes lokaleleje særskilt.

Flere steder kan bryllupsreception kun tilkøbes
ved bryllupsfest.

Prinsens Palæ bookes gennem
Nationalmuseet: bookingcenteret@natmus.dk
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KO N TA K T

Madkastellet
Slagtehusgade 11
1715 København V

+45 31 75 12 13
info@madkastellet.dk
CVR 32895492


