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SHAHRZAD

GROSSER ALEXANDER

KHORESHTE GHEYME (VEGI) 18.00

Gegrillte Auberginen, gelbe Linsen, Zwiebeln, mild-wiirzige Safran Tomatensauce,
Aubergine, Persischer Safran-Reis mit getrockneten Limetten

Grilled eggplant, yellow lentils, onions, mildly spicy saffron tomato sauce, eggplant,
Persian saffron rice with dried limes

KHORESHTE GHEYME (LAMM) 21.00

Geschmortes Lammfleisch, gelbe Linsen, Zwiebeln, mild-wirzige Safran
Tomatensauce, Aubergine, Persischer Safran-Reis mit getrockneten Limetten

Braised lamb, yellow lentils, onions, mildly spicy saffron tomato sauce, eggplant, Persian
sdffron rice with dried limes

TAHCHIN (VEGI) 18.00

Grillierte Auberginen, Joghurt, Eier, Safran, Berberitzen, Persischer Safran-Reis mit Pistazien

Grilled eggplant, yogurt, eggs, saffron, barberries, Persian saffron rice with pistachios

TAHCHIN MORGH (POULET) 20.00

Gebratenes Poulet, Joghurt, Eier, Safran, Berberitzen, Persischer Safran-Reis mit Pistazien

Roast chicken, yogurt, eggs, saffron, barberries, Persian saffron rice with pistachios

*DAS MITTAGSMENU STARTET MIT EINEM ERFRISCHENDEN, SAISONALEN SALAT.




DIE GESCHICHTE DES MODERNEN KALENDERS

Der persische Gelehrte Omar Khayyam (1048-1131)
entwickelte einen prazisen Solarkalender, den ,Jalali-Kalender”.
Seine Genauigkeit Gbertraf den damals verwendeten
julianischen Kalender und beeinflusste spatere
Kalenderreformen, einschliesslich des gregorianischen

Kalenders, der heute in der Schweiz verwendet wird.




