FLAVOUR

CATERING & BANKETTANGEBOT



CATERING-
ANGEBOT

Gutund einfach - der Leitsatzfur
unser Catering. Ob eine feine
Kaffeepause, ein kreativer
Stehlunch, ein gediegener Apéro
oder eine mehrtagige Verpflegung
flreinen Kongress- mitunserem
Angebot bietenwirunkomplizierte
und hochwertige Pausen furjede
Tageszeit.

Gerne stellen wir fur Sie die
passende Offerte zusammenund
setzen aussergewdhnliche Winsche
indie Tatum. Wir freuen uns auf lhre
Kontaktaufnahme!

IhrZFV-Teamvonder
ETH ZUrich in Basel

KONTAKT

ETH Zurich
Klingelbergstrasse 48
4056 Basel

Ihr Gastgeber: Thomas Salathé
T+41613874220
D+4176 8353500

ethgastronomie-basel@zfv.ch

Ein Unternehmen der ZFV-Genossenschaft, zfv.ch


mailto:ethgastronomie-basel@zfv.ch
http://www.zfv.ch/

INHALTSVERZEICHNIS

KAFFEEPAUSEN

SANDWICHES & PARTYBROTCHEN

KALTE APERO HAPPCHEN

WARME APERO HAPPCHEN / FLYING FOOD
MINERAL, BIER, WEIN

HINWEISE

DEKLARATION & NACHHALTIGKEIT

AGB
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KAFFEEPAUSEN

Vormittagskaffee Budget

ab 6 Personen

Kaffee /Espresso «Nespresso»
Tee

Orangensaft

Brotkorb mit Mini-Brdétchen
Powerriegel

pro Person

Vormittagskaffee Simple

ab 6 Personen

Kaffee /Espresso «Nespresso»
Tee

Orangensaft

Brotkorb mit Mini-Brdétchen
Powerriegel

Frichtekorb

pro Person

Vormittagskaffee Standard Pro Person
ab 6 Personen

Kaffee /Espresso «Nespresso»

Tee

Orangensaft

Brotkorb mit Mini-Brétchen

Frichtekorb

Birchermuesli

Nachmittagskaffee Budget

ab 6 Personen

Kaffee /Espresso «Nespresso»
Tee

Ramseier Apfelsaft
Sussgeback

Fruchtsalatim Weckglas

pro Person

Kaffee & Tee
Kaffee /Espresso «Nespresso»
Tee

proTasse
proTasse

Vitamine & Saftkreationen
inder Glasflasche
Apfelsaft, Orangensaft,
Stdssmost

True fruits smoothies

100 cl

25cl

9.50

10.50

12.50

11.00

3.20
3.20

7.50

5.50

Das gewisse «EXTRA» fUr Ihre Kaffeepause.

«Mduesliund Joghurt»

Birchermtesli Portion
Fruchtjoghurt Portion
Brétchen, Gipfel & SUsses

Buttergipfel Stlck
Laugengipfel Stlck
Kérnergipfel Stick
Mini-Gipfel Stack
Brioche Stlck
Fitnessbrdétchen Stack
Rusticobrétchen Stick
Glutenfreies Brotchen Stack
Sussgeback

Saisonwahe Stlck
Cookies Stack
Ragusarolle Stack
Diverses

Frichte Stack
Lindorkugel Stick

3.50
1.80

1.80
1.80
1.80
1.40
2.60
3.20
2.40
2.60

5.00
2.60
3.20

1.50
1.20
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SANDWICHES &
PARTYBROTCHEN

Baquette Sandwichklein
Baquette hell <<Simple>> Stick 4.20
Baquette hell <<ExQuisit>> Stick 4.90

Sandwich gross ca.20cm

Zwirbelino dunkel <<Simple>> Stick 5.80
Zwirbelino dunkel <<ExQuisit>> Stick 7.20
Laugenstange <<Simple>> Stick 5.80
Laugenstange <<ExQuisit>> Stick 7.20

Flllungen <<Simple>>

Salami, Schinken, Fleischkase,

Thunfischmousse, Brie,
Greyerzer

Flllungen <<ExQuisit>>
Rohschinken, Roastbeef, Lachs,

Tomaten-Mozzarella

Geflllte Wraps am Stlick

Wraps mit Rauchlachs Stick 8.50
Rucolaund Frischkase

Wrap mit Chorizo Stick 8.50
Peperoni, Mais und Cocktailsauce

Vegi Wrap mit Antipasti Stick 8.50
Hlttenkase und Pesto Verde

Veganer Wrap mit Humus Stick 8.50
Avocadound Tomate

Brétliplatte 10 Stiick

Mini-Sandwichplatte <<Simple>> Platte 35.00
Mini-Sandwichplatte <<ExQuisit>> Platte 42.50
Suppe

Tagessuppe proPerson 3.80






KALTE APERO
HAPPCHEN

Kalte Snacks

Blatterteigflutes mit 10 Stuck
Rohschinken
Blatterteigflutes 10 Stuck
Curry-Cashewndisse 100g
Gesalzene Erdnilsse 100g
Basler Sunnereedli 100g
Mini-Muffins salzig Stlck
Gemischte marinierte Oliven 100g
Sbrinzwdrfeli 10049
FocacciaWiirfel 3Stuck

mit Olivendlund Meersalz

Kalte Speisen
Cherry-Tomatenund Mozzarella
imWeckglas

Taboulé Salat, mit Minze, Nissen
und Zitrone

Asiatische Gemduse Salat mit
Pouletstreifen-Salat

Apéro Platten ab 10 Personen
Apéro Platte vegan 100g

Verschiedene Kostlichkeiten auf

pflanzlicher Basis, immer saisonal und

fein

Apéro Platte <<Simple>> 100g
Klassische Fleisch-, Kase-und

Gemiuseplatte mit leckerenlokalen

K&stlichkeiten

Apéro Platte <<ExQuisit>> 100 g
Verschiedene Kostlichkeiten mit

Trockenfleisch, Kédse und Gemuse

glokalund fein

Kase-Apéro Platte 100g
5 Késesortenvon mild bis rezent

InHappchen geschnitten

Trauben, Baumnisse

Zu allen Apéro Platten servieren
wir passendes Brot

10.50
6.50
4.80
3.50
6.80
2.50
4.80

4.80
210

3.50

3.50

4.00

15.00

12.00

19.00

15.00

Wraps Mundgerecht 8 Stiick
Wrapsrolle mit Rauchlachs
Rucolaund Frischkase
Wraprolle mit Chorizo
Peperoni, Mais und Cocktailsauce
Wraprolle mit Antipastivegi
Huattenkdse und Pesto Verde
Wraprolle mit Hummus vegan
Avocadound Tomate

Individuelle Winsche?

Unser Cateringteam berat Sie gerne.

Stlck

Stlck

Stlck

Stlck

2.20

2.20

2.20

2.20






WARME APERO-

HAPPCHEN /
FLYING FOOD

Klassiker

Mini-Kaseklchlein Stick
Mini-Spinatkichlein Stlck
Mini-Schinkengipfel Stlck
Samosa mit Dip Stick
Pouletspiess mit Dip Stick
Vegane Klassiker

New roots-Kichlein Stuck
Randenfalafel mit Dip 2 Stick
Mini-Frahlingsrollen mit Dip 2 Stick
Kalte Speisen

Cherrytomaten und Mozzarella Weckglas

im Weckglas
Taboulé-Salat, mit Minze, Nissen Weckglas
und Zitrone

Asiatischer GemUsesalat mit Weckglas
Pouletstreifen-Salat

Warme Speisen

Hausgemachte Pastamit dem Preisnach
gewissen Flavour, Saucen aus Wahl/
der Flavour Kitchen und frisch Absprache
geriebenem Sbrinz
Auberginen-Parmigianaim Ofen Portion
gebacken mit Mozzarellaund

Tomaten

Flavour Caesar Portion

Pouletbruststreifen mit Sbrinz,
Cro(tons, Lattichsalat an
unserem Hausdressing

3.50
3.50
3.00
3.50
4.00

4.50
3.00
3.50

3.50

3.50

4.00

4.50

4.50

Dessert

Mini-Patisserie gemischt Stlck
Mini-Muffins gemischt Stlick
Panna Cotta Stack
Schokoladenmousse Stlck
Fruchtspiesschen Stack
Lunch-Packages

Lunchmend Fleisch pro Person
inkl. Mendsalat und Dessert

Lunchmentivegan pro Person

inkl. MenUsalat und Dessert

2.20
2.20
3.50
3.50
3.50

15.00

15.00
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MINERAL
BIER
WEIN

Warme Getranke

Glihwein mit Alkohol 100 ¢l
von November-Februar, mind. 2 Liter
Glihmost ohne Alkohol 100 ¢l
von November-Februar, mind. 2 Liter
Punsch ohne Alkohol 100 cl

von November-Februar, mind. 2 Liter

Mineralwasser & Slissgetranke

Henniez mit/ohne CO2 100 cl
Henniez mit/ohne CO2 PET, 50l
Softdrinks PET, 50l
Eistee hausgemacht PET, 50 cl
Limonade hausgemacht PET, 50 cl
ElTony Mate & Ginger Dose, 33 cl
Mate Puro 50cl
Vitamin Well PET, 50l
Bio Shorley PET, 50 cl
Fruchtsafte

Apfelsaft 100 cl
Orangensaft 100 cl
KaffeeundTee

Kaffee, Tee Tasse

aus der Nespresso-Maschine

24.50

19.50

19.50

5.50
3.00
4.40
4.40
4.50
4.50
4.50
4.50
4.50

7.50
7.50

3.20

Prosecco/Champagner

Prosecco DOC Millesimato brut

Impero by LW.G

Perrier-Jouét Grand Brut
Perrier Jouét Frankreich

Roséwein

Muttenzer Rosé de Pinot Noir
JauslinAOC

Weisswein
Muttenzer Riesling Sylvaner
Jauslin

Bianco diMerlot Tessin
Terre Alte, Gialdi

Fendant AOC Piroutte
Albert Mathier Wallis

Le Petit Sauvignon Blanc
Basel-Stadt Weingut Riehen

Rotwein
Merlot Selezione d Ottobre
DOC MatasciTessin

Maienfeld Pinot Noir
Cottinelli Graubinden

Le Petit Pinot Noir
Basel-Stadt Weingut Riehen

Bier

UeliLagerhell
BrauereiUeli Bier Basel
Ueli Bier Basilisk
BrauereiUeli Bier Basel
Ueli Bier Panaché
BrauereiUeli Bier Basel

Ueli Bier Sorglos alkoholfrei
BrauereiUeli Bier Basel

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

75cl

33cl

33cl

33cl

33cl

32.00

86.00

36.00

38.00

36.00

35.00

65.00

39.00

42.00

65.00

4.60

4.60

4.60

4.60

10


https://www.flaschenpost.ch/wein?products_region=Sizilien

HINWEISE

Bestellung

Bitte stellen Sie uns lhre Bestellung 3 Arbeitstage im
Voraus zu. Wir sind gerne bereit, auch kurzfristige
Bestellungen auszufiihren, sofern wir Gber die nétigen
Ressourcen verfigen. Bitte nehmen Sie persénlich mit
uns Kontakt auf.

Die Kleinbestellungen werden Uberunseren E-Shop
getatigt:
https://shop.zfv.ch/login.ethb

Lieferung
Die Lieferung sowie derRiicktransportim ETH-
Gebaude sindim Preis inbegriffen.

Transport

FirAusserhaus-Caterings wird ein Kleintransporter
mit Hebebihne eingesetzt. FirLieferungenin Basel
wird eine Pauschale von CHF 100.00 pro Anfahrt
erhoben.

FirLieferungen ausserhalb des Stadtgebietesrichtet
sich derPreis nach der Distanz zum Veranstaltungsort.

Mitarbeitendenzuschlag

Findet ein Anlass ausserhalb derregularen
Offnungszeiten statt, werden die Mitarbeitenden nach
Aufwand verrechnet. Es gelten folgende
Stundenansétze:

Mitarbeitende

Montag bis Freitag pro Stunde 55.00
Samstag, Sonntag, Feiertage proStunde 65.00
Anlassleitung

Montag bis Freitag pro Stunde 65.00
Samstag, Sonntag, Feiertage pro Stunde 75.00

Nach 22.00 Uhr,am Wochenende sowie an
Feiertagen werden zuséatzlich CHF 20.00 pro Stunde
und Mitarbeitenden verrechnet.

Material

Beim Bezug von Speisenund Getranken sind Geschirr
und Besteckim Preisinbegriffen. Des Weiteren gelten
folgende Konditionen:

Glaser Stuck 1.00
Geschirr Stlck 1.00
Besteck Stlck 1.00
Glasbruch Stuck 4.00
Stofftischtuch Stlick ab5.50
Stoffserviette Stlck 1.50
Blumendekoration Auf Anfrage

Zapfengeld

Firselbst mitgebrachte Weine, welche durch
Catering-Mitarbeitende der Gastronomie im ETH-
Basel ausgeschenkt, geklhlt oder bereitgestellt
werden, wird ein Zapfengeld von CHF 20.00 pro
Flasche verrechnet.

Getrénke
Getranke werden pro angebrochene Flasche
verrechnet.

Rickschub
DerVeranstalter haftet fir Getranke, die Gber Nacht
freizuganglich sind.

Allergene

BeiFragenzu Allergenen und Nahrwerten dirfen Sie
sichwahrend den Blrozeiten gerne anunseren
Cateringverantwortlichen wenden.

11



DEKLARATION &
NACHHALTIGKEIT

Ausfuhrliche Informationen zur Deklaration &
Nachhaltigkeit finden Sie im Anhang.

Unser Fleischist zu 100 % aus der Schweiz, unser
Rauchlachs aus Norwegen.

Unsere AGBs finden Sie hier
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https://zfv.ch/de/allgemein/agb
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