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catering

Ons beleid:

1. Regeneratieve sourcing
a. Groenten.
b. Vlees & zuivel.
c. Granen.

2. Plantaardig als basis, dierlijk slechts
toevoeging/begeleiding
a. Max 20% budget voor vlees en zuivel.
b. Geenvis.

3. Lokaal en Seizoensgebonden

a. We werken hyper lokaal: boerderijen rondom
Rotterdam.

b. De keten houden we kort.

c. Door regeneratief te werken, werken we per deﬂnme
seizoensgebonden.
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Ons beleid:

100% van onze groenten, fruit, vlees, zuivel en brood

komt van Nederlandse boeren die uitsluitend biologisch
werken

Resultaat:
Inkoop biologisch (€):
e Q1:62,44%
e Q2:98,30%

H1:74,80%

Ons beleid:
2026Q1: Van het inkoopbudget (€) is minimaal 80%
plantaardig

Vanaf 2026Q2: Uiterlijk in 2027 is minimaal 90% van de
ingrediénten in onze producten plantaardig

Resultaat:

Inkoop (€) plantaardige producten/ingrediénten:
e Q1:79,83%
e Q2:92,86%

H1: 84,09%
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De keuze voor vlees en zuivel wordt
ontmoedigd door tariefstelling

v Doordat we alleen werken met biologisch vlees en zuivel,
liggen de inkoopkosten boven het marktgemiddelde. Dit
laten we terugkomen in de verkoopprijs.

x Bij menu items met zeer beperkte toevoeging van
dierlijke producten is er weinig verschil in inkoopprijs en
is de verkoopprijs niet altijd gedifferentieerd.

Voor elk moment van de dag bieden we
volwaardige plantaardige gerechten

Wij streven samen met onze partners naar
een meest duurzame catering

v Inspanningsverplichting is opgenomen in onze
samenwerkingsovereenkomst
x Dit streven staat niet in onze algemene voorwaarden. Dit
willen we vanaf 2027 hieraan toevoegen.

Al onze soepen, sauzen, dips en snacks zijn
plantaardig

v Alle soepen, sauzen en dips zijn plantaardig
x We bieden op dit moment nog borrelhapjes en snacks
aan met zeer beperkte toevoeging van dierlijke
producten. We zullen dit heroverwegen bij de
eerstvolgende update van ons foodbook. 4



