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Jlolacia serwowana

Mo weselne
2025

Zupa (jedna do wyboru):

WARIANTY:

— Q@ R —
STANDARD: 320 zl/osoba
PREMIUM: 355 zl/osoba
e Boeuf Stroganow z kwasng smietana i kiszonym
ogorkiem, B i
e Rosol z perliczki z lana kluska i mtoda ) |
marchewka, ‘ |
e Krem z pomidorow San Marzano z mozzarella
oraz pesto bazyliowym,

czosnkowy.

e Krem z zielonych szparagow z grzanka

Danie glowne (jedno do wyboru):
M

dyni, zielony groszek, sos,

e Pieczen wolowa, kremowe puree, fasolka

szparagowa, sos demi glace,

e Konfitowana noga z kaczki, pave z

ziemniaka, puree z zielonej cebulki, bukiet

salat z miodowym winegretem,

e Mozaika z poledwiczki wieprzowej w szynce

Parmenskiej, kremowe puree, sos

chimichurri, fasolka szparagowa.

Karczma pod Sokotem,

ul. Grodzienska 51, Sokdtka

)

Menu dla dzieci = =
gL

e Rosol z lana kluska,

e Filet z kurczaka z frytkami i mizeria,

Nalesniki na stodko z owocami

(serwowane w momencie ustawienia
gorgceych bufetow).

www.karczmapodsokolem.pl



Bufet dan goracych

(serwowany przez sh)

STANDARD (3 pozycje do wyboru)
PREMIUM (4 pozycje do wyboru)

Istnieje mozliwosé zamiany jednego z dan na STOL

REGIONALNY (doptata 25 zt/0s0ba).

e Wolno pieczona karkowka szpikowana
czosnkiem i ziotami,

e Konfitowana noga z kurczaka w sosie
pomaranczowym,

e Pierogi z miesem i okrasa,

e Pierogi ruskie,

e Devolay z lesnymi grzybami,

e Dorsz w ciescie na kwasie chlebowym,

e Pieczony losos w sosie cytrynowo-
kaparowym,

e Tradycyjny kotlet schabowy smazony na
smalcu,

e Risotto z krewetkami i warzywami brunoise,

e Rolada z kurczaka z mozzarella, bazylia,

suszonym pomidorem i sosem.

Dodatki (» zaleznosci od wybranej wersji menu,

3 lub 4 pozycje):

e Puree ziemniaczane z mastem i koperkiem,

e Pieczone ziemniaczki francuskie z mastem i
rozmarynem, /

. . . . . {

e Opiekane pikantne ziemniaczki, ‘

e Kluska slaska,

e Gnocchi buraczane,

e Grillowane warzywa.

} :

Zupa podawana po _oczepinach

(jedna do wvyvboru)

e Barszczyk z kruchym ciastkiem Borek z
serem i szpinakiem,
e Zurek na zakwasie razowym z biala kietbasa,

e Kwasnica na wedzonce.

W trakcie trwania wroczyslodci
napoje sderwufeny bez Limitw!

e Lampka wina musujacego na powitanie Gosci
(rowniez w formie bezalkoholowej),

e Sok jablkowy i pomaranczowy,

e Woda z cytrusami i mieta,

e Kawa z ekspresu, herbata wraz z dodatkami,

e Napoje gazowane (Cola, Sprite) w bufecie.

~ i - e
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Bufel przystawek ziminy ch

STANDARD (10 pozycji do wyboru)
PREMIUM (12 pozycji do wyboru)

Przystawki typu Finger food:

Sledzik po kaszubsku z wedzona $liwka,
Sledzik z karmelizowana cebula i kaparami,
Mini tartaletka z twarozkiem, wedzonym
lososiem i rzodkiewka,

Tartinki razowe z tatarem wolowym,
Croissant wytrawny z gorgonzola, gruszka i
sosem balsamico,

Croissant z serem Taleggio, szynka Prosciutto
crudo i rukolg,

Vol-au-vent z tatarem z kraba z karmelizowana
krewetka,

Stonina z kiszonym ogorkiem i cebula na
pumperniklu,

Tartinki ze smalczykiem i kiszonym ogorkiem,
Tymbaliki z zimnych nozek z cytryna,

Mini burgerki z pastrami, ogorkiem
konserwowym i sosem musztardowym,
Grillowany wrap z kurczakiem, swiezymi
warzywami i serkiem Philadelphia,

Ciastko francuskie faszerowane salatka z
surimi,

Krewetki Torpedo z sosem Mary Rose,

Mini brioche z wloskg mortadela, mozzarell i
pesto bazyliowym,

Caprese z mini mozzarelli, pomidorka cherry,
pomidora suszonego i oliwy extra virgin,
Spring rolls z warzywami i sosem mango chili,

Tatar z tososia w kruchym ciescie z guacamole.

Przystawki serwowane na polmiskach:

e Klasyczny tatar wolowy z ogorkiem i
cebulka,

e Selekcja naszych najlepszych wedlin i
Serow,

e Polmisek hummusu ze swiezymi
warzywami, oliwkami, serem feta i oliwg
extra virgin,

e Klasyczna satatka Cezar z grillowanym
kurczakiem,

e Salata z karmelizowana figa, szynka
prosciutto crudo i burrata,

e Salata z mlodym szpinakiem, truskawkami,
serem feta i orzechem laskowym,

e Salata z wedzonym lososiem, papryka,
szpinakiem, oliwkami calamata i ricotta

salata
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Opcje dodathowe

Stol wiejski z wedlinami Ancypo
1800 zl/stot

Selekcja mies wedzonych oraz
dojrzewajacych naszej produkcji, sery
korycinskie, chleby na zakwasie
wlasnego wypieku, pikle, smalczyk,
drozdzowe pierogi z miesem, chrzan,

musztarda i inne. Stol regionalny

40 zl/osoba

Od godziny 23.00 serwujemy gorace specjaly
kuchni podlaskiej: kiszke ziemniaczana, bigos
z Kielbasg oraz kartacze.

Koktajl w ogrodzie

20 zl/osoba

Chwile oczekiwania na przyjazd Pary
Mtodej umilimy serwujac w oranzerii
lemoniade w stojach, wode z cytrusami,

Prosecco oraz przekaski typu Finger , .
food (4 rodzaje). Stol stodki

29 zl/osoba

Klasyczne ciasta, tarty, stodkie
monoporcje ustalane indywidualnie
7z Parag Mloda.

Istnieje mosliwosc¢ dostarczenia wtasnego
bufetu stodkiego.

\
Pizza table ég/\ﬁ .

20 zl/0soba

Wloska pizza w najlepszym wydaniu,
przygotowana przez Central Park Pizza.

Bufet z pizza uzupelniany na biezaco.

Menu ustalane indyvwidualnie :)

A

n karczmapodsokolem
ercamanodsciaten www.karczmapodsokolem.pl



W ramach wmowy zapetwniamy:

e Degustacje menu weselnego dla 2 osob,

e Opieke koordynatora,

e Mozliwos¢ wyboru stolow okraglych lub
prostokatnych,

e 50% znizki na menu dla podwykonawcow,

e Brak oplaty korkowej,

e Tradycyjne powitanie Pary Mlodej
chlebem i solg,

e Pokoj dla Nowozencow, znajdujacy sie na
poddaszu naszej Restauracji.

O czym nalezy pamietac?

e Na 10 dni przed uroczystosciag ustalamy menu oraz ostateczng liczbe
Gosci.

e« Wwypadku sezonowego braku pojedynczych surowcow, Szef Kuchni
zastrzega sobie mozliwos¢ modyfikacji serwowanych positkow.

e Alkohol powinien zosta¢ przekazany nam najpozniej do godziny 11.00
w dniu uroczystosci.

e Wszelkie dostarczane produkty (np.: alkohol, ciasto i inne) powinny
by¢ podpisane w widocznym miejscu nazwiskiem Organizatora.

e Stoly sa rozstawiane przez obstuge w dniu przyjecia, natomiast
winietki rozstawia Para Mloda.

Jezeli nasza oferta spelnia Panstwa oczekiwania lub macie dodatkowe pytania,
zapraszam do kontaktu!

O
O 501512540
DK izabela@ancypo.pl




