


POD SOKOLEM
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WARIANTY:
— Q0 S Q

STANDARD: 340 7zl/o0s.

PREMIUM: 380 zl/0s.




Krem z biatych szparagow z ziotowq

grzankq, oliwg pietruszkowq i ptatkami
migdatow @

Consommeé z kury z marchewkowym

brunoise i tortellini

Boeuf Stroganow z grillowang paprykaq,
wedzonqg Smietang creme fraiche

i kiszonym ogorkiem

Zurek z borowikami, pieczong kietbasqg

| piang chrzanowq
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(jedno do wyboru)




Ros6t z lang kluskg

Filet z kurczaka z frytkami i mizeriq

Nalesniki na stodko z owocami

(podawane w momencie ustawienia bufetéw gorgcych)




« De volaille mini
 Karkdbwka w sosie z palonej cebuli
« Schab pieczony w leSnym sosie
grzybowym
 Rolada z kurczaka z ricottq i szpinakiem
- Tagliatelle z kurczakiem
 Dorsz pod ziotowq kruszonkg
- Medaliony z tososia teriyaki
« Ravioli szpinak-ricotta w maslanej
emlusji
*Wegierski bogracz wotowy
- Policzki wotowe duszone w winie

« Kluski slgskie
STANDARD - 3 pozycje do wyboru z mastem i szczpiorkiem
PREMIUM - 4 pozycje do wyboru « Ziemniaczki pieczone z
rozmarynem

« Purée ziemniaczane
O{evujem\, wmo2liwob Zamiany * Ryz pilaw z warzywami
\ aneé 0 Z dan na  Fasolka szparagowa z butkq
STOL REGTONALNY. - Pikantne tédeczki ziemniaczane
S (doglata 15 2¥/0%0ba) - Warzywa z pary
Maslane pieczarki glazurowane



« Mini bliny z creme fraiche i tososiem
e Mini ptysie z musem z tuhczyka,
« Tatar wotowy na maslanej grzance,
« Mini vol-au-vent z krewetkq, bisque i estragonem
 Tartaletka z kozim serem, karmelizowanq cebulqg
oraz gruszkq
« Mini rozki (cones) z musem z tososia
« Mini caprese w wersji koktajlowej,
 Satay z kurczaka z sosem orzechowym
« Mini spring rolls z sosem sweet chili
« Grillowane halloumi z pieczonqg dyniq, winogronem,
miodem i tymiankiem
« Mini croissant z szynkq parmenskq i serem taleggio
 Mini burger z pastrami i kiszonkami
- Sledzik matjas z karmelizowang cebulkg
« Mini tartaletka zdomowym pasztetem,
« Krewetki torpedo z sosem Marie Rose
« Wrap z grillowanym kurczakiem i warzywami







(jedna do wyboru)

W czasie urocgystoscl nafwje
serwujemy %@{J&Wﬂo’




19+nie3e wo2liwobeé
doStavczenia wiasneao
bu€etu %od\f\eﬂo.




1800 zt/stot

Selekcja mies wedzonych oraz
dojrzewajgcych naszej produkciji,
sery korycinskie, chleby na zakwasie -
wtasnego wypieku, pikle, smalczyk, —
drozdzowe pierogi z miesem, chrzan,
mFt)Jsztagrdc iinne. s




20 zt/osoba

Czas oczekiwania na przyjazd
Pary Mtodej umilimy
w oranzerii, serwujgc lemoniade
w stojach, wode z cytrusami,
prosecco oraz przekgski typu
finger food (4 rodzaje).

40 zt/osoba

Od godziny 23.00 serwujemy
gorqce specjaty
kuchni podlaskiej: kiszke
ziemniaczang, bigos
z kietbasq oraz kartacze.

20 zt/osoba

Wioska pizza w najlepszym
wydaniu, przygotowana przez
Central Park Pizza.

Bufet uzupetniomy na biezqco.

Menu ustalane indywidualnie :)



Degustacje menu weselnego dla 2 osob.
Opieke koordynatora.

MozliwoS¢ wyboru stotdw okrqgtych lub prostokgtnych.
50% znizki na menu dla podwykonawcow.

Brak optaty korkowe;.
Tradycyjne powitanie Pary Mtodej chlebem i sola.

Pokdj dla Nowozehcdw, znajdujqcy sie na poddaszu naszej
Restauracji.
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Umaowcie sie na spotkanie w Restauracji.

Zarezerwujcie termin!

Bezptatnie rezerwujemy wybrang date na 7
dni, abyscie mieli czas na skonsultowanie
sie z innymi podwykonawcami.

POD SOK(

RESTAURPA

Podpiszcie umowe i wptaccie zadatek.

e Zapraszamy na degustacje dan z menu weselnego
(marzec/kwiecieh).

e Miesigc przed uroczystosciq spotkamy sie, aby omowic
szczegOty przyjecia.

e Otrzymacie od nas drogg mailowq ankiete przedweselng
z prosbq o jej wypetnienie.

e W terminie do 2 dni po przyjeciu weselnym umowimy sie
na spotkanie rozliczeniowe.

Kontakt

® 501512540

© izabela@ancypo.pl

www.karczmapodsokolem.pl 5
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